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DOMENICA 3 SETTEMBRE

DOMENICA 10 SETTEMBRE

SABATO 16 SETTEMBRE

Circuito Cantine Faralli
4 Palle 2 Giocatori 

Premi:1° coppia lordo, 1° coppia netto, 
2° coppia netto, 3° coppia netto, 1° coppia senior, 1°

coppia mista  
Degustazione di vino al termine della gara 

4° Premium Golf Tour American
Express

18 buche STB - HCP - 3 categorie 1° - 2°
Netto, 1° Lordo, 1° Lady, 1° Senior, 1°

possessore Amex, Premi Speciali, 3
nearest to te pin 

The Mall Firenze Golf Cup
18 buche STB - HCP - 3 Categorie Premi: 1°

Lordo, 1°-2°-3° Netto di Cat., 1° lady,  1°
senior, driving contest maschile e femminile,

premi ad estrazione 
Cockail dopo la premiazione 

SABATO 2 SETTEMBRE

Trofeo Robe di Kappa
18 buche STB - HCP - 3 Categorie 

Premi:
 1° Lordo, 1°-2°-3° Netto di categoria, 1° Senior,

1° Ladies, 1° Junior

SABATO 9 SETTEMBRE

7° Trofeo in crociera con il Sorriso -
Gara Benefica

18 buche STB - HCP - 2 Categorie 1° - 2°
- 3° Netto, 1° Lordo, 1° Lady, 1° Senior,
Nearest to the pin, premi ad estrazione

MERCOLEDI 13  SETTEMBRE

EVENTO IN CAMPO PRATICA 
BY INTERNATIONAL MOTORS DALLE

ORE 18.00 

Calendario gare&eventi Settembre 2023

MARTEDI 5  SETTEMBRELUNEDI 4 SETTEMBRE

GIORNATA DI CHIUSURA
SETTIMANALE 

13° Edizione Pro-Am Juniores 
Sergio e Stella Montelatici

Iscrizioni aperte fino a venerdi 1 settembre  
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Calendario gare&eventi Settembre 2023

MARTEDI 26 SETTEMBRE

5° Italia Hickory Open
Gara Singola

FORMULA DA DEFINIRE

SABATO 23 SETTEMBRE 

3° Trofeo Morellino di Scansano
18 buche STB - HCP - 3 Categorie

 Premi:1° Lordo, 1° - 2° Netto di 3 Cat., 1°
Ladies, 1° Senior 

LUNEDI 25 SETTEMBRE

Pro-Am Memorial Tolomei - Dassù
18 buche Medal - 2 palle su 4 - hcp limitato 24

Nearest to the pin assoluti ( Pro e Amateur) buca
8 e buca 15

Cockail dopo la premiazione 

SABATO 30 SETTEMBRE

Mc Tour 
18 Buche STB - 3 Cat 

Premi:
1° lordo, 1°, 2 ° netto per cat., 1°lady, 1°senior  

Torneo Conad - Coppa Polar
18 buche STB -  3 CATEGORIE

1° Scratch, 1°, 2°, 3° Netto 3 cat,  
1° Ospite, 1° Partner,  1° lady, 1° senior

GIOVEDI 21  SETTEMBRE

Campionato Toscano Individuale Agis +
FIG - Qualifica Campionato InterRegionale
Giro valido per il Campionato Interregionale. 18

buche STB - HCP- 3 Categorie 

DOMENICA 17 SETTEMBRE

DOMENICA 1  OTTOBRE

GIORNATA FINALE DELLA RYDER CUP

pranzo insime in clubhouse.
A breve i dettagli
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Around the world...
 

1: Le nostre ragazze Giada, Virginia ed Alessia ed i 
nostri ragazzi Marco, Andrea, Pietro e Leo durante

 il trofeo Emilio Pallavicino
6: Lorenzo 1° lordo Teodoro Soldati U12 

7: Neri e Brando hanno vinto
una borsa di studio in America grazie al golf 

6UgolinoPeople

Andrea Artusini

Marco Dziuba 

Pietro Imperlati

Leo Giuliattini

Brando Signorini

Neri Checcucci 

Lorenzo Di Ciommo  

Giada Bonfiglio,Virginia 

Benocci ed Alessia Lucci 
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Ryder Cup 2023: 

Tra un mese la Città eterna non sarà solo la capitale italiana, ma anche quella del golf. Il torneo porterà all’ombra del
Colosseo oltre 200 mila appassionati. un’occasione unica per rilanciare l’immagine dell’Italia in tutto il mondo

Ryder Cup 2023: otto anni di preparazione

ROMA VA IN BUCA

«È il terzo evento sportivo al
mondo, per popolarità e
attenzione mediatica, subito
dopo i Mondiali di calcio e le
Olimpiadi, e rappresenta una
opportunità unica, che ci
aiuterà a rilanciare l’immagine
di Roma e dell’Italia in tutto il
mondo». Alessandro Onorato,
assessore allo Sport, Grandi
eventi, Turismo e Moda di
Roma Capitale, punta
moltissimo sull’effetto Ryder
Cup.

La Capitale si prepara, in parte
si è già preparata visto che
aspetta la sfida storica tra i
migliori giocatori europei e
statunitensi da anni. Si era
aggiudicata l’organizzazione
dell’evento nel 2015: la sfida
era inizialmente prevista nel
2022, poi gli eventi pandemici
hanno portato a uno
spostamento.Ora si fa sul
serio e per il mondo del golf
italiano – oltre che per il
territorio e per la città – si
aprono i mesi 

più importanti di sempre*. 
Mesi durante i quali sarà
fondamentale rafforzare la
viabilità tra la città e Guidonia,
mentre si studieranno le
iniziative di marketing e
comunicazione che
renderanno la Città Eterna
“capitale del golf”, con
infrastrutture e luoghi
simbolo vestiti a dovere.«È
evidente che Roma sarà al
centro dell’attenzione
internazionale. Per la nostra
città è 

un’occasione preziosa dal
punto di vista economico e
turistico in particolare. Ci
aspettiamo, infatti, un
consistente aumento dei flussi
legati proprio a questo
evento», spiega ancora
Onorato a Business People. A
proposito di visibilità: agli
oltre 200 mila spettatori attesi
(270 mila ne arrivarono a
Parigi per l’edizione del 2018)
si aggiungono 620 milioni di
telespettatori in oltre 190 

Tra un mese, dal 29 settembre
al 1° ottobre 2023, il più
importante torneo di golf al
mondo andrà in scena a
Roma, al Marco Simone Golf &
Country Club di Guidonia, di
proprietà della famiglia
Biagiotti.
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https://www.businesspeople.it/lifestyle/ryder-cup-uno-scontro-tra-vecchio-e-nuovo-mondo/
https://www.businesspeople.it/lifestyle/ryder-cup-ledizione-romana-slitta-al-2023/


Paesi, con circa 2.500 ore di diretta televisiva. Prima di pensare alla vetrina della copertura
mediatica, però, c’è un tema organizzativo e logistico. «Con la Regione Lazio stiamo
realizzando una piccola rivoluzione della viabilità tra Roma e Guidonia, dove si trova il centro
Marco Simone», aggiunge l’assessore. «Completeremo l’allargamento della via Tiburtina e di
una serie di consolari utili a raggiungere il sito. Roma verrà brandizzata per coinvolgere la
cittadinanza già da questo mese di ottobre* (mentre si svolgono gli Open d’Italia, ndr). Sarà
una lunga cavalcata fino alla prima giornata della Ryder Cup. Dai ponti del centro all’aeroporto
Leonardo Da Vinci, si creerà un grande clima di festa e partecipazione».

Il ritorno economico previsto per la Ryder Cup di Roma

Grandi speranze sul ritorno economico della manifestazione, su tutti dal settore alberghiero
di alto livello. «Già oggi segniamo il tutto esaurito nelle strutture di alta gamma per il periodo
della manifestazione. Gli oltre 200 mila biglietti per assistere alle gare sono sold out da tempo,
ma il ritorno che prevediamo è molto più grande e duraturo nel tempo», conclude Onorato.
«Siamo convinti che anche negli anni successivi alla manifestazione i tantissimi appassionati di
golf vorranno venire a Roma per giocare nel campo dove si sono sfidati i più grandi giocatori
del mondo.
Il ritorno economico non sarà soltanto per il settore alberghiero, ma per tutto il comparto del
turismo e del commercio, senza considerare il beneficio che ne trarrà la città a livello
comunicativo. Con la Regione Lazio c’è un rapporto molto proficuo e costante, che va avanti
fin dai giorni del nostro insediamento. Del resto, una città complessa ed estesa come Roma,
senza collaborazione istituzionale non può rispondere pienamente alle sfide cui è chiamata.
La nostra città, ancora una volta, dimostrerà di essere la Capitale dello Sport e dei Grandi
eventi».
A credere nell’effetto benefico sul territorio e sull’immagine del golf italiano è senza dubbio
anche Gian Paolo Montali, direttore generale Progetto Ryder Cup 2023, che ha presentato il
recente Open d’Italia come «la punta di diamante del Progetto Ryder Cup 2023. Un altro
significativo passo in avanti verso la sfida Europa-Usa che lascerà al territorio una legacy
tangibile in termini di interventi infrastrutturali grazie al supporto della Regione Lazio e alla
collaborazione del Comune di Roma e degli altri Comuni interessati dall’evento.



Un impegno per il futuro del golf in Italia
Il progetto Ryder Cup 2023, avviato sei anni fa dalla Federazione Italiana Golf, prosegue con
coerenza, mettendo al centro l’inclusione sociale con Golf a Scuola, Golf è Donna e
Golf4Autism. Tutti gli obiettivi prefissati sono stati raggiunti, con la valorizzazione del
territorio e il turismo golfistico in primo piano». Il Marco Simone Golf & Country Club, dal
canto suo, oltre a scaldare i motori – o, per meglio dire, il green – ospitando prestigiosi tornei
nazionali e internazionali in vista dell’evento del 2023, guarda avanti e investe sulle nuove
generazioni di golfisti. Proprio nella convinzione che la Ryder Cup possa lasciare un effetto di
fascinazione positiva su questo sport. «La mission del Club è lo sviluppo del golf a tutti i livelli
con progetti dedicati alle famiglie, ai bambini e a tutti gli appassionati», spiegano i vertici del
Club. «Un impegno continuo e una sfida per raggiungere e sostenere i teenager e i bambini
con tecniche agonistiche e ludiche: Junior Academy, Team agonistico, Kids Club e metodi di
insegnamento e organizzazione in campo per ottimizzare i tempi.
Un obiettivo importante è quello di promuovere attività per le donne per un green sempre più
rosa con programmi che coinvolgono tutta la famiglia. L’obiettivo della nostra Kids Academy è
quello di insegnare un nuovo e avvincente sport in un ambiente sano e sicuro. I programmi
sono studiati per portare i nostri giovani allievi dai primi passi nel mondo del golf fino
all’agonismo. L’Academy è riservata a bambini e ragazzi, suddivisi in gruppi in base all’età ed
al livello di gioco». Secondo Lavinia Biagiotti Cigna, presidente del Marco Simone Golf &
Country Club, «ospitare la Ryder Cup 2023 non è solo un sogno che si avvera, ma l’inizio di un
nuovo viaggio. Il nostro motto è: Playing the Future e ci impegniamo a far crescere la
prossima generazione di golfisti. Ora siamo pronti ad ospitare campioni e amateur
provenienti da tutto il mondo e crediamo che la Ryder Cup sia importante per il Marco
Simone, per il golf italiano e per il golf a livello mondiale».
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https://www.federgolf.it/cose-la-ryder-cup/progetto-golf-a-scuola/
https://www.federgolf.it/cose-la-ryder-cup/progetto-golf-e-donna/
https://www.federgolf.it/cose-la-ryder-cup/il-golf-per-linclusione/
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è un privilegio essere 
amati da te 

Credere alle azioni delle 
persone e non alle parole 

Se ti rende felice non è
una perdita di tempo 

Se vuoi che duri, prenditi
 il tuo tempo

Tenetevi il mondo e 
lasciatemi il golf 

"Vivere e sorridere dei
guai"Vasco Rossi 

Non insistere dove
 non c'è voglia

Alcune ferite non sono
facili da chiudere

Presto starai
festeggiando quello che
tanto stavi aspettando

Finchè non cambi, 
nulla cambierà

Non puoi guarire se 
continui a fingere che 

non faccia male

A volte vinci perchè 
non stai al gioco 



INGREDIENTI

400 g di farina 0
7 g di lievito di birra

disidratato
6 cucchiai di

zucchero semolato
4 cucchiai di olio

d'oliva
200 ml di acqua
2 grappoli di uva

nera

PREPARAZIONE

Fate sciogliere il lievito in metà dell'acqua. Mettete la farina nella
ciotola della planetaria, unitevi il lievito e l'olio; impastate con il
gancio k a bassa velocità il tanto che serve ad amalgamare e
aggiungendo, poca alla volta, tutta o parte dell'acqua restante.
Regolatevi in base al composto che non dovrà risultare né troppo
morbido né troppo duro. Montate quindi il gancio a uncino e
impastate per circa 15 minuti, fino a ottenere un composto liscio ed
elastico. Trasferitelo in una ciotola, copritelo con pellicola alimentare
e fate lievitare fino al raddoppio.
Prelevate l'impasto lievitato e rovesciatelo su una spianatoia
infarinata. Prendetene i 2/3 circa e stendetelo con le mani su una
teglia quadrata da da 23 x 23 cm, foderata di carta forno e unta d'olio.
Dovrete ricoprire sia la base che parte dei bordi.
Distribuite sopra i chicchi sgranati di 1 grappolo d'uva, cospargeteli
con 3 cucchiai di zucchero semolato e terminate con un giro d'olio.
Stendete con le mani, o con il mattarello, la pasta restante e coprite il
ripieno di frutta, sigillando bene i bordi con le dita.
Distribuite sulla superficie della pasta gli acini del grappolo d'uva
restante, cospargete con i rimanenti 3 cucchiai di zucchero e un filo
d'olio. Passate nel forno già caldo a 190° e fate cuocere per 45-50
minuti o comunque fino a doratura. Sfornate la schiacciata con l'uva e
fatela raffreddare completamente prima di servirla.

1.

2.

3.

4.

8 porzioni 30 minuti

Schiacciata con l' uva 
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