
Friuli Colli Orientali DOC

Altromerlot
Nel 1987, tra le vigne di Torre Rosazza, nacque l’idea di un vino fuori dalla 
tradizione friulana: lungamente affinato in barrique di rovere francese, venne 
creato l’Altromerlot, rompendo gli schemi del merlot dell’epoca. Oggi è un’icona 
di eleganza tra i vini friulani.

TERRENI
“Ponca” è l’elemento tipico del nostro 
suolo: una formazione sedimentaria 
costituita integralmente da marna argillosa 
alternata a strati di arenaria. La “ponca” 
presenta bassa fertilità e una buona 
capacità di trattenere l’acqua, dona alle 
uve e al vino caratteristiche uniche come 
corpo e colore, tannini e mineralità.

DEGUSTAZIONE
Si presenta di colore rosso rubino 
intenso e profondo. Al naso si spande in 
profumi delicati di piccoli frutti a bacca 
rossa e mirtilli, per poi toccare sentori 
di muschio e bosco. In bocca si avverte 
immediatamente il tannino del vino, di cui 
l’eleganza è l’attributo più evidente.

VINIFICAZIONE
Le uve vengono vendemmiate 
rigorosamente amano nella prima/ 
seconda decade di settembre, con 
selezione in pianta. Seguono operazioni 
di diraspa-pigiatura e vinificazione in 
fermentini d’acciaio a temperatura 
controllata, dove mostoe bucce 
rimangono in contatto per 8-10 giorni.

ABBINAMENTI
Nonostante la sua struttura, si sposa 
con leggerezza ed eleganza. Perfetto 
con minestre invernali, zuppe di legumi e  
carni saporite.

PREMI E RICONOSCIMENTI

UVE Merlot
ORIGINE Friuli Colli Orientali - Colline di Manzano

AFFINAMENTO 24 mesi in barrique
ANNATA 2019

DATI ANALITICI Alcol 15%
LONGEVITÀ 10-15 anni

Contiene Solfiti

BOLLINO ORO

2 BICCHIERI

90


