
Pinot Grigio Friuli Colli Orientali DOC

Autentico ad ogni sorso
Coltivato da secoli in Friuli, raggiunge la sua massima espressività nei 
terreni collinari. Qui, questo celebre bianco sviluppa profumi intensi e una 
notevole concentrazione. La sua perfetta adattabilità al territorio lo rendono, 
provocatoriamente, un “nuovo autoctono”.

TERRENI
“Ponca” è l’elemento tipico del nostro 
suolo: una formazione sedimentaria 
costituita integralmente da marna argillosa 
alternata a strati di arenaria. La “ponca” 
presenta bassa fertilità e una buona 
capacità di trattenere l’acqua, dona alle 
uve e al vino caratteristiche uniche come 
corpo e colore, tannini e mineralità.

DEGUSTAZIONE
Il colore è giallo paglierino, con riflessi 
dorati. Al naso esordisce con pronunciati 
sentori floreali che virano poi verso il 
fruttato, in particolare verso la mela e la 
pera matura. 

VINIFICAZIONE
Le uve vengono lavorate nella pressa con 
una spremitura soffice. La vinificazione 
avviene in bianco per togliere la forte 
componente ramata tipica del Pinot 
Grigio, separando immediatamente le 
bucce dai mosti, in vasche d’acciaio a 
temperatura controllata.

ABBINAMENTI
Accompagna carni bianche, pesci 
saporiti, primi di pesce e zuppe invernali. 
Equilibrato anche con piatti affumicati  
o stagionati.

PREMI E RICONOSCIMENTI

UVE Pinot Grigio
ORIGINE Friuli Colli Orientali - Colline di Manzano

AFFINAMENTO 6 mesi in acciaio e 2 mesi in bottiglia
ANNATA 2022

DATI ANALITICI Alcol 13,5%
LONGEVITÀ 2-3 anni

Contiene Solfiti

90


