
Sauvignon Friuli Colli Orientali DOC

Colle dorato
Il vitigno del Sauvignon, coltivato con successo nei Colli di Rosazzo, rivela la sua 
intensa carica aromatica grazie al microclima più fresco. Il terreno delle nostre 
colline conferisce al vino una piacevole mineralità.

TERRENI
“Ponca” è l’elemento tipico del nostro 
suolo: una formazione sedimentaria 
costituita integralmente da marna argillosa 
alternata a strati di arenaria. La “ponca” 
presenta bassa fertilità e una buona 
capacità di trattenere l’acqua, dona alle 
uve e al vino caratteristiche uniche come 
corpo e colore, tannini e mineralità.

DEGUSTAZIONE
Si presenta di colore giallo paglierino 
tenue con riflessi verdolini. Al naso, il 
bouquet è ricco di profumi ben definiti 
che si susseguono: inizialmente fiore di 
sambuco, poi sentori di peperone verde, 
foglia di pomodoro e di bosso.

VINIFICAZIONE
Le uve, vendemmiate manualmente, 
effettuano una breve macerazione a 
freddo e poi passano alla spremitura 
soffice. I mosti ottenuti svolgono la 
fermentazione alcolica in serbatoi 
di acciaio mantenuti a temperatura 
controllata. Successivamente il vino 
permane sulle fecce nobili per circa 3 mesi 
fino all’imbottigliamento.

ABBINAMENTI
Si sposa perfettamente con crudità di 
pesce, crostacei e primi piatti di pesce, 
esaltando i sapori con pulizia ed eleganza.

PREMI E RICONOSCIMENTI

UVE Sauvignon
ORIGINE Friuli Colli Orientali - Colline di Manzano

AFFINAMENTO Circa 3 mesi sulle fecce nobili
ANNATA 2022

DATI ANALITICI Alcol 13%
LONGEVITÀ 2-3 anni

Contiene Solfiti

90

BOLLINO ROSSO

90

16.5 92

2 BICCHIERI


