
Champagne

Vintage
La cuvée Vintage esprime l’eleganza della ricercatezza di una grande annata. 
Ottenuto con un assemblaggio a dominante Grand e Premier Cru, rivela con 
precisione e fierezza la complessità, la ricchezza e la tensione di questo 
prezioso millesimo.

PREMI E RICONOSCIMENTI

DEGUSTAZIONE
Vista: giallo dorato, bollicine fini e intense.
Olfatto: frutta a guscio con note di 
marmellata, pan di spezie.
Gusto: pesca, albicocca, pasticceria.

ABBINAMENTI
Si sposa alla perfezione con la suprême di 
pollo alle spugnole e con il filetto di rombo 
in salsa Champagne.

UVE 48% Pinot Nero, 39% Chardonnay, 13% Meunier
ORIGINE Champagne

INVECCHIAMENTO Più di 7 anni
ANNATA 2014

DATI ANALITICI Alcol 12.5%
Contiene Solfiti

SILVER

93


