PASSIONE
] 8 AGRICOLA

SCHEDA TECNICA

Denominazione commerciale: Miele con Nocciole
Formati disponibili: 130g

La materia prima: Coltiviamo le nocciole nel
rispetto della natura e dell’ambiente e, proprio per
salvaguardare la biodiversita, ospitiamo nelle
diverse tenute alveari costantemente monitorati
tramite la tecnologia 3Bee.

Origine: Un incontro unico tra le nostre aziende
della laguna veneta, dove il miele millefiori Ca’
Corniani (VE) caratterizzato da calde note fruttate,
si unisce alla dolcezza delle nostre nocciole che
coltiviamo nell’azienda Ca’ Tron (VE).

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Aspetto: denso e cremoso
Colore: marrone con sfumature dorate e, & : |8§| lyiﬁ"‘%’? i

Sapore: dolce di miele dove spicca il sapore o . \” LE

intenso delle nocciole perlate do0isl &9 :
CONSERVAZIONE

Conservare a temperatura ambiente, al riparo dalla
luce e consumare dall'apertura entro 3 mesi.

UTILIZZO

Il Miele con Nocciole € ideale per una colazione
dolce e sfiziosa, spalmato su una fetta biscottata o
pane. Ottimo anche come dessert, per
accompagnare dolci e gelati al cucchiaio, o in
alternativa, come aggiunta a macedonie fresche o
guarnizione per lo yogurt.




