HOT DRINKS

Espresso 250€
Decaffeinated 550€
Coffee with a dash of milk ns0e
Hot chocolate 380€
Double coffee 460€
Latte 460€
Cappuccino 460€
Coffee with milk 460€
Our teas «Les jardins d’Olha» 450€

L’instant-thé : Black tea, mint, bergamot and blueberry

Le Fruit-thé : Green tea, blackcurrant, thyme, lemon, sage and calendula
Le Fouet-thé : Black tea, basil, rosemary, sweet mint

Le Volup-thé : Green tea, lemon verbena, Provins rose

Our herbal teas « Les jardins d’Olha » 450¢€

La Plume : Lemon balm, peppermint, sage, chamomile, mallow
La Douce : Lemon verbena, hawthorn, lemon balm, rose
Le Cocon : Linden, meadowsweet, hops and sweet woodruff

Our local yellow tea “L’Arrieulat” 550¢
DIGESTIVES . i

Armagnac Darroze 8 years old 700€

Armagnac Samalens 12 years old 10,00€

Armagnac Monluc 25 years old 1200€

Armagnac Infused with Pineapple and Vanilla 700¢€

Armagnac Infused with Prune, Macadamia Nut and Vanilla

Armagnac Infused with Grape, Fig and Vanilla

Organic Verbena Liqueur “Ors na Bruma” 700¢

Organic Mint Liqueur “Ors na Bruma”

Organic Raspberry Liqueur “Ors na Bruma”
Organic Blackcurrant Liqueur “Ors na Bruma”
Organic Blueberry Liqueur “Ors na Bruma”
Organic Altitude Liqueur “Ors na Bruma”
“Cassagnac” Armagnac liqueur with milk cream
La Géline “The elixir of the Pyrenees”

*

Pic du Midi

Tourmalet

PYRENEES FRANCE

ENJOY!

DRINKS

Effervescent Gascon: 8,00 €
fir tree/saffron/chestnut syrup - 710¢/

La Géline “The Elixir of the Pyrenees” -4cl 700€
Artisanal Pastis « Ors na Bruma » -2/ 500¢€
Le Cardinal: Pinot Noir and blackcurrant liqueur 800¢
“Ors Na Bruma” - 10cl

Aperitif with Baronnies wine ‘Les Petits Fruits’: 7,00¢€
blueberry or chestnut - 4¢]

Tchankat whisky, unblended - 4c/ 1200€
Smoked Tchankat whisky - 4¢] 12p0€
Whisky Tchankat exclusive selections - 4¢/ 1500€

COCKTAILS

Without alcohol 10,00 €

Petite Ourse: Apple sparkling drink
“Les vergers de Barousse” and rhubarb syrup

Cassiopée: Orange, carrot, lemon juice and strawberry syrup
Grande Ourse: Apple, pear and redcurrant juice with blueberry syrup

With alcohol 14,00 €

Mercure: BB9 gin, sparkling apple juice from Les Vergers de
Barousse, spice syrup

Venus: Bear Brothers vodka, ginger, honey and Meyer lemon syrup
Mars: Smoked whisky, Kaskad purple shiso, combawa and seaweed
Jupiter: White Armagnac, coconut and pineapple smoothie

WATER
Ogeu water — still or sparkling - 7] 6,00 €
Ogeu water — still or sparkling - 0,51 3,50€
Saint Géron water — naturally sparkling - 0,751 5,50 €

FRESH DRINKS .33c

(SV)
(%)

“Les Petits Fruits” syrup 4p00€
Blueberry / Peach / Strawberry / Lemon

“Ors Na Bruma” organic syrup 400€
Mountain Sweetness / In the Cool / Under the Sun

“L’Atelier du Jus” Fruit Juices 5,00 €
Orange / Mango / Apple / Peach / Pineapple / Pear

Grape / Apricot

“Sarriat” Beers 6,00€

White / Blonde / Amber / Blueberry



DRY WHITE WINE

! 12¢l i 75 cl
¢ Pacherenc du Vic-Bilh AOC
«Le Blanc d’Alain Brumont» 24,00€
Domaine Laougué 28,00¢€
Domaine d’Alain Brumont «Chateau Montus» 15,00€ 68,00¢

» Cotes de Gascogne IGP

Plaimont «Quadra Colombard de Vieilles Vignes» 24,00¢
Plaimont «Pan» 6,00¢€ 25,00¢€
Plaimont «Domaine de Cassaigne» 29,00€
Plaimont «Sauvignon N°BM1» 9,00¢ 33,00¢

¢ Saint-Mont AOC
Plaimont «Les Flacons d’André» 36,00¢
Saint-Mont AOC, Plaimont «Le Faite» 12,00¢ 52,00e

¢ Vin de France
Chéateau Combel la serre “Elephant blanc” 9,00€ 38,00€

e Limoux AOP
Cave Anne de Joyeuse «Chardonnay La Butiniére» 34,00¢

e Pays de I’Hérault IGP
Moulin de Gassac «Eraus» 6,00e  24,00¢

e Cotes du Tarn IGP
Domaine Barrau «Baro n2» 24,00¢

e Jurancon AOC
Clos Uroulat «Cuvée Marie» 40,00¢
Camin Larredya «La Part Davant» 62, 00¢

SWEET WHITE WINE

i 75 cl
» Cotes de Gascogne IGP
Plaimont «Le Gros Manseng» 27,00¢€

e Jurancon AOC

- 34,00€
«Clos Cancaillaii»

i50(:l

* Pacherenc du Vic-Bilh AOC 40.00€

Chéateau Bouscassé «Vendémiaire»

i 75 ¢l
» Cotes de Gascogne IGP
Chiroulet « Le temps des fleurs » 22,00¢

¢ Saint-Mont AOC
Plaimont «Les bois Mathieu» 28, 00¢

! 12¢l i 75 cl
* Cotes de Gascogne IGP
Plaimont «<Domaine de Cassaigne» 27,00¢
Chiroulet «La Grande Réserve» 39,00¢

e Saint-Mont AOC
Plaimont «Le Faite» 40,00€
«Les Vignes Préphylloxériques» 120, 00e

¢ Vin de France
Plaimont «J’aurais da étre...» 44, 00¢

e Madiran AOC

Domaine d’Alain Brumont «Made in Rang» 25,00€
Famille Laplace «Madiran sans sulfites» 35,00¢
«L’enfant roi» BIO 39,00¢
Domaine Laougué «Marty» 9,00€ 47,00¢
«Plénitude» 50,00e
Domaine d’Alain Brumont «Montus» 15,00¢€ 68, 00¢
Domaine d’Alain Brumont «Montus XL» 180,00¢

* Fronton AOC
Chateau Boujac «Vita Méa» 25,00€

e Cahors AOP
De Combel la serre «Le pur fruit du causse» 28,00€

* AOP Gaillac
Domaine Barreau «Augustin» 25,00€

e AOP Cétes du Roussillon
Domaine Sol payré «lvresse des sens» 31,00¢

e AOP La clape
Jeff Carrel «La Clape» 32,00€

e AOP Pic Saint Loup
«La cuvée B» 26,00€

NICOLAS FEUILLATTE
!1001 '75(:1

Réserve Exclusive Brut 14,006 |  65,00¢

37,5¢cl

45,00€

Exclusive Rosé 16,00€ 75,00€
Grand Cru Blanc de Blancs 115,00¢

Palme d’Or Vintage 155,00¢€




