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Y JETSILAJ YONCA iLE
SILAJINIZ KORUMA
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SILAJKATKI MADOESI KERIR.

JetSilaj Yonca ile hayvanlariniz yil boyu maksimum
besin degerine sahip silaj ile beslenir.

YONCA FAYDALARI A

Turkiye'deki silaj yapim sartlarina « Besin degerini korur.
ozel olarak gelistirilmis, 4 tur laktik - Oksijene ve kiflenmeye karsi koruma saglar.
« Hazir ve kaliteli enerji saglar.
- Silajinizi hizh olgunlastirir.
- Silajinizi 48 saat igerisinde kritik
pH seviyesinin altina getirir.
- Silaj kayiplarini minimuma indirir.
icerigindeki Bakteri ve - Silajin 1sinmasini dnler, bozulmasini geciktirir.

asit bakterisi ve 1 tlr enzimden
olusan bir komplekstir.

Enzimler Miktar

| 1 gram JetSilaj Yonca; 1 Ton Yonca Silaji
Lactococus lactis B0x10" | cfu/g veya 1 Ton Ot Silaji igin kullaniimasi énerilir.
Lactobacillus buchneri 35x10° | cfu/g Ara miktarlar icin hesaplama tablosu;
i . . Yonca Silaji Kullanilmasi Gereken Seyreltilecek

Lactobacillus paracasei 25x10 cfu/g Miktari JetSilaj Yonca Miktan Su Miktan

10 ton 10 gr 40 It
Ksilanaz enzimi 1.020 | Xu/g 20 ton 20 g 80 it

50 ton 50 gr 200 It
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JetSilaj Yonca kullanimi igin;

e Kullanilacak seyreltme suyunun temiz, klorsuz ve 30°C’nin
altinda olmasina 6zen goésterilmeli,

¢ Karisima veya silajlik materyale, asit veya tuz gibi herhangi bir Griin eklenmemeli,

* Hazirlanan karisimin uygulamasi 24 saatte bitiriimeli,

* Hasat sonrasi uygulama yapilacaksa, her sikistirma katina atiimall,

® Hasat sirasinda uygulama yapilacaksa, silajin hizlica siloya alinmasi ve
sikistirimasi saglanmali. Ardindan silajin lGzeri hava almayacak sekilde kapatiimalidir.
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e 50 gram JetSilaj Yonca, o Bu karisim 200 litreye kadar seyreltilir.
2 litre suya eklenerek, tam Seyreltme miktari, uygulama yapilacak triiniin
¢6ziinme saglanana kadar hasat zamani ve kuru madde icerigine gére
kanistirilir. artirilabilir veya azaltilabilir.

Hazirlanan karisim, puskirtme yontemiyle 50 ton yonca silaji veya
ot silajinin tizerine homojen sekilde uygulanir.
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