
FLEISA
Monferrato Freisa DOC

La Fleisa è il nostro tesoro più prezioso, gelosamente custodito nel nostro archivio storico, viene 
prodotto solo nelle annate migliori e in quantitativi limitatissimi.

Annata› 2019 è stata un'annata con un clima favorevole salvo alcuni eventi che hanno reso la fine 
della stagione complicata. Nonostante questo il risultato è un vino complesso e prezioso.
Denominazione› Monferrato Freisa
Varietà›  Freisa
Occasione di consumo e abbinamenti› ideale per piatti strutturati come brasati, stufati, 
cacciagione, polenta
Sentori descrittivi› colore rubino intenso; profumi di prugna, frutto sotto spirito, spezie e cacao; 
mineralità, struttura e tannicità avvolgente
Nome delle vigne di produzione› Momperlino (AL)
Terreno› Marne di Antognola proveniente da fondali marini profondi ca 100 m e di età tra i 27 e 
21 milioni di anni fa. 
Altitudine› 290 m a.s.l
Tipo di allevamento› Guyot in conduzione BIO (in conversione)
Densità› 4.500 piante per ettaro
Produzione per pianta› 900 gr
Vinificazione› raccolta manuale in cassette, fermentazione spontanea a temperatura controllata, 
malolattica in tonnaux.
Affinamento› fino a 30 mesi in barriques e minimo 2 anni in bottiglia.
Produzione› 500 bottiglie circa e solo nelle annate migliori.
Note› Questo vino nasce nel 2009 per dimostrare che la Freisa da il meglio di se dopo anni di 
affinamento. Oggi vendiamo l’annata 2019 di cui metà produzione verrà venduta tra altri 5 anni 
(tot 10 anni). 




