
Vitigno: Vermentino – parcella selezionata
Terreno: I terreni di questo vigneto sono ricchi di calcare che conferisce finezza 
a questo vino bianco.
Affinamento: In acciaio e ovetti in ceramica da 400 litri
Colore: Giallo paglierino carico.
Olfatto: Note di salvia, fiori bianchi, incenso e pesca a pasta bianca.
Sapore: Sorretto da una vitale acidità, si esalta lo spettro floreale e fruttato del 
vitigno; beva energica e straordinariamente persistente.
Gastronomia: Ottimo compagno di antipasti leggeri, piatti a base di pesce e frutti 
di mare, carni bianche e preparazioni con verdure.
Temperatura iniziale di servizio: 8°-10°C

Appassionato tributo al Vermentino, Balbinus è un campione della tipologia e 
racconta una nuova storia di questo vitigno dalla grande longevità e capacità 
espressiva. Nasce da parcelle selezionate, le più anziane del parco vigne, e affina 
in ceramica e acciaio. Ha profumi invitanti di salvia e pesca bianca e un sorso 
tonico e succoso, con una chiusura di grande persistenza, sapida e appagante. 
Gli abbinamenti ideali? Con frutti di mare e arrosti di pollo.

Maremma Toscana Vermentino DOC


