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WALTER BENEDICT
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STEAK TARTARE 10.50

Preparé met kwartelei, tuinkers, radijs, groene kruidenmayonaise & toast

PULPO  13.50

Iberico chorizo, kriel, avocado créme, salsa van mango, geroosterde paprika & peterselie

ROULEAU VAN PARELHOEN 12.50

Tipasperge, zacht ei, kriel, groentechips & truffel créme

ASPERGES 8.50

Gepocheerd ei, schapenkaas, gezouten amandel, saus van geroosterde paprika & tomaat

BISQUE 11.50

Van langoustine en garnaal, dille, peterselie & rivierkreeft. Geserveerd met brood

Hoofdgerechton

KIPPETJE UIT DE OVEN 18.50

Oesterzwam, lamsoor, gepofte sjalotten, jus van Madeira en zwarte truffel & espuma van aardappel

KABELJAUW 21.30

Saus van langoustine, gestoofde spinazie, enoki en zeekraal, doperwten créme, antiboise & kriel

WALTER'S BURGER 17.50

Van de Lindenhoff met gekarameliseerde ui, tomaat, pickles cheddar & bacon (jalapenos +0,50).
Geserveerd met Franse frites

MOSSELEN 19.30

In saus van witte wijn, dragon & dille. Geserveerd met botersla & Franse frites

RIBEYE 28.30

Van Hereford rund met oesterzwam, gekarameliseerde sjalot, haricots verts, bearnaise.
Geserveerd met botersla & Franse frites

GEROOSTERDE GELE EN RODE BIETEN 16.50

Hummus, feta, zoete aardappel, granaatappel, groentechips, kervel & balsamico créme

Lesserls

NECTARINE 9.50

Gepocheerd met frambozen coulis, kletskop met zwarte peper,
crumble & vanille ijs

CREME BROLEE 8.50

Van sinaasappel

PLATEAU FROMAGE 11.50

Selectie kazen van de Lindenhoff, met kletzenbrood
& vijgen chutney
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WALTER BENEDICT
Sartors

STEAK TARTARE 10.50

Preparé with quail’s egg, cress, radish, green herb mayonnaise & toast

PULPO  13.50

Iberico chorizo, potato, avocado cream, salsa from mango, roasted bell pepper & parsley

ROULEAU DE PINTADE 12.50
Asparagus, soft boiled egg, potato, veggie chips & truffle cream

ASPARAGUS 8.30

Poached egg, sheep cheese, salted almond, sauce of roasted bell pepper & tomato

BISQUE 11.50

From langoustine and shrimp, dill, parsley & crayfish. Served with bread

ROASTED CHICKEN 18.50

Oyster mushroom, sea lavender, roasted shallots, Madeira and truffle gravy & potato

CODFISH 21.30

Langoustine sauce, stewed spinach, enoki and samphire, green pea cream, antiboise & potato

WALTERS BURGER 18.50

'De Lindenhoff' beef burger with caramelized onion, tomato, pickles,
cheddar & bacon (jalapenos + 0,50). Served with French fries

MUSSELS 19.30

In white wine, tarragon & dill sauce. Served with butterhead & French fries

RIBEYE 28.30

Oyster mushroom, caramelized shallot, haricots verts & bearnaise.
Served with butterhead & french Fries

ROASTED YELLOW AND RED BEETROOT 16.50

Hummus, feta, sweet potato, pomegranate, veggie chips, chervil & balsamic cream

Lesserts

NECTARINE 9.50
Poached with raspberry coulis, black pepper 'kletskop’,

crumble & vanilla ice cream

CREME BROLEE 8.50
Orange

PLATEAU FROMAGE 11.30
Cheeses from the Lindenhoff with nut-fruit bread & fig jam
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