
Baronessa Ilaria
RABOSO PIAVE PASSITO IGT VENETO

La Baronessa Ilaria è un vino passito dolce e avvolgente. 
Ci piace per le sue intense note di marasca, spezie verdi 
e mora, oltre che per la dolcezza perfettamente integrata, 
grazie alla caratteristica acidità del vitigno. 
Questo vino è un vero e proprio piacere per il palato, 
ideale per accompagnare formaggi erborinati, dolci 
secchi, cioccolato amaro e momenti di meditazione. Un 
passito che incanta con la sua dolcezza e profondità e che 
saprà soddisfare anche chi, di solito, non si definirebbe 
un amante dei vini dolci.

Vitigno: Raboso Piave 100%
Gradazione alcolica: 15%
Terreno: Medio impasto argilloso con caranto (substrato 
calcareo). Roncade, vigneti Pantiera. Il vigneto è 
abbracciato dal canale dell’Arnasa che circonda parte 
dei nostri vigneti, creando un microclima particolarmente 
asciutto e benevolo per la crescita della vite.
Allevamento:  Guyot e doppio capovolto
Vinificazione: Appassimento in fruttaio; diraspa-pigiatu-
ra; fermentazione tradizionale con follatura del cappello; 
decantazione statica naturale.


