
Raboso del Piave
DOC PIAVE

Il Raboso è un vino che parla di tradizione e territorio, 
con il suo carattere deciso e la sua acidità vivace. 
Ci piace per la sua longevità e le sue note di marasca 
e tabacco. Questo vino affascina con la sua autenticità 
e rappresenta un legame profondo con le radici vinicole 
del Veneto. Perfetto per chi cerca un vino con personalità 
e storia.

Vitigno: Raboso Piave 100%
Gradazione alcolica: 13,5%
Terreno: Medio impasto argilloso con caranto (substrato
calcareo). Roncade, vigneti Pantiera. Il vigneto è 
abbracciato dal canale dell’Arnasa che circonda parte 
dei nostri vigneti, creando un microclima particolarmente 
asciutto e benevolo per la crescita della vite.
Allevamento:  Guyot e doppio capovolto
Vinificazione: Diraspa-pigiatura; fermentazione tradizio-
nale con follatura del cappello.


