
Rosso dell’Arnasa Merlot
DOC PIAVE

Il Rosso dell’Arnasa è un vino dal carattere deciso e 
affascinante, che rappresenta l’incontro tra finezza e 
abbinabilità. Ci piace per le sue intense note di violetta, 
spezie e cacao, che donano una complessità aromatica 
unica. La sua struttura rotonda e i tannini vellutati lo 
rendono ideale per accompagnare carni rosse, arrosti e 
formaggi a media stagionatura. Un vino che avvolge e 
conquista al primo sorso.

Vitigno: Merlot 100%
Gradazione alcolica: 13,5%
Terreno: Medio impasto argilloso con caranto (substrato
calcareo). Roncade, vigneti Pantiera. Il vigneto è 
abbracciato dal canale dell’Arnasa che circonda parte 
dei nostri vigneti, creando un microclima particolarmente 
asciutto e benevolo per la crescita della vite.
Allevamento:  Guyot e cordone speronato
Vinificazione: Diraspa-pigiatura; fermentazione tradizio-
nale con follatura del cappello.
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