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THE GLACIERHOTEL
LES DIABLERETS

e Vernex

RESTAURANT

19h & 21h du mardi au samedi

La famille Wartner et toute ['équipe vous souhaitent un bon appétit !



ENTREES

Trilogie de betteraves, vinaigrette a la pomme et
celeri-branche, chevre frais de Leysin

Ceviche de lieu jaune a la « leche de tigre »
Salade de rhubarbe et courgette

Tartare de filet de beeuf du pays, avocat, yuzu et sésame noir

Aumoniere de homard bleu de Bretagne
Bisque parfumée a la vanille et au combava

SOUPES

Caldo Verde

Velouté de potimarron au lait d'amande

Provenances : Beeuf : CH - Agneau : IRL — Homard : FR
Lieu jaune : UK - Sandre : CH - Poulpe : Méditerranée

Chef exécutif : Pedro Sousa

19.-

23.-

29.-

36.-

16.-

12.-



PLATS PRINCIPAUX

Risotto d'orge, champignons d'hiver et
crumble de parmesan

Dos de sandre au jus de carotte et gingembre
Puree de petits pais, chips de vitelotte

Polvo a lagareiro

Souris d'agneau confite a 'Humagne rouge du Valais et poire
Churros de pomme de terre et sauté de choux de Bruxelles

Ceeur de filet de beeuf suisse rassis poche
Pot-au-feu de légumes et créme au vieux balsamique

FROMAGES ET DESSERTS

Plateau de fromages de la region
Mille-feuille praliné amande et sésame, créemeux citron vert

Charlotte aux deux chocolats Valrhona : Jivara et Guanaja

Provenances : Beeuf : CH — Agneau : IRL - Homard : FR
Lieu jaune : UK - Sandre : CH - Poulpe : Méditerranée

Chef exécutif : Pedro Sousa

24.-

37.-

41.-

56.-

16.-

16.-

16.-



