
Allergenen: Al onze gerechten worden klaargemaakt in een omgeving waar 
gluten verwerkt worden. Indien u vragen heeft, stel deze gerust aan uw 
host. Hoewel we maatregelen nemen om de risico’s te minimaliseren en 
veilig om te gaan met ingrediënten die mogelijke allergenen (onder andere: 
gluten, melk, eieren, sesam, soja, noten, selder, mosterd, sulfieten) bevatten, 
dient u er rekening mee te houden dat kruisbesmetting kan voorkomen. Wij 
werken met verse ingrediënten, de samenstelling van de gerechten kan dus 
veranderen. V ∙ VEGAN

M E N U
Kwaliteit Eenvoud Convivialiteit Authenticiteit

N L

YOGHURT & FRUIT

ONTBIJT
Geserveerd met onze bio boter, bio confituren & bio smeerpasta’s.

	 LE PAIN QUOTIDIEN ONTBIJT
vers gebakken botercroissant of chocoladebroodje 
met sinaasappelsap of bio appelsap 
en een klassieke bio warme drank  9.95
• met yoghurt & vers fruit  +3.95

• met een zachtgekookt bio eitje & soldaatjes  +3.95

• met bio tarwe zuurdesembrood en bio baguette +3.95

• volledige formule  +9

	

	 PROTEÏNE PANCAKES
	 bio skyr, banaan, bosbessen, 
	 verse munt en aardbeienconfituur  10.95 

	 POFFERTJES	
banaan, bosbessen, verse munt, 
bio skyr en aardbeienconfituur  10.95

	 VERLOREN BROOD
brioche, geroosterde appeltjes, bosbessen, 
verse munt en zure room  9.95

HAM & KAAS CROISSANT
warme botercroissant met 
Belgische boerenham en Gouda kaas  7.95

	 BREAKFAST BOWL
quinoa tabouleh, bio roereieren, guacamole,
kerstomaatjes, peterselie, citroen, 
mesclun, superseeds, geserveerd 
met bio cannabis-hennepbrood  14.95

	 MANHATTAN BREAKFAST
gerookte Atlantische zalm, bio skyr met 
verse kruiden, zachtgekookt bio eitje, mesclun, 
sneden bio brood en bio baguette  14.95 

GRANOLA PARFAIT
bio granola, vers fruit en verse munt - 
keuze tussen: bio volle yoghurt, 
bio skyr of bio soja yoghurt  9.95

VERSE FRUITSALADE V  

verse seizoensfruitsalade  7.95

CHIA PASSIEVRUCHT DELICE 
bio chia pudding gemaakt van amandelmelk 
en passievruchtpuree, bosbessen, druiven, 
granaatappel en pure bio chocolade - keuze 
tussen bio yoghurt, bio skyr of bio soja yoghurt  9.95

BROOD & BAKERIJ
	 Geserveerd met onze bio confituren & bio smeerpasta's.

	 SELECTIE BIO BROOD EN BAGUETTE  6.95

	 PORTIE BIO BAGUETTE  3.95

	 CINNAMON ROLL V  4.75

	 CHOCOLADEBROODJE  3.95

	 BOTERCROISSANT  3.95
	 Neem een kijkje aan onze toonbank en ontdek meer.

BIO EITJES
Al onze eitjes zijn biologisch & afkomstig van vrije-uitloopkippen.

	 ROEREIEREN
met bio baguette 
en bio tarwe zuurdesembrood  10.95

• met gegrild spek  +3.75

• met avocado  +3.75

• met gerookte Atlantische zalm  +4.75

	 SPIEGELEITJE (1 OF 2)
met bio baguette en 
bio tarwe zuurdesembrood  4.65 / 6.95

	 ZACHTGEKOOKT EITJE (1 OF 2)
	 met bio baguette en bio 
	 tarwe zuurdesembroodsoldaatjes  4.65 / 6.95

TOAST ROEREI
getoast bio tarwe zuurdesembrood, 
bio roereieren, avocado, kerstomaatjes, 
koriander en bio pesto rosso  15.95

BRUNCH	
selectie bio brood, een klassieke bio warme drank, 
bio confituren en bio smeerpasta's  24.95

STEL JE BRUNCH ZELF SAMEN
Kies telkens 1 uit elke categorie

VIENNOISERIE
• botercroissant
• hibiscus croissant V

• chocoladebroodje
• kleine brioche

HALVE TARTINE
• avocado toast V

• gerookte Atlantische zalm
• tonijn
• ham & kaas

PROTEÏNE
• bio zachtgekookt eitje
• bio roereieren
• bio gebakken ei
• quinoa tabouleh V 

DESSERT
• mini granola parfait 
   yoghurt naar keuze
• mini verse fruitsalade V

• mini chia 
   passievrucht delice

KOUDE DRANKEN & BUBBELS 
• bio appelsap
• sinaasappelsap

• mimosa
• bellini

MET EEN GLAS CRÉMANT &
MINI POFFERTJES OF WAFEL NAAR KEUZE +9.95
• poffertjes natuur 
• poffertjes met gerookte Atlantische zalm, zure room en dille
• poffertjes met gegrild spek en agavesiroop
• Luikse wafel, banaan & chocolade saus

VOEG NOG DAT EXTRAATJE TOE



V ∙ VEGAN

Controle en certificatie door Certisys BE-BIO-01
Alle prijzen inclusief BTW en service

TARTINES
Geserveerd op bio tarwe zuurdesembrood. 
Onze tartines zijn ook beschikbaar op 1/2 bio baguette.

Al meer dan 35 jaar zetten wij ons in om eenvoudige, 
natuurlijke en smaakvolle gerechten te serveren – altijd 
bereid met verse ingrediënten van de hoogste kwaliteit. 
Door de jaren heen zijn sommige gerechten 
uitgegroeid tot ware publiekslievelingen. 
Deze klassiekers noemen we nu de 'favorieten 
van onze gasten': ze vormen het hart 
van onze culinaire filosofie.

 Favorieten van onze gasten.
Eenvoudig. Natuurlijk. Authentiek.

Ontdek de gerechten die jullie tot favoriet hebben verkozen.

Onze better choices – gezond en in balans, 
om je de hele dag energie te geven.

V VEGAN 

	 AVOCADO TOAST V

	 guacamole, komkommer, radijs, 
	 superseeds en citrus-komijn zeezout  13.95

	 • met bio roereitjes  +2.75

	 • met gerookte Atlantische zalm  +4.75

	 CROQUE MONSIEUR
	 dubbele snede bio tarwe zuurdesembrood 
	 met Belgische boerenham, Gouda kaas, geserveerd 
	 met bio tomatensalsa en een gemengd slaatje  17.95

	 GARDENER’S CROQUE V

	 snede bio tarwe zuurdesembrood 
	 met hummus, gegrilde courgette, bio pesto rosso, 
	 geserveerd met een gemengd slaatje, 
	 avocado met superseeds, 
	 vegan vinaigrette en bio tomatensalsa  15.95

	 TONIJN
	 hummus, selderij, bieslook, 
	 radijs en komkommer  13.95

	 BELGISCH RUNDSTARTAAR
	 Belgisch bio rundvlees, parmezaanse kaas, 
	 basilicumolie en bio zongedroogde tomaten  16.95

	 TOAST KIP & GEROOKTE MOZZARELLA
	 vrije uitloop kip, gerookte mozzarella, 
	 gegrilde courgette, basilicumolie en peterselie  17.95

BAKER’S LUNCH
een grote kom bio soep van de dag,
½ tartine van de dag en een gemengd slaatje  16.95

• pastel de nata of Luikse wafel natuur  +2.95

SOEP & QUICHES 

FLATBREADS

SALADES
Geserveerd met bio brood & bio boter.

Al onze flatbreads zijn op basis van zuurdesem.

QUICHE
met een gemengd slaatje
• Lorraine  15.95 

• feta en spinazie  15.95

BIO SOEP VAN DE DAG V

met bio tarwe zuurdesembrood, huisgemaakte croutons, 
bio baguette en boter  5.45 / 8.45

BIO POT-AU-FEU  14.95
• met quinoa  +1
• met vrije uitloop kip  +3.75

	 WARME GEITENKAAS

getoaste bio hazelnoot rozijnenfluitjes, 
bio granola, gedroogde veenbessen, 
kerstomaatjes, komkommer, mesclun, 
bieslook en dressing van bosbessen  17.95

	 • met gegrild spek  +3.75

GEROOKTE ATLANTISCHE ZALM & TONIJN
	 Zweeds roggebrood, Romeinse sla, 

mix van kiemgroenten, kerstomaatjes, 
komkommer, citroen, vegan vinaigrette 
en verse kruidendressing  18.95

	
	 CAESAR

vrije uitloop kip, gegrild spek, parmezaanse kaas, 
huisgemaakte bio croutons, hardgekookt bio ei, 
Romeinse sla en Caesar dressing  17.95

	 PORTOBELLO EN GEROOSTERDE 
	 GROENTEN FLATBREAD
	 champignontapenade, gegrilde butternut, 
	 broccoli, portobello champignon, 
	 gepekelde rode ui, peterselie, 
	 en huisgemaakte licht pittige olie  16.95  
	 • met mozzarella di bufala D.O.P.  +3

	 • met serrano ham  +3

	 TWEE BIO SPIEGELEITJES FLATBREAD

bio skyr, geroosterde kerstomaatjes, 
citrus-komijn zeezout, peterselie 
en huisgemaakte licht pittige olie  14.95

ITALIAANS FLATBREAD
	 mozzarella di bufala D.O.P., serrano ham, 
	 bio pesto rosso, kerstomaatjes 
	 en basilicumolie  17.95

SPECIALS
Seizoens

HERFSTGROENTEN BOWL
geroosterde butternut, kurkuma-bloemkool,
volkoren rijst, gebakken champignons, 
cashewnoten, mesclun, kiemgroenten en 
een vegan kruidensaus  14.95
• met avocado  +3.75
• met feta  +3

• met vrije uitloop kip  +3.75

MISO-ZALM BOWL
Atlantische warm gerookte zalm, 
kurkuma-bloemkool, volkoren rijst, avocado,
maïssalade in Pico-de-Gallo-stijl, koriander,
citroen, radijs, kiemgroenten en 
een misodressing 17.95

PINSA MORTADELLA EN PISTACHE
gevouwen zuurdesem flatbread met 
pistachepesto, mortadella, mozzarella di bufala
D.O.P., tomaten en kiemgroenten  16.95

ARGENTIJNSE PASTRAMI CROQUE
geïnspireerd door onze Argentijnse 
chef - dubbele snede bio tarwe zuurdesembrood
met gemarineerde pastrami, bio pesto rosso,
gebakken champignons, Comté, 
gepekelde rode ui en Romeinse sla  19.95

Voor de seizoensspecials werkten we samen 
met onze Argentijnse chef Charlee en ontwikkelden
we de perfecte mix tussen onze klassieke croque
monsieur en hun favoriet, de croque steak.
Ontstaan uit een culinaire fusie tussen België 
en Argentinië, brengt de Argentijnse pastrami croque
het beste van twee werelden samen.

Tip: Knijp de citroen uit over de croque, 
            precies zoals ze dat in Argentinië doen.

Het Argentijnse verhaal



WWW.LEPAINQUOTIDIEN.COM LEPAINQUOTIDIENBE 

NAGERECHTEN
	 CITROENTAARTJE MET MERINGUE  6.45

	 FRAMBOZENTAARTJE MET MERINGUE  6.45

	 APPEL-KANEELTAARTJE  6.45

	 KARAMELTAARTJE  6.45

	 LUIKSE WAFEL  6.85
	 banaan en chocolade saus

	 AFTERNOON BREAK
	 portie taart van de dag met bio klassieke 
	 warme drank naar keuze  8.95

	 MADELEINE  2.95

	 PASTEL DE NATA  2.95 

	 COOKIES chocolade of honing-rozijnen  2.95

	 ÉCLAIR MET CHOCOLADE  5.45

	 MERVEILLEUX  6.45

	 MILLEFEUILLE MET APPEL 7.45

	 CHEESECAKE MET ROOD FRUIT portie  7.45

	 CHOCOLADE DELICE V  5.45

	 BROWNIE MET BELGISCHE CHOCOLADE  6.25 

Neem een kijkje aan onze toonbank en ontdek meer desserts.

	 KLASSIEK
	 CAPPUCCINO  4.75

	 AMERICANO  3.95

	 ESPRESSO  3.75

	 LONG BLACK  4.75

	 FLAT WHITE  4.95

	 extra espresso shot  +1 
	 BELGISCHE WARME CHOCOLADEMELK  4.95

	 THEE  4.75
	 English breakfast, earl grey, chunmee, 
	 jasmijn, rooibos, kamille, masala chai
	 VERSE MUNTTHEE*  4.95

Al onze warme dranken zijn beschikbaar met bio melk naar keuze:
vol, amandel of haver. Sommige van onze drankjes zijn 
ook verkrijgbaar in een ijskoude versie. Vraag het onze hosts!

BIO WARME DRANKEN

	 SPECIALITEITEN
	 GEMBER ELIXIR*  4.95

	 CHAÏ LATTE  5.75 

	 MATCHA LATTE  6.95

	 CARAMEL LATTE MACCHIATO 6.75

Herontdek één van onze meest iconische dranken, 
op ons menu sinds de beginjaren van Le Pain Quotidien. 
De gember elixir wordt bereid met biologische 
kruidenthee, vers geperste gember, citroen*, 
agavesiroop en verse munt* – een levendige 
mix die je welzijn ondersteunt en je zintuigen prikkelt. 

Het gember elixir verhaal

KOUDE DRANKEN
	 HUISGEMAAKTE LIMONADE citroen of frambozen  5.95

	 SINAASAPPELSAP  4.95 / 6.95

	 BIO APPELSAP  4.95 / 6.95

	 DETOX COLD PRESSED JUICE  5.95

	 • appel, actieve kool en limoen
	 • bio wortel, gember en kurkuma
	 • bio peer, spinazie en bio munt

	 CHOCOLADE COOKIE OF CARAMEL FRAPPÉ  6.45

	 COLD BREW KOFFIE OF LATTE  3.95 /   5.75

	 PLAT OF BRUISEND WATER BRU 25cl | 50cl 3.25 /4.95

	 SPRANKELENDE BOTANISCHE LIMONADE  4.95	
	 HUISGEMAAKTE ICED TEA
	 • groene thee  4.95 
	 • passievrucht of perzik  5.75

BIO WIJN, 
BUBBELS & BIER

	 WIJN & BUBBELS
	 OÉ WIT - OÉ ROSÉ - OÉ ROOD  6.45 / 30
	 MIMOSA OF BELLINI* 7.45
	 CRÉMANT D’ALSACE 7.45 / 38

	 BIER
	 CRISTAL 25cl - 0% 3.95
	 VEDETT EXTRA WHITE 33cl - 4.7% 4.95
	 VEDETT EXTRA PILSNER 33cl - 5.2%  4.95


