og for at afslutte... varme drikke

altid plads til dessert. denne gang med et frisk twist
+ Asiens unikke smag

te

EEl =ble og kanel 69 [ZEl greentea free

fem dybstege gyoza fyldt med sede zebler og kanel. drysset med
kanelsukker og serveret med en kugle vanilieis pyntet med frisk mynte 731 english breakfast 36

A earlgrey 36
K&l hvid chokolade + ingefaer cheesecake (v) 80 peppermint 36
en cremet cheesecake pa en kiksebund + ingefeer, toppet

med karamelsauce og drysset med ingefeer flormelis lemon and ginger 36

44 chokoladekage 78
chokoladekage serveret med vegansk vaniljeis kaffe

EEA bao nut + ice cream 69 Il espresso 36
Spred stegt bao-bun vendt i sukker serveret med saltet karamelis og
karamelsauce, pyntet med frisk mynte

double espresso 40
americano 36

[ 802 ]
A cappuccino 46
latte 46

varm chokolade 40

from bowl

ET1 coconut reika ice cream (v) 75
kokos-is toppet med mangosauce og kokosflager

chocolate ice cream (v) 65
serveret med en chokoladesauce

since we first opened our doors in 1992, wagamama has been 5331 citron sorbet 70
an eating house for the soul, serving up balanced bowls of med frisk mynte
modern asian soul food to our communal benches

28] mango sorbet 70
our menu takes inspiration from across asia. from japan’s med frisk mynte

ramen shops, to korea’s canteens, and thailand’s night
markets. experimenting with flavour and texture, our bowls
are flavour-packed, nutritious and satisfying. because we
believe in positive eating for positive living. seeing food as
nourishment. energy. the thing that punctuates your day, and
what you look forward to after a long one. food is a shared
moment of joy with the ones we love. and the fuel that keeps us
energised and engaged in life

that’s why we made it our mission to create nutritious, fresh
bowls that leave you feeling rejuvenated, optimistic + restored.
allowing you to nourish yourself completely. from bowl to soul
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sides + sharing

dampet, pakket, foldet eller pa spyd. nyd vores sides,
smagsfulde og gode til at dele

bao
to luftige asiatiske boller med dit valg af fyld

EEEl koreansk barbecue oksekod 8o
mort oksekadbryst med radlag, syltet asiatisk
slaw + sriracha vegansk mayo

EH langtidstegt flaesk so
langtidstegt fleesk, eeble paneret i panko-rasp,
sriracha + vegansk mayo. toppet med koriander

klassikerne

chicken yakitori ss
fire marinerede kyllingespyd, glaseret med en
krydret teriyakisauce. pyntet med forarslag

[t chilli squid 90
vores ikoniske spredstegte blaeksprutte, med shichimi-krydderi.
serveret med en chili + koriander dipsauce

il edamamme 62
sojabenner med salt eller chili/hvidlegssalt

i10] bang bang cauliflower 69
spredstegt blomkal vendt i en spicy firecracker sauce, serveret
med red + forérsleg. toppet med frisk ingefeer + koriander

A ebikatsu? 85
spredstegte rejer i panko-rasp. serveret med en krydret chili
og hvidlegssauce. toppet med chili, koriander og frisk lime

6] wok-fried greens 72

spred broccoli, fine benner + mangetout. vendt i en smagsfuld hvidleg

+ sojasauce

(v) vegetarisk vegansk
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klassikerne

KA (v lollipop prawn kushiyaki 95
tre spyd med grillede rejer marinereti citrongrees + chili.
serveret med karamelliseret lime

KRN roti + raisukatsu (v) 88

sprede og varme asiatiske fladbred. serveret ved siden af vores nye
raisukatsu sauce, der samler krydderierne fra vores klassiker katsu
+ raisukaree

EEl bang bang prawns ¢ 95
sprode rejer deekket med en spicy firecracker mayo.
toppet med forarsleg, chili og frisk lime

vores signatur gyoza
dampede eller stegte dumpling serveret med
en dipsauce

IEl and? 8o

sprodstegte, serveret med en sed kirsebzer hoisinsauce

A ebigyoza? s9

sprodstegte, serveret med en citrus ponzu sauce

i6ll yasai vegetable 78
dampet grenne gyoza, serveret med en krydret eddike sauce

chicken 78
dampet og serveret med en chili, soja + sesam sauce

IiGimskERge) forfriskende

curry

vores karry retter kan veere milde, spicy og fuld af smag

IE» coconut kare
Fyldig ret med et strejf af citrus og chili. spred broccoli, fine benner
og squash. Hvideris. serveret med asiatisk slaw, eerteskud og lime

hoki fisk ¢ 169 [ marineret kylling 169
IFEN butternut squash 159

¢ kan indeholde skaller eller smaben

raisukaree

aromatisk, citrus kokossauce, mangetout, red + gron peberfrugt
og red + forarslog. serveret med hvide ris, chili, koriander, sesamfro
+ frisk lime

rejer ¢ 162 kylling 162 tofu 160

firecracker

kraftig + staerk sauce med mangetout, red + gren peberfrugt,

hvid + forarsleg og spicy rede chilier. serveret med hvide ris, sesamfro,
shichimi + frisk lime

IEA kylling 160 Il oksefilet 185

[EfZ vegatsu 165
plantebaseret. tofu + sojaprotein paneret i panko-rasp med hvide ris
+ aromatisk katsu karrysauce. serveret med salat + syltede redlog

chicken katsu 162
paneret kyllingbryst i spred panko-rasp, med hvide ris + aromatisk
katsu karrysauce. serveret med salat + japanske pickles

tilpas dine ris
sticky white (vg) dampede / white (vg) dampede

7

ramen

slurp nudlerne. nyd vores sunde og leekre rammen
toppet med protein + friske grentsager

gyoza ramen
ramen nudler. grentsagsbouillon. ristet bok choi. halvt te-farvet zeg.
chili sambal pasta. koriander. forarsleg. chili olie. gyoza sauce

kylling 152 2N yasai | vegetable 152
med ramen nudler med udon nudler + uden zg

+ halvt te-farvet zeg

IEX and 158

med ramen nudler
+ halvt te-farvet 2eg

tom yum

thai inspireret sed og syrlig suppe med kokos og citrongraes.
risnudler toppet med svampe, red + forarsleg, smé tomater og
bonnespirer. pyntet med koriander + mynte

Bl rejer 162 [ kylling 162 FPZ1 yasai mushroom 162

Bl shirodashi pork belly 155

langtidsstegt flaesk marineret i koreansk barbecuesauce + ramen nudler
i en kyllingbouillion med dashi + miso. toppet med szesones gront
menma, wakame + et halvt te-farvet zeg.

tantanmen

veelg dit protein + ramen nudler i en ekstra fyldig kyllingebouillon
serveret med menma, kimchee + et halvt te-farvet seg. toppet med
forarsleg, koriander + chili olie

Il oksekodsbryst 158 IEA kylling 148

Il yasai i mushroom (v) 155
grentsagsbouillon

IEl grilled chicken 147
marineret kyllingebryst + ramen nudler serveret i en fyldig kyllingbouillon
med dashi + miso. toppet med saesongrent, menma + forarsleg

I grilled duck ¢ 170
mort, andelar strimler drysset med citrus ponzu sauce serveret p& nudler i
en grentsagsbouillon. toppet med chili, seesongrent og koriander

E=N kare burosu 170

shichimi-deekket silketofu + udonnudler i en karry grentsagsbouillon.
med grillede blandede svampe, sezesongrent, guleredder toppet med chili
+ koriander

tilpas din bouilllon

let vegetarisk (vg) eller kylling
krydret vegetarisk (vg) eller kylling med chilli sauce
kraftig reduceret kyllingbouillon med dashi + miso

donburi

en skal fuld af sjeel. smagspraeget protein
+ grontsager pa en bund af dampende ris

gochujang rice bowl

veelg mellem kylling eller silketofu som er krydret med gochujang
sauce, bok choi, syltet agurk + slaw + redleg. serveret pa en bund
af hvide ris. toppet med foréret log, skéret rod chili, sesamfro

+ rod peber pulver

Il kylling 148 2N silken tofu 148

teriyaki

veelg mellem okseked eller kylling. teriyaki sauce pa en bund
af hvide ris, guleredder, seesongrent + forarsleg. drysset med
sesamfro og serveret med en side af kimchee

Il oksekadsbryst 159 kylling 145

tilpas dine ris
sticky white (vg) dampede 7 white (vg) dampede

salater

wagamama-maden. let, levende, nzerende

warm chilli salad
rod peberfrugt, mangetout, merstegt broccoli og redleg +baby perle
salat. sed chilisauce og pyntet med forarslog + stegte skalottelog

IEA kylling 145
IZ8 yasai 1 tofu + grentsag 145

extras

teppanyaki

sydende nudler fra grillen. vendt s& hurtigt s& nudlerne
er blede og grentsagerne forbliver sprede

teriyaki soba

soba nudler + teriyaki sauce og karryolie med mangetout, bok choi,
rod + forarsleg, chili + bennespirer. toppet

med koriander + et drys sesamfro

Bl oksefilet 185 IEA laks ¢ 185

firecracker prawn soba 150
tynde nudler i en krydret firecracker sauce med rejer, red + gren peber,
mangetout, forarsleg og bennespirer. toppet med stegte log + koriander

pad thai
risnudler + amai sauce med zeg, bennespirer, porrer, chili og red +
forarslog. toppet med stegte log, mynte, koriander + en frisk lime

A kylling yasai | [EfZ yasaiitofu 155
+rejer 158 tofu (v) 155 tilberedt uden g,
sa er retten vegansk

I8 ginger chicken udon 150
tykke nudler med marineret kylling, 2eg, mangetout, chili, bennespirer
og red + forérsleg. toppet med syltet ingefeer + frisk koriander

yaki soba
soba nudler. eg. peberfrugt. bennespirer. hvid + forarsleg.
stegte log. syltet ingefeer. sesamfro

IEEH kylling + rejer 148
IEN yasai i mushroom (v) 148

[iZE yasai i mushroom 148
vaelg mellem udon eller risnudler + fiern aegget, sa er retten vegansk

tilpas dine nudler

soba (v) tynde, indeholder hvede + zeg
udon (vg) tykke, indeholder hvede
risnudler (vo) tynde + flade

kimchee 25 ET) katsu curry sauce 25 ETH ris 25
krydret fermenteret kal + radise med hvidleg
[E[f] firecracker sauce 25 EX nudler 25

EX te+farvetzeg (v) 25

EI] raisukatsu sauce 25

EEN chili 30

fadevareallergi og -intolerance hvis du har en fodevareallergi eller er seerlig sensitiv overfor nogle fodevarer sa giv endelig din tjener besked inden du bestiller din mad.
din tjener kan vejlede dig til de retter der passer bedst til dine behov. vores retter er tilberedt i omrader hvor der findes ingredienser indeholdende allergener. vi kan derfor ikke garantere
at vores retter er 100% fri for disse ingredienser selvom vi ger os umage for at fjerne sma ben og skaller fra vores retter, sa er der en lille risiko for at de kan findes i retten

vi har en bornevenlig menu tilgaengelig, som er perfekt til vores sma nudlere
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