ORANGERIE

RESTAURANT & BAR

MENU DU SOIR



MENU DEGUSTATION

SAUMON SUISSE CRU MARINE - ponzu - sésame - avocat

VELOUTE DE CHANTERELLES

TORTELLINI AUX PIGNONS - topinambour - Grana Padano

TOURNEDOS DE BCEUF - rago(t d'ossobuco - légumes d'été

BABA AU RHUM - agrumes - glace a la vanille

dés deux personnes
CHF 115 par personne

ACCORDS METS ET VINS

PETIT ACCORD
un verre de vin blanc, vin rouge et vin doux
CHF 45

GRAND ACCORD
deux verres de vin blanc, un verre de vin rouge et vin doux
CHF 55



ENTREES

SAUMON SUISSE CRU MARINE - ponzu - sésame - avocat

Swiss Alpine Fish SA est un élevage de saumon situé a Lostallo, dans la partie
italienne des Grisons. L'élevage est a la pointe du progres, ce qui en fait I'une des
fermes piscicoles les plus propres et les plus durables au monde. L'élevage local et
les circuits de distribution courts permettent d'obtenir une fraicheur irréprochable.
L'absence totale de produits chimiques et d'antibiotiques ainsi que les normes de
qualité élevées refleétent nos exigences en matiére de durabilité.

TARTARE DE BCEUF - pickles de légumes - Pane Carasau

SALADE DE MESCLUN - légumes rabotés - graines - tomates cerises
vinaigrette BEATUS

SALADE CAESAR - Grana Padano - lardons - anchois
cro(tons de brioche - vinaigrette BEATUS

POTAGES

POTAGE FROID DE LEGUMES DU SEELAND
crostini au fromage de chévre - billes de melon

CAROTTE BIO - gingembre - lait de coco [végan]
VELOUTE DE CHANTERELLES - créme fraiche - huile a la ciboulette

CONSOMME DE POULARDE DU ALPSTEIN
billes de légumes - sot-I'y-laisse

Les volailles de cette marque ne mangent que des aliments sélectionnés, comme par
exemple du mais pur. L'ancien aliment principal de la population de la vallée du Rhin
est naturel et exempt d'OGM. Associé a I'élevage en liberté dans de petits troupeaux,
a l'air frais et a I'herbe juteuse qui pousse lentement dans la région, il ne donne pas
seulement le go(t inimitable et incomparable de I'Alpstein, mais fournit aussi une
énergie saine et authentique.
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VEGAN

CURRY DE LENTILLES - épinard - falafel faits maison 29
354’:04'&:'2‘:“ Disy

VEGETARIEN

RAVIOLI AUX CHANTERELLES - oignons croustillants - beurre noisette 28
Grana Padano

SPAGHETTI ALLA CHITARRA - sauce tomate - basilic - Grana Padano 29
TAGLIATELLE - champignons - creme fraiche - ciboulette - Grana Padano 35
RISOTTO ACQUERELLO - safran - tomates au four 35

[sur demande végan]



POISSON

FILETS DE PERCHE SUISSES
tomates au four - épinard - risotto acquerello

Les filets de perche Piligrims d'Avangard AquaKultur SA sont élevés a Ringgenberg,
au bord du lac de Brienz, dans I'eau fraiche de Ringgenberg du Hardergrat, dans le
respect des ressources et selon les critéres de qualité suisses les plus stricts. La
dignité des poissons est respectée tout au long du processus d'élevage et de
croissance. La chair des filets a une consistance unique et reste ferme, tendre et
juteuse méme aprés la préparation.

PECHE DU JOUR

garnitures selon le chef de cuisine

VIANDE

JOUE DE VEAU BRAISEE - créme de céleri - légumes d’été

FILET DE BCEUF SUISSE - jus de veau - légumes d'été - ravioli au brasato

ESCALOPE VIENNOISE - légumes d’été - pommes frites

CURRY D'AGNEAU - épinard - riz basmati

CHATEAUBRIAND servi en deux temps
sauce Béarnaise - légumes du marché - gnocchi a la ricotta ou pommes frites
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dés deux personnes
prix par personne



FROMAGE

SELECTION DE FROMAGES AU LAIT CRU 3 sortes
moutarde aux figues - pain aux poires 5 sortes
Accord vin liquoreux 5cl
Bombe de Fruits 20.8% 18
Merlot

Henri Vallotton - Fully - Valais - Suisse

Pedro Ximénez 15% 16
Bodegas Ximénez-Spinola - Jerez-Manzanilla DO - Espagne

DESSERT

DESSERT DU JOUR [végan]

CREME BRULEE a la vanille

BABA AU RHUM - agrumes - glace a la vanille Siguanes Disk

FRAISES MARINEES - glace au fromage frais - basilic

Trilogie de SORBETS faits maison

SORBET AU CHAMPAGNE

Accords vin doux 5cl

Marsanne Blanche Surmaturée AOC 2018 11
Nicolas Zufferey - Sierre - Valais - Suisse

Chéteau Doisy-Védrines 2™ cru classé AC 2019 12
Sémillon - Sauvignon Blanc - Muscadelle
Sauternes - Bordeaux - France

Kabir Moscato di Pantelleria DOP 2022 10
Zibibbo
Donnafugata - Pantelleria - Sicile - Italie
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DECLARATION

Pour en savoir plus sur les allergénes contenus dans nos aliments - veuillez-vous adresser au
personnel de service. Nous serons heureux de vous informer.

Tous nos poissons proviennent de péche écologique et durable.

Boeuf Suisse

Veau Suisse

Lard Suisse Boucherie Seiler - Bonigen pres d'Interlaken

Poularde de Alpstein Suisse

Agneau Suisse

Saumon Suisse Swiss Alpine Lachs - Lostallo - Misox - Grisons

Perche Suisse Avangard AquaKultur SA - Ringgenberg

Fromage Suisse Willi Schmid Stadtlichasi - Lichtensteig - Toggenburg
Christoph Bruni - L’Art du Fromage - Thoune

CEuf de plein air Suisse Hof-Schlafhus - Steffisburg

Pain Suisse

Tous les prix s'entendent en francs suisses et TVA incluse.



