
 
 

 

 

A B E N D K A R T E  



DEGUSTATIONSMENU 

 

 

 

 

 

SCHWEIZER LACHS HAUSGEBEIZT ‧ Rande ‧ Apfel ‧ Kohlrabisalat 

 

 

STEINPILZSUPPE ‧ Sauerrahm ‧ Schnittlauchöl 

 

 

STEFFISBURGER STUNDENEI ‧ Topinambur ‧ Trüffelschaum 

 

 

KALBSRÜCKEN AM TISCH TRANCHIERT ‧ Marktgemüse 

 

 

HAUSGEMACHTE VANILLEGLACE ‧ Kürbiskernöl aus der Steiermark 

 

 

 

ab zwei Personen 

CHF 115 pro Person 

 

 

 

 

 

WEINREISE  

 

 

KLEINE WEINREISE  

ein Weiss-, ein Rot- und ein Süsswein 

CHF 39 

 

GROSSE WEINREISE  

zwei Weissweine, ein Rot- und ein Süsswein 

CHF 49 

 

  



VORSPEISEN 

 

SCHWEIZER LACHS HAUSGEBEIZT ‧ Rande ‧ Apfel ‧ Kohlrabisalat 34 

lauwarme Zitrusvinaigrette 

 

Swiss Alpine Fish AG ist eine Lachszucht in Lostallo, dem italienischen Teil von 

Graubünden. Die Zucht ist auf dem neusten Stand, was sie zu eine der saubersten 

und nachhaltigsten Fischfarm der Welt macht. Dank lokaler Aufzucht und kurzen 

Vertriebswegen wird eine makellose Frische erzielt. Ihr strikter Verzicht von 

Chemikalien und Antibiotika sowie die hohen Qualitätsstandards widerspiegeln 

unseren Ansprüchen an Nachhaltigkeit. 

 

 

SCHWEIZER RINDSTATAR ‧ mariniertes Gemüse ‧ Pane Carasau 34 

 

 

MARKTSALAT ‧ Hobelgemüse ‧ Kerne ‧ Datteltomaten ‧ BEATUS Dressing 18 

 

 

NÜSSLERSALAT ‧ Böniger Speck ‧ Steffisburger Spiegelei ‧ Brioche Croutons 17 ‧ 23 

BEATUS Dressing 

 

 

 

SUPPEN 

 

BUTTERNUSSKÜRBIS ‧ Ingwer ‧ Kokosmilch [vegan] 15 

 

 

STEINPILZSUPPE ‧ Sauerrahm ‧ Schnittlauchöl 16 

 

 

KRAFTBRÜHE VOM REH UND HIRSCH 17 

Gemüseperlen ‧ Wacholdergriessnockerl 

 

  



VEGAN 

 

KICHERERBSEN ‧ Granatapfel ‧ Blattspinat ‧ hausgemachte Falafel 29 

 

 

 

PASTA 

 

STEINPILZRAVIOLI ‧ Knusperzwiebeln ‧ Nussbutter ‧ Grana Padano 35 

 

 

BIO TAGLIATELLE ‧ pochiertes Steffisburger Ei ‧ Schnittlauch ‧ Grana Padano 29 

 

 

ACQUERELLO RISOTTO ‧ Kürbis ‧ Ofentomaten ‧ Pilze 29 

[auf Wunsch auch vegan] 

 

 

PASTA AMATRICIANA ‧ Guanciale ‧ Rucola ‧ Pecorino 29 

[auf Wunsch auch vegan] 

 

 

SPAGHETTINI  ‧ Lammbolognese ‧ Rucola ‧ Büffelmozzarella ‧ Grana Padano 35 

  



FISCH 

 

SCHWEIZER EGLIFILETS ‧ Ofentomaten ‧ Blattspinat 48 

Acquerello Risotto 

 

 

FANG DES TAGES 45 

Beilagen gemäss Küchenchef 

 

 

 

FLEISCH 

 

SCHWEIZER RINDSFILET ‧ Kalbsjus ‧ Marktgemüse ‧ Brasato Ravioli 46 ‧ 59 

 

 

WIENER SCHNITZEL ‧ Marktgemüse ‧ Pommes Frites 54 

 

 

PANIERTES SCHWEINSKOTELETT ‧ Rahmkohlrabi ‧ Kartoffelkrapfen 48 

 

 

LAMMCURRY ‧ junger Spinat ‧ Granatapfel ‧ Basmatireis 45 

 

 

SWISS WAGYU BURGER ‧ Pfeffer Preiselbeer Mayonnaise ‧ Kürbis 34 

Rotkrautpickles ‧ Nüssler ‧ Pommes Frites 

 

 

REHGESCHNETZELTES  ‧ Herbstgemüse ‧ Preiselbeerbirne ‧ Quarkspätzli 48 

 

 

 

 

ZUM TEILEN –  AB ZWEI PERSONEN 

Preise pro Person 

 

 

REHRÜCKEN am Tisch tranchiert 62 

Preiselbeerjus ‧ Kürbis ‧ Rotkraut ‧ Rosenkohl ‧ Preiselbeerbirne ‧ Quarkspätzli 

 

 

CHATEAUBRIAND serviert in zwei Gängen 69 

Sauce Béarnaise ‧ Marktgemüse ‧ Ricotta Gnocchi oder Pommes Frites 

 

  



KÄSE 

 

SELEKTION VON ROHMILCHKÄSE  3 Sorten 18 

Feigensenf ‧ Birnenbrot 5 Sorten 24 

 

 

D a z u  p a s s e n d  5 c l  1 0 c l  

Bombe de Fruits 20.8% 18 34 

Merlot 
Henri Valloton ‧ Fully ‧ Wallis ‧ Schweiz 

 
Pedro Ximénez 15% 16 30 

Bodegas Ximénez-Spínola ‧ Jerez-Manzanilla DO ‧ Spanien 

 

 

 

DESSERT  

 

TAGESDESSERT [vegan] 14 

 

 

Vanille CRÈME BRÛLÉE  16 

 

 

BABA AU RHUM ‧ Zitrusfrüchte ‧ Vanilleglace 17 

 

 

HAUSGEMACHTE VANILLEGLACE ‧ Kürbiskernöl aus der Steiermark 8 

 

 

Trio von hausgemachten SORBETS 15 

 

 

CHAMPAGNER SORBET 8 

 

 

D a z u  p a s s e n d  5 c l  1 0 c l  

Marsanne Blanche Surmaturée AOC 2018 11 20  
Nicolas Zufferey ‧ Siders ‧ Wallis ‧ Schweiz 

 

Château Doisy-Védrines 2ème cru classé AC 2019 12 22  
Sémillon ‧ Sauvignon Blanc ‧ Muscadelle 

Sauternes ‧ Bordeaux ‧ Frankreich 
 

Kabir Moscato di Pantelleria DOP 2022 10 17  

Zibibbo 
Donnafugata ‧ Pantelleria ‧ Sizilien ‧ Italien 



DEKLARATION 

 

Fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeitenden um mehr über die in unseren Speisen 

enthaltenen Allergene zu erfahren. Wir informieren Sie sehr gerne. 

 

Sämtliche Fische beziehen wir aus ökologischer und nachhaltiger Fischerei. 

 

Rind Schweiz 

Kalb Schweiz 

Schwein Schweiz 

Speck Schweiz Metzgerei Seiler ‧ Bönigen bei Interlaken 

Lamm Schweiz 

Reh/Hirsch Deutschland 

 Österreich 

Lachs Schweiz Swiss Alpine Lachs ‧ Lostallo ‧ Misox ‧ Graubünden 

Egli Schweiz 

Käse Schweiz Willi Schmid ‧ Städtlichäsi Lichtensteig ‧ Toggenburg 

  Christoph Bruni ‧ L’Art du Fromage ‧ Thun 

Freilandei Schweiz Hof-Schlafhus ‧ Steffisburg 

Brot Schweiz 

 

 

 

 

 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inkl. MWST. 


