
 
 

 

 

 

M E N U  D U  S O I R  



MENU DEGUSTATION 

 

 

 

 

 

SAUMON SUISSE MARINÉ  MAISON ‧ betterave ‧ pomme ‧ salade de chou-rave 

 

 

POTAGE AUX CÈPES ‧ crème fraîche ‧ huile à la ciboulette 

 

 

ŒUF  ONSEN DE STEFFISBURG ‧ topinambour ‧ émulsion à la truffe 

 

 

SELLE DE VEAU DÉCOUPÉE À TABLE ‧ légumes du marché 

 

 

GLACE À LA VANILLE FAIT MAISON ‧ huile de graines de courge de Styrie 

 

 

 

dès deux personnes 

CHF 115 par personne 

 

 

 

 

 

ACCORDS METS  ET VINS  

 

 

PETIT ACCORD 

un verre de vin blanc, vin rouge et vin doux 

CHF 39 

 

GRAND ACCORD 

deux verres de vin blanc, un verre de vin rouge et vin doux 

CHF 49 

 

  



ENTRÉES  

 

SAUMON SUISSE MARINÉ  MAISON ‧ betterave ‧ pomme ‧ salade de chou-rave 34 

vinaigrette tiède aux agrumes 

 

Swiss Alpine Fish SA est un élevage de saumon situé à Lostallo, dans la partie 

italienne des Grisons. L'élevage est à la pointe du progrès, ce qui en fait l'une des 

fermes piscicoles les plus propres et les plus durables au monde. L'élevage local et 

les circuits de distribution courts permettent d'obtenir une fraîcheur irréprochable. 

L'absence totale de produits chimiques et d'antibiotiques ainsi que les normes de 

qualité élevées reflètent nos exigences en matière de durabilité. 

 

 

TARTARE DE BŒUF  ‧ pickles de légumes ‧ pane carasau 34 

 

 

SALADE DU MARCHÉ ‧ légumes rabotés ‧ graines ‧ tomates cerises 18 

vinaigrette BEATUS 

 

 

DOUCETTE ‧ lardons ‧ œuf au plat de Steffisburg ‧ croûtons de brioche 17 ‧ 23 

vinaigrette BEATUS 

 

 

 

POTAGES  

 

 

COURGE BUTTERNUT ‧ gingembre ‧ lait de coco [végan] 15 

 

 

CONSOMMÉ DE POULARDE DU ALPSTEIN 17 

billes de légumes ‧ sot-l’y-laisse 

 

  



VÉGAN 

 

POIS CHICHES ‧ grenade ‧ épinard ‧ falafel fait maison 29 

 

 

 

PÂTES  

 

RAVIOLI AUX BOLETS ‧ oignons croustillants ‧ beurre noisette 35 

Grana Padano 

 

 

BIO TAGLIATELLE ‧ œuf Onsen de Steffisburg ‧ ciboulette ‧ Grana Padano 29 

 

 

RISOTTO ACQUERELLO ‧ courge ‧ tomates au four ‧ champignons 29 

[sur demande végan] 

 

 

PÂTES AMATRICIANA ‧ guanciale ‧ roquette ‧ pecorino 29 

[sur demande végan] 

 

 

SPAGHETTINI  ‧ bolognaise d’agneau ‧ roquette ‧ mozzarella de bufflonne 35 

Grana Padano 

 

  



POISSON 

 

FILETS DE PERCHE SUISSES 48 

tomates au four ‧ épinard ‧ risotto acquerello 

 

 

PÊCHE DU JOUR 45 

garnitures selon le chef de cuisine 

 

 

 

VIANDE 

 

FILET DE BŒUF SUISSE  ‧ jus de veau ‧ légumes du marché ‧ ravioli au brasato 46 ‧ 59 

 

 

ESCALOPE VIENNOISE ‧ légumes du marché ‧ pommes frites 54 

 

 

JOUE DE VEAU BRAISÉE  ‧ crème de cèleri ‧ légumes d’hiver 49 

 

 

CURRY D’AGNEAU  ‧ épinard ‧ grenade ‧ riz basmati 45 

 

 

BURGER DE BŒUF  WAGYU SUISSE ‧ mayonnaise poivrée aux airelles rouges 34 

courge ‧ chou rouge mariné ‧ doucette ‧ pommes frites 

 

 

CUISSE DE CANARD D’APPENZELLL 49 

jus de canard ‧ airelles rouges ‧ chou de Milan à la crème ‧ pommes daupine 

 

 

 

 

DÈS DEUX PERSONNES  

prix par personne 

 

 

CHATEAUBRIAND servi en deux temps 69 

sauce Béarnaise ‧ légumes du marché ‧ gnocchi à la ricotta ou pommes frites 

 

  



FROMAGE 

 

SÉLECTION DE FROMAGES AU LAIT CRU 3 sortes 18 

moutarde aux figues ‧ pain aux poires 5 sortes 24 

 

 

A c c o r d  v i n  l i q u o r e u x  5 c l  1 0 c l  

Bombe de Fruits 20.8% 18 34 

Merlot 
Henri Valloton ‧ Fully ‧ Valais ‧ Suisse 

 
Pedro Ximénez 15% 16 30 

Bodegas Ximénez-Spínola ‧ Jerez-Manzanilla DO ‧ Espagne 

 

 

 

DESSERT  

 

DESSERT DU JOUR [végan] 14 

 

 

CRÈME BRÛLÉE à la vanille 16 

 

 

BABA AU RHUM ‧ agrumes ‧ glace à la vanille  17 

 

 

GLACE À LA VANILLE FAIT MAISON ‧ huile de graines de courge de Styrie 8 

 

 

Trilogie de SORBETS fait maison 15 

 

 

SORBET AU CHAMPAGNE  8 

 

 

A c c o r d s  v i n  d o u x  5 c l  1 0 c l  

Marsanne Blanche Surmaturée AOC 2018 11 20  
Nicolas Zufferey ‧ Sierre ‧ Valais ‧ Suisse 

 

Château Doisy-Védrines 2ème cru classé AC 2019 12 22  
Sémillon ‧ Sauvignon Blanc ‧ Muscadelle 

Sauternes ‧ Bordeaux ‧ France 
 

Kabir Moscato di Pantelleria DOP 2022 10 17  

Zibibbo 
Donnafugata ‧ Pantelleria ‧ Sicile ‧ Italie 



DÉCLARATION  

 

Pour en savoir plus sur les allergènes contenus dans nos aliments ‧ veuillez-vous adresser au 

personnel de service. Nous serons heureux de vous informer. 

 

Tous nos poissons proviennent de pêche écologique et durable. 

 

Bœuf Suisse 

Veau Suisse 

Porc Suisse 

Lard Suisse Boucherie Seiler ‧ Bönigen près d’Interlaken 

Agneau Suisse 

Saumon Suisse Swiss Alpine Lachs ‧ Lostallo ‧ Misox ‧ Grisons 

Perche Suisse  

Fromage Suisse Willi Schmid Städtlichäsi ‧ Lichtensteig ‧ Toggenburg 

  Christoph Bruni ‧ L’Art du Fromage ‧ Thoune 

Œuf de plein air Suisse Hof-Schlafhus ‧ Steffisburg 

Pain Suisse 

 

 

 

 

 

Tous les prix s’entendent en francs suisses et TVA incluse. 


