WIE VIEL MAN AUF
EINER DINNERPARTY
SERVIEREN SOLLTE

Stellen Sie sicher, dass Sie wissen, wie
viele Gaste Sie erwarten

26 -
Bier Wein
Rot, Weiss, Rosé, Champagner, Prosecco
24 48 Liter 224 1 24 Flaschen
212 24 Liter 212 ) 9 -12 Flaschen
=6 12 Liter %6 [ ] 6 Flaschen
Alkohol Alkohol
Tequila, Rum, Wodka oder Gin Bourbon, Scotch, Whiskey
224 3 Faschen biner Sorte Alkohol £ 24 1 Flasche jeder Sorte
212 D it 212 2 Flasche von zwei Sorten
=6 L. =6 @ | Fosche cnersorte
Softdrinks - fiir Cocktails Wasser
Soda, Tonic, Red Bull, Fruchtsafte Still oder sprudeind
-
224 —_— 3| jeder Sorte 24 n 4 Sechserpacks
212 2| jeder Sorte 212 3 Sechserpacks
%6 % 11jeder Sorte %6 2 Sechserpacks
Limo Garnierungen
Orangen-, Zitronen- und Limettenspalten
> .
224 4 Sechserpacks 24 6 Sorten Friichte
212 3 Sechserpacks 212 4 Sorten Friichte
%6 | 2 Sechserpacks %6 3 Sorten Friichte
Feinkost und Kase Cupcakes und Muffins
24 5 kg jeder Sorte 224 ‘ 72 - 96 Stiick
-
212 2,5 kg jeder Sorte 212 36 - 48 Stiick
%6 1,2 kg jeder Sorte %6 18 - 24 Stiick
Appetithappchen SuBigkeiten, NuUsse und Kekse
=24 96 - 144 Stiick 224 w 3 Tite jeder Sorte
212 48 - 72 Stiick 212 2 Tuten jeder Sorte
%6 - 26 - 36 Stiick %6 y 1 Tite jeder Sorte

Eiswirfel
224 10kg
212 5kg
26 3kg

movinga



