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SONBERK

Sekundarni produkty vinaistvi - pirednaska



SONBERK — prohlidka vinarstvi

e Sprasova vinice Sonberk, zalozena jiz ve 13. stoleti, s ojedinélym
vyhledem na nejkrasnéjsi dominantu Moravy - druhohorni
pohoti Palavy.

e V moravském zemském archivu jsme ziskali kopii listiny z roku
1522, ve které se zada dodat vino na slavnostni tabuli Ludvika
Jagellonského.

e Poté bylo dodavano na dvur Marie Terezie.

e Vytvarime novodobou historii z jedinecného mista, unikatni
vinice a rukopisu lidi, tvoricich srdcem.

e Péstujeme zejména Ryzlink rynsky, Palavu, Tramin a Sauvignon,
zpUsobem Setrnym Zivotnimu prostredi.

e Zrucné sklizenych vlastnich hroznli vyrabime do 150 000 lahvi

bilych privlastkovych vin charakteristickych vyraznou ovocnosti,
origindlni stavnatosti, vysokou mineralitou

e Vylisnost cca 50 — 55%, prostor pro dalsi sekundarni produkty



SONBERK - prohlidka vinohradu

e Sonbersky vinohrad se rozprostird na plose 40 hektart a obklopuje budovu
vinarstvi na Upati vrchu Slunecna . Vinice ma idedlni pdni podminky, které potvrdil
i geologicky vyzkum realizovany v roce 2004 za ucelem urcéeni vhodnosti odr(d.

e Sprasoveé podlozi, spravna nadmorska vyska a vyhradné jizni a jihozapadni expozice
svahl VSechny vinice jsou soucasti vinicni traté Sonberk.

* Réva je oSetfovana, odlistovana a sklizena vyhradné ru¢né, aby nedochazelo k
narusovani kerll a znehodnocovani hrozn(. Specifickou zalezZitosti je sklizen, ktera
je prisné kontrolovana a redukovana tak, aby se mnozstvi sklizenych hroznt na ker
pohybovalo v priméru 1,2 kg na kef.

e Hrozny jsou sklizeny v nékolika fazich, rozhodujicimi faktory jsou u sbéru rocnik a
kvalita. Pro urceni optimalni doby sklizné jsou realizovany zkusebni sbéry a
laboratorni analyzy.

* Sonberk ve své vinici dodrzuje koncept biodiverzity, kdy jsou mezi vinné kere
vysazovany jiné rostliny podporujici pfirozenou rovnovahu. Soucasti ekosystému
sonberského vinohradu je biosad s vcelimi uly.



Sekundarni produkty vinarstvi Sonberk

Destilaty :
Nazev : Palavice, Traminovice, Muskatovice
Rocnik 2007
Zpracovani : odriidovy a ro¢nikovy destilat z matolin odrtd Tramin,

Muskat moravsky, Palava
4. Alkc.:40-42 obj. %
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Prohlidka technologii, zpracovani, obchod a marketing:
- pfijem a odzriovani hrozn
- Lisovani
- Kvasné nadoby pro kvaseni matolin
- Adjustace lahve
- Odvoz a destilace, prijem hotovych vyrobku opatrenych kolkem
- Marketing a obchod hotovych vyrobkd
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Sekundarni produkty vinarstvi Sonberk

Merunkvy bio dzem z bio sadu :
Zpracovani : ing. Karger, Heliavita s.r.o.
Minimalni trvanlivost 24 mésicu od data vyroby
Vyrobeno 20.7.2011

Slozeni: merunky, cukr trtinovy - z kontrolovaného ekologického
zemedeélstvi

Hmotnost : 200g. Mozna odchylka - 6%

Nutri¢ni hodnoty ve 100g : Energie - 500,3 kJ/118,1 kcal / Bilkoviny 0,72g
/ Sacharidy / 27,9 g / Tuky 0,84g / Vldknina 2,75g

Prohlidka sadu , zpracovani, obchod a marketing:

Kvalita a stari stromu v sadu uprostfed Sonberku , ktery ma 3 ha
Popis Urody

Sbér a odvoz merunék, rlizné typy, rozbor a vyvhodnoceni kvality

Zpracovani - ru¢né odpeckovani,specialni tfideni, zpracovani : 140 kg
merunék na 100 kg merunikového dzemu

Marketing a obchod hotovych vyrobk



Sekundarni produkty vinarstvi Sonberk

lll. Med ze sonberského sadu :

1. Zpracovani: Ing. Ivic¢i¢ Hustopece

2. Minimalni trvanlivost 12 mésicl od data vyroby
3. Vyrobeno: tfi stacky Cerven Cervenec srpen 2011
5. Hmotnost : 300g

Prohlidka sadu , zpracovani, obchod a marketing:

- 10 vcelstev v dolni ¢asti sadu

- Zpracovani : Ciry nebo pastovany, technologie pastovani
- Marketing a obchod hotovych vyrobkd



Sekundarni produkty vinarstvi Sonberk

IV. Bila husi jatra pecena a zavarena ve skle :
1. Zpracovani : Reznictvi Svéda Bfeclav

2. Minimalni trvanlivost 6 mésicu od data vyroby

3. Vyrobeno: peceni, kontrola, zavareni do skla

5. Hmotnost: 250¢g

6. Obsah : tu¢na husi jatra, husi sadlo 100%

Vybér, zpracovani, obchod a marketing:



Degustace, snoubeni s pokrmy, zaveér

Degustace destilatl :
-  Muskatkovice
- Traminovice




Degustace, snoubeni s pokrmy, zavér

Degustace merunkového dzemu:
- prednaska snoubeni s pokrmy, ochutnavka

Degustace medu :

- prednaska snoubeni s pokrmy,

- Ochutnavka a kombinace se syry
typu Grana Padana




Degustace, snoubeni s pokrmy, zavér

Degustace Foie Gras — pravych bilych husich jater pecenych a zavarenych
ve skle :

Snoubeni s viny : slamové vino Tramin 2006, degustace

Zaver , vyhodnoceni a diskuze




