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" AUSTRIA-CZECH REPUBLIC 2007- 2013

reg io n é I n i I'O ZVOJ dS-L%  Gemeinsam mehr erreichen. Spoleéné dosahneme v

..Projekt je podpoien Evropskou umi z Evropského fondu pro regionalni 1ozvo) v ramel programu
Evropska uzemni spoluprace Rakousko - Ceska republika 2007-13 *

Fond mikroprojeki

Sekundarni produkty revy vinné - nove turisticke
lakadlo vinarskych regioni

~Spolufinancovano Evropskou unii z Evropského
fondu pro regionalni rozvoj“ ,Gemeinsam mehr
erreichen. Spolé€né dosahneme vice*.






* Rocni produkce 18000 lahvi







Cuvee vina

Dédova vaerka (family cuvee)

Veltlinskédéervené ranné
Ryzlink vlassky

Acko (prestige cuvée)
Rulandske bilé

Sauvignon

Tramincerveny

Karmazin (rustik cuvée)
Frankovka

Svatovavinecke

Modry Portugal




VOC —vino originalni certifikace

Obdoba francouzského AOC, Spgmkeho DOC nebo
rakouskeho DAC

V Ceské republice teprve 3 VOC regiony
Vinarsky dviir pati k vyrobaim VOC Modre hory

Region pouze 5 obci s moznosti produkce ziddr
Frankovka, Svatovdinecke, Modry Portugal

Moznost vyroby mladych rose vincarvenych vin po
18mesicnim zrani




Fortifikovana vina







likerové vino vinaske oblasti“ (pro druhou kvalitjsi kategorii
plati, ze vino i mosSt musi pochazet z jedne oblasti)




« Aromatickymi bylinami nebo

« Potravinami ufenymi k aromatizaci






zastaveni kvaseniimz ve viné zustane neprokvasenyipodni
hroznovy cukr







dosahne 6 az 8 % alkoholu, zatimco alkohol pro anskavins
doux naturels, nagiklad proMuscat de Beaumes de Venise, se
dodava ve staditiasrejsim.













e <b e AR

@

4t e e et A e e
M i e o
A

“ ;it&.mﬁg e —

foqulu

V4

7

O
-
=
>
c
O
=
O
N

4

a nevyhoda je to

Jedin




oxidativni tony.
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ovoce (hrozny, nektarlnky) clije vyvazenatavnata



JIJ|C . JUU K
« Charakteristika: zlgfantarova barva,n¢ vyrazna po odid¢ a
orechova nazralosti. V dlouhé dochuti dominuji tony suseng

ovoce.




JD|C . JUU K
Charakteristika: velmi intenzivni, nafialéla barva. \Min¢ je

vyrazre likérova gipominajici visg v cokolack. Chu’ je sladce
horka, plna, dlouha.

v

INARBKY DVOR

-y / - |
e
Lok
L
2006
e o
















 |dealni v kombinaci se sladkym
pecivem s rozinkami - vanika




Biovinovice

Surovina: hrozny z ekologickeho zemlstvi
Vyrobeni mladého vin

Pouziti kah ze stéeni po dokvaSeni z dosud nesiych vin — jemné a
kvalitni aroma destilatu

Pozvolna dvoustuiova destilace na &dénem kotli (sluzbou)

Uprava lihovitosti destilovanou vodou a naslednédé (diky
velkému mnozstvi aroma se vysrazi aromatickeé silice -onutn
odstranit)

Vzhledem k certitikaci nutno, aby byl jako biovygabcertifikovany
jak vyrobce vin, tak destilatér, tak ten kdo hotdegilat plni do lahvi.







Dekuji za pozornost !




