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reg IO n a | n I rOZVOJ va ™ Gemeinsam mehr erreichen. Spolecné dosahneme vice,

..Projekt je podpofen Evropskou umi z Evropského fondu pro regionalni rozvoy v ramel programu
Evropska uzemni spoluprace Rakousko - Cegka republika 2007-13

Fond mikroprojeki
Sekundarni produkty révy vinné - noveé turisticke lakadlo vinarskych region

Unteprodukte der Rebe - eine neue Touristenattraktion der
Weinregionen

,<Spolufinancovano Evropskou unii z Evropského fondyoro
regionalni rozvoj“ ,Gemeinsam mehr erreichen. Spol€né
dosahneme vice*.




VINA RSTVI. PALENICE,
NAUCNA CESTA PALENIC




Pepis podnik

Poysdoerive Vinasske ctvrtl (Welnvierte)
1759 prvipisemra zminka
od & deby vmajetku rodiny.
cca 9 ha plechy vinic
20% cervereho vina
s 80% ldleho vina
= pokud porebujeme hrozny, nakupujeme |e ve
stejme kvalite od partnerskych firem
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Odrudy na vyrebu bilych vin

s Veltlinske zelere

s Ryzlink viassky

s Ryzlink nynsky

s Rulandske bilé

s MUller Thurgau(Rivanel
s Muskat zluty




Odrudy na WWirebu Cenemnyech vn

= ZWelgeltrebe
= Modry Portugal




\/\/roba Vina — technoelegie

= Cerveravina

= drevene sudy
bielogicke odbouani kyselin
suclal sladikavina
Bilavina
nerezox tanky
suclaaz sladkavina







Ellozotie ve VIAIc]

vinohradnicty’ ohleduplre k priode - setrne
Zaclazenl s Uzitecnymi organizimy.

omezoNani Vynosugketky rez a redukee
hrezm

zelere pracegodstraevani listu a zalistko
\/'ZONne hrozmi

vinobrangrucni a stroje\a sklizen kombajnem
rychladoprava hrozugvinice - skiep







Eilosofie ve skiepe

odstopkoxani, pomlei hrozm v. mlynkoodznovec
fermentace

- cerveravinab-8 dmu; 80%, kvaen pred lisoranim
- bilavina4-10 hod. dle odrdy a kvality wna
setrme lisovani

- ¢isteni vylisovareho macstu, filtrovani kald
nakvaen

- regulovam teplota, powitim ciste kultury
uslechtilych kvasinek




X

'T

g
Py

H




Mo
(il
LT




7

7

O
=
>
@
>

L edo




Palenice

palenky
- Vinne paenky.
- QvocIe paenky
- zeleninoe palenky
- likery
- vinneé lik éry
- ovocre likery







Palenky.

palenka zjablek
(Calvades

palenkaz bobull hrozm
hruskoyvice
merukovice

palenkaz ovece
broskvovice

palenka z vinnych
kvasnic- G |l6gerbrand

palenkaz hrozni
Traubenbrand

palenkaz matolin
Tresterbrand

slivovice

paenka z malin
tresnovice

kdoulevice

paenkaz matolins plody.
visnevice

paenka z jablek vidubaem
sudu

palenka zVeltlinu zeleeho v
dubovem sudu

slivovice v duboeem sudu
palenka zbaranu
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Palenky.

palenkaz borvek
palenkaz karotky
palenkaz jahod

palenkaz jerabin

paenka z divokho cermeho
Pezu

palenkaz cukrovky
palenkaz cibule
dynovapaenka...

LIk eny.

liker z kvétu cermeho bezu
likeér' z cenvereho vina
erechovka

orechovylik ér

liker z bileho vina
merwnkovy liker
ostrwzinovy lik ér
boravkovy liker
malinevy/liker
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Predpoekiad kvality

dobravyzralost
cistota
Zdravotn stav

= Ukap
= prokapuslechtily destiat
s dokap







Noestalgicka naucna cestapalenicl

s Odovocek destiatu

s Rozdl mezi wsechtilou@enkou, lihem: a
lIhovinou

s Spravnadegustace
= optimani sklo
= Odpovdajci teplotanapoje
= Spravne drzen sklencky:
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Degustecnl mistnost




VINARSTVI PALENICE
NAUCNA CESTA PALENIC




