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NEALKOHOLOCKE VINO

www.drivewein.at

Srdec¢né vitdm v Unterthern.
Pfedem bych chtél podékovat pani Monice Neustifter za pozvani.

Jmenuji se Rainer Schmid,jsem vinar a sklepmistr z obce Unterthern Heldenberg nedaleko
Hollabrunnu.

Budu dnes hovofit o nealkoholickém viné a referovat o inovacich ve firmé.

Nejdfive néco o mé osobé:

Narodil jsem se v roce 1976 v Hollabrunnu.

Po ukonceni zakladni Skolni dochazky jsem navstévoval odbornou zemédélskou Skolu v
Hollabrunnu. Skolu jsem ukondil jako odborny pracovnik v zemédélstvi.

O rok pozdéji jsem absolvoval jako odborny pracovnik pro vinarstvi a sklepni hospodarstuvi.
Asi Ctyfi roky poté, tedy po zakladni vojenské sluzbé, jsem sloZil mistrovské zkousky pro
vinarstvi a sklepni hospodarstvi v Kremzi.

Pracoval jsem v rodi¢ovském podniku o rozloze ca 30 ha orné pudy a 5 ha vinic.

V roce 2005 jsem se oZenil. Moje Zena obhospodaruje také jesté 5 ha vinic a 15 ha orné
pady.

Rodic¢ovsky podnik jsem prevzal v roce 2009.

Sepsal jsem si nejdllezitéjsi otazky, které mi jsou kladeny k problematice nealkoholického
vina.

Jako prvni je vétSinou poloZena tato otazka:



Jak jsi vibec prisel na tento napad?

Pocatkem 90. let jsem byl s otcem ve Vidni na odborném vinohradnicko-vinafském veletrhu.
Zde poprvé predstavovala nealkoholické vino firma Toifl.

Pamatuji si dodnes, Zze mi vino nechutnalo, ale myslenka, Ze je mozné néco takového vyrobit,
mé neopustila.

Pokud vim, vyrabéla firma Toifl nealkoholické vino jen 3 roky. Potom nealkoholické vino

z rakouského trhu zcela zmizelo. Cas tehdy je$té nedozral.

Teprve o0 10 let pozdéji jsem se o to zacal intenzivnéji zajimat. ProtoZze na némeckém trhu
bylo hodné nealko vin, nechaval jsem si nékolik let posilat nealkoholické vino z oblasti Pfalz
kolem Ryna. VétSinou byla velmi sladka.

Po dalSich 10 letech a po fadé neuspéch( produkovat takové vino sam, jsem nasel ve Vidni
firmu, ktera si troufla vyrabét rakouské nealko. Na jafe 2010 jsme tedy poprvé poslali nase
vino do Némecka, aby suchému kabinetnimu ovocnému Veltlinskému zelenému odebrali
alkohol.

Mysleli jsme si, Ze ro¢ni produkce 3000 | bude dostacujici. Za 4 mésice vSak byly nase zasoby
vyprodany. Tak jsme zacali s dalsi vyrobou.
Cas kone&né dozral.

Jak vznika nealkoholické vino?

Vino se odalkoholizuje velmi Setrné ve vakuu pfi teploté 28°C. Cely proces potiebuje diky
modernimu, pocitatem fizenému zafizeni jen nékolik minut. Tato kratka doba zpracovani a
nizka teplota uchova i prchavé aromatické latky, které se pti destilaci ztraci.

Pfi zpétném ziskdvani aromatickych latek jsou substance, které jsou jesté v odpareném
alkoholu, jimany a pfidavany zpét odalkoholizovanému vinu. Tento vyrobni proces je nejen
velmi efektivni, ale zachovava také typicky charakter vychoziho produktu. Je pouzivano
vyhradné velmi kvalitni Veltlinské zelené z vlastni produkce. Stald kontrola v priibéhu
vyrobniho procesu garantuje konstantni nejvyssi kvalitu vyrobku. V priiméru obsahuje
nealkoholické vino az 0,25% zbytkového alkoholu a lezi tedy vyrazné pod predepsanou
hodnotou 0,5%. Toto stopové mnozZstvi alkoholu je mozné nalézt v fadé nezkvasenych
ovocnych $tav jako je hroznova, pomeranéova nebo rajska stava. Také chléb nebo kysané zeli
mohou obsahovat od 0,2-0,4% alkoholu.

Jaky rozdil je mezi hroznovou stavou a nealkoholickym vinem?

Hroznova stdva je ziskdvana lisovanim Cerstvé posbiranych hrozn(. Vino je v sudech nebo
tancich prokvasena hroznova stava. Podstatou nealkoholického vina je hotové vino (9-14%
alkoholu), kterému je po jeho vyzrani odejmut alkohol. Toto vino m4a stejna vyvojova stadia
jako ,,normalni“ vino. Dodatecné prodéla vino dalsi vyrobni proces, kde mu bude odebran
alkohol.

Odalkoholizované vino se smi nazyvat nealkoholickym, pokud je zbytkovy alkohol pod 0,5%
vol.



Chutna nealkoholické vino?
Ano, charakter (chut a aroma) originalniho vina s obsahem 0,5% alkoholu je zcela zachovan.

Kdo pije nealkoholické vino?

Ridi¢i, obchodnici, sportovci, lidé, ktefi maji zdravotni potize nebo si hlidaji postavu, téhotné
a kojici matky, presvédceni abstinenti nebo ti, ktefi musi brat |éky. Jednoduse vSichni, ktefi si
radi uzivaji, ale chtéji se vzdat alkoholu.

Je nealkoholické vino zdravé?

Stejné jako vychozi vino je nealkoholické vino pfirodni produkt! Védecky je dokazano, zeiv
nealko vinech je obsaZena kyselina listova. ProtoZe je kyselina listova velmi duleZita pro
budouci matky tvrdim, Ze je vino velmi zdravé i v téhotenstvi. Doposud vadil pouze alkohol.

Histaminy?

Ty také nezmizi (bohuzel)v prlibéhu odalkoholizovani, pokud jsou obsazeny ve vychozim
vinu. Praveé ve Veltlinském zeleném je dle prizkumu obsazeno velmi malo histaminu. Proto
je Veltlin velmi vhodny.

Kolik kalorii obsahuje nealkoholické vino?
100 ml nealkoholického vin ma jen 25 kcal, to je 0 2/3 méné, nez ve vyrobcich s alkoholem.

Jak vysoky je zbytkovy alkohol?
Nase nealkoholické vino obsahuje max. 0,3% a lezi tedy vyrazné pod zakonem predepsanou
hodnotou 0,5%.Pfi poslednim plnéni byl (dle analyzy) obsah alkoholu 0,23% vol.

Mohou alkoholici pit nealko vino?
To je otazka vyhradné pro oSetfujiciho |ékare. Nedoporucujeme to, protoze i na popijeni si
lze zvyknout, a pak je v popredi i piti vina.

Smi pit nealkoholické vino déti?
Pozivani tohoto nelkoholického ndpoje je nezavadné.Presto doporucujeme détem toto vino
nepoddvat aby si ,nezvykly na chut vina“ a v budoucnu je pfili§ nevyhledavaly.

Proc stoji nealkoholické vino vic nezZ vino s alkoholem?

Nealko vino neni vyrabéno z hroznové stavy ale ze zcela prokvaseného vyzralého vina.
Nealkoholocké vino musi podstoupit jesté dodatecny vyrobni stupen, proto je drazsi nez
vychozi produkt.K tomu se jesté musi pocitat s vysokymi naklady na dopravu.

Jak dlouho vydrzi nealkoholické vino?

Nas vyrobek ma minimalni trvanlivost tfi roky od naplnéni. Odpovidajici datum naleznete na
etiketé. Otevrené lahve vydrzi s odpovidajicim uzavérem v ledni¢ce nékolik dni stejné jako
ovocné Stavy.



Je vino osetteno “chemicky”?

Ne!ll Nejsou pouzity Zadné pridavné latky, které se pouzivaji nebo mohou pouzivat pfi
vyrobé vina. Na rozdil od ,normalniho”

vina najdete o vSsem detailni Udaje na etiketé.V prvni radé jde o sifeni, bez néj nelze vino
delSi dobu udrzet. Sifeni zabranuje predevsim oxidaci a octovému kvaseni. Bézné je sifeno
trikrat: do mostu ev. ve stadiu rmutu, po vykvaseni a pfi pInéni do lahvi. Abychom dostali
pozZadavku nizsiho obsahu siry, pouzivame, jako mnozi jini, pfi pInéni do lahvi kyselinu
ascorbovou (vitamin C) jako antioxidant. Aby se vino chutové zakulatilo, pouZivame, dle
potieby, nepatrné mnozstvi hroznového koncentratu (zahusténého mostu) nebo cukr.
Ddvodem je, aby se udrZely chutové a buketni latky, které se normalné vazou na alkohol.
ProtozZe alkohol zcela chybi, pfidavaji se kvuli jejich obnoveni 2g zbytkového cukru.

Cile a budoucnost?

Pro tento rok je mUj nejvyssi cil zvysit prodeje nealkoholického vina, idedlné jej zdvojndasobit
a zvySovat jeho kvalitu. Pro pfisti rok planujeme vyrobu nealkoholického ¢erveného vina.

Z 99% to bude Zweigelt, protoZe gastronomie, kam bychom chtéli dodavat, pozaduje dvojici
vin. Veltlinské zelené a Zweigelt jsou v Rakousku nosné odrlidy, budeme je vice nabizet.
Nejvétsi cil je vsak vybudovani vlastniho zafizeni na odalkoholizovani. Protoze je toto zafizeni
velmi drahé a s dotacemi z EU to nevypada pfilis rGzové, bude to jisté jesté par let trvat.
NejdualezZitéjsi je vsak pro meé to, aby nealkoholické vino znal kazdy. Mnozi viibec nevédi, Ze
takové vino existuje, je zde velky prostor pro praci s tiskem,jsou nutné navstévy veletrhd a
podobnych prezentacnich akci.

Velice mé bude tésit, Ze budeme i nadale spolupracovat se zemédélskou komorou,
internetovou platformou a samoziejmé i s vaZzenymi spotrebiteli a zakazniky.
Navstivte naSe internetové stranky www.drivewein.at, zde najdete veskeré kontakty a
informace.

Dékuji za vasi pozornost a preji uspésny hospodarsky rok 2012.



