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Fond mikroprojektu

Sekundarni produkty révy vinné - nové
turistické lakadlo vina Fskych region

~Spolufinancovano Evropskou unii z
Evropského fondu pro regionalni rozvoj*
,Gemeinsam mehr erreichen. Spole ¢éné
dosahneme vice".

Vinafstvi

Roman Oppenauer
Hindenburgstrasse 37

2170 Poysdorf

tel: 00436643370944
bio@weingut-oppenauer.at

Podnik:

smiSeny podnik od roku 1990

v rezimu bio od roku 2002

Moto: Od, pro a s pfirodou.

Reorganizace po zdravotnich problémech

20 ha vinic, 60 ha orné pady

Polni hodspodafstvi:

pSenice, Spalda, Zito, hofcice, vikev, vojtéska

prodej prostrednictvim firem Pinzker a Ja! Natdrlich.

Odrudy:

Veltlinské zelené, Ryzlink vlassky, Ryzlink rynsky, Sdmling 88, Sauvignon blanc, Chardonnay,
Zweigeltrebe, Blauburger, Cabernet Sauvignon

Vinice:

zatravnéni celorocné smési z vojtésky, jetelem bilym, ¢ervenym, Zlutym, pohankou
Ochrana rostlin:

Meéd, sira, prasek na peceni, fenyklovy extrakt, rotlinnd mydla a oleje, rostlinné pomocné latky, vice
pracovnich procesl v jednom cyklu

Prodej:

50 % obchodnici v Rakousku (Veltlinské Zelené prostrednictvim Ja Natlirlich!)

20 % export do Némecka (Veltlinské Zelené, Zweigeltrebe)

30% primy prodej ke kone¢nému spotrebiteli (Veltlinské Zelené, Ryzlink vlassky, Ryzlink rynsky,
Samling 88, Red Nr1, Zweigeltrebe, Blauburger, Cabernet Sauvignon

Vedlejsi produkty révy vinné
Hroznova $tava



bila a ¢ervena

Cerveny Lauser(uli¢nik) Zeleny Lauser(uli¢nik)

kratkodobé zahrfati rmutu, most, stabilizace bilkovin, stabilizace vinného kamene vymrazenim,
filtrace kifemelinou, plnéni za tepla na plnici lince

Olej z pecicek révy vinné

Obsazené latky

Velmi vysoky obsah fenolickych latek, napf. procyanidin a vitamin E. Tyto latky jsou diky svym
antyoxydacnim vlastnostem nejlepsi bojovnici proti volnym radilaliim v téle (tvorba rakoviny). Diky
svému sloZeni podporuje elasticitu kiiZze a zabraruje pred¢asnému starnuti buriek.

Zisk pecicek révy
Po vylisovani se pomoci pohyblivého sita odstrani pecicky z vylisk( susi se odpadnim vzduchem z
chlazeni vina nebo plynovym topenim.

Polstarky s pecickami révy

Semena révy se po vycisténi zasiji do latkovych sackl-polstarkd, mohou se ohfivat

v mikrovIné troubé nebo chladit v mrazaku.

Pouziti

za tepla pfi kfecich, na prokrveni, namoZenych svalech, zatuhld zada, revmatické problémy . . .,
za studena pfi sportvnich zranénich, lehkych spéaleninach, zmirfiuje bolesti pfi migréné, bolestech
hlavy a zub(, pohmozdéninach, vyronech . ..

Olej z pecicek révy vinné

Ususené pecicky se vyCisti a ndsledné lisuji za studena (firma Stoger) vynosnost 5-10% oleje.

Po sedimentaci kalQ se olej filtruje a poté plni do sklenicek o obsahu 250ml.

Zlatozelené se tipytici olej je jeden z nejjeméjsich oleju, velmi exkluzivni a vzacny. Na jeden litr oleje
je potreba az 2000 kg pecicek révy.

Olej z peci¢ek révy vinné jako jedina potravina obsahuje pozoruhodné mnoiZstvi procyanidinu,
ktery ma vyjimecné antyoxidativni schopnosti a je silnou obranou proti volnym radikalim. Je 20x
silnéjsi nez vitamin C a 50x nez vitamin E.

Diky obsahu téchto latek je vhodna take mouka z pecicek révy v kosmetice. Antioxidanty chrani nasi
kGzi pfed vlivem volnych radikal(. Také vysoky obsah vitamin E pUsobi pozitivné na télo. Vysoky
obsah kyseliny linolové ma pozitivni vliv na hladinu cholesterolu, lidské télo je schopné vyziskat
témér trojnasobek nenasycené kyseliny linolové, Zivotné dileZité Omega-3-mastné kyseliny. Olej z
pecicek révy vinné je jedly olej s nevysim stupném odolnosti proti pfepaleni (190°C), proto je za
studena lisovany olej z peci¢ek révy vinné idedlni a zdravy pfipravek k smazeni.

Pouziti:

smazeni a peceni
studend kuchyné
masazini olej
pridavek do koupele

Nase vyrobky:
olej z pecicek révy vinné
mydla z pecicek révy vinné

Mouka z pecicek révy vinné
Vylisovany kold¢ se jemné pomele a plni do 0,5 kg baleni.



Vlastnosti:

atioxidativni uc¢inek ovliviiuje mezi jinym také anti-aging efekt, plsobi protizanétlivé, redukuje riziko s
problémy krevniho obéhu

Chut:

velmi horkd, nevhodna k pfimému pouziti

Pouziti
jako pridavek k mouce 5-10 % do smési na peceni chleba, peciva a vyrobu téstovin, do strouhanky, na
jisku do polévek, omacek nebo pridavek do musli.

Nase vyrobky

mouka z peci¢ek révy vinné

nudle s moukou z pecicek révy vinné
pecivo s moukou z peciéek révy vinné

Merunkovy nektar

Cerstvé merufiky vlastni produkce jsou zpracovany na rmut, centrifugovany, nasledné je pfidana
voda a cukr a za tepla plnéno.

Vyrabén je sluzbou za Uplatu (ovocnatsky biopodnik ve Styrsku)

Perlivé vino
Lehké vino cca 10,5 — 11 % alkoholu cca 25g/I zbytkového cukru
syceno CO2, sluZzbou za uplatu

Vinovice a merufikovice

Meruriky z vlastniho sadu jsou ¢astecné jako ovoce dodavany soukromym zakaznikim, zbytek je
naloZen a vypalen.

Kazdy druhy rok jsou hrozny Ryzlinku rynského a Muskatu pomlety a rmut vypalen.

Paleno sluzbou, za Uplatu.

Prodej

ze dvora

dodavka soukromym zékaznikim
obchodni sit

Weinmarkt Poysdorf

Degustace

Hroznova $tava bild a Cervena

Olej z pecic¢ek révy vinné

Pomazanka z oleje z pecicek révy vinné
Salat s nudlemi z mouky z pecicek révy vinné
Pecivo z mouky z pecicek révy vinné
Merurikovy nektar

Perlivé vino



