Prijdte prozit nevSedni zazitek

s naSimi nejlepsimi viny



Salon vin - narodni soutéz vin CR je nejvy3si soutézi v ramci systému Narodni soutéZe vin

anavazuje na nominac¢ni podoblastni soutéze. Soutéz porada Narodni vinaiské centrum, o.p.s.

pod garanci Svazu vinat CR. Kazdy rok se soutéze Ucastni pies 2 000 vin. Takto pfihlaend vina

jsou ohodnocena nezavislou odbornou komisi nasich nejlepsich degustatord. V prvnim kole

vybere nejlepsich 400 vin, ze kterych je ve druhém - findlnim - kole dle podminek statutu sou-

téze vybrano nejlepsich 100 vin, kterd jsou

S l ’ C’ l - bl.l ocenéna zlatou medaili Salonu vin CR.
dlon vin LEsSKe lepu | (Y Zaroven komise vybere nejlepsi vino s ti-
tulem ,Sampion*, vitéze kategorii a udéli

. jlepsi kolekci. ivi
Degustacni expozice Salonu vin Ceské republiky je cenu pro nejlepsi kolekci. Ostatni vina

umisténa v historickych budovach zdmku ve Val-
ticich, v prostorach Narodniho vinafského centra
(NVC), které byly rekonstruovéany za pfispéni Evrop-
ské unie a Ministerstva zemeédélstvi CR.

Recepce degusta¢ni expozice Salonu vin CR slouzi
zaroven jako informacni centrum moravskych
a Ceskych vin. Samotné mésto Valtice je centrem
vinarstvi a turistiky v regionu. Lezi v nddherné
oblasti pfezdivané ,perla jizni Moravy” — Lednicko-
-valtickém aredlu, zapsaném v registru svétového
kulturniho a pfirodniho dédictvi UNESCO.

ve findIni ¢tyfstovce jsou ocenéna stiibr-
nou medaili Salonu vin CR za podminky,
ze ve findlnim kole ziskala min. 84 bodl
ve stobodové stupnici.

Ocenéni v této nejvyssi narodni sou-
tézi vin jsou velmi prestizni jak pro dané
vino, tak pro vinare, ktery jej vyrobil.

Vina ocenénd zlatou medaili Salonu
vin CR jsou celoroéné prezentovana
ve vefejné degustacni expozici ve sklep-
nich prostordch Narodniho vinaiského
centra na Statnim zamku Valtice. Zde jsou
k dispozici navstévniktm, ktefi maji moz-
nost ochutnat a poznat nejlepsi moravska a ceska vina v reprezentativnich prostorach a za-
roven se dozvédét vsechny podstatné informace o kazdém vinu i vinafich, jejichz vina jsou
v Salonu vin zastoupena. Nad rdmec kolekce stovky vin se zlatou medaili Salonu vin probihaji
kratkodobé tematické prezentace, napf. vybéru vin se stfibrnou medaili Salonu vin, mladych
rdzovych vin, vin ocenénych na zahranicnich soutézich atd. Prezentovana vina je mozno
i zakoupit. Soucasti expozice je také prodejna darkovych obald na lahve, vinaiské literatury,
degustacnich sklenic a sommelierskych potfeb a také ,Sin slavy moravského a ¢eského vinaf-
stvi”, predstavujici vitéze partnerské soutéze ,Vinafstvi roku”, pofaddané Svazem vinatG CR.
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Réva vinna je jedna zméla rostlin, kterd dokaze komplexné a piitom citlivé vyjadfit stopu krajiny
a mista ve své konec¢né podobé - vinu. Vinice v ¢eskych zemich lezi v severnéjsi ¢asti rozsifeni révy
v Evropé, coz je predpokladem pro vina neobycejné rozmanitd, ktera vynikaji origindlnimi ovoc-
nymi tony a kofenitosti, bohatym spektrem aromatickych latek a harmonickou plnou chuti. Pravé
proto jsou moravskd a ¢eskd vina vyhledavéna milovniky kvalitnich a optimalné vyzrélych vin.

V CR jsou dvé vinatské oblasti: Cechy a Morava. Vinai'ska oblast Cechy je tvofena podob-
lastmi Litométickou a Mélnickou. Morava zahrnuje celkem ¢tyfi podoblasti: Znojemskou,
Mikulovskou, Velkopavlovickou a Slovéackou.

Vina na Moravé maji svou tradici jiz od dob Rimand ve 3. stoleti n. I. V Evropé byla spolu
s viny z Cech zndma a oblibena jiz od stfedovéku. Od zavedeni nového vinafského zakona
v roce 1995 prosla vina z Moravy a Cech velkym kvalitativnim vyvojem a dnes pati k nejlep-
$im vinm Evropy. Moravska a ceska vina jsou charakteristicka svym zajimavym spektrem
vuni, bohatymi extraktivnimi latkami a harmonickym spojenim plné chuti se svézimi kyseli-
nami bilych vin. V posledni dobé se prosazuji také vina cervena, ktera jsou diky modernimu
technologickému zpracovani plna a vyraznd, pritom ale hebkd a sametovd, vyznacujici se
pfijemnou ovocitou vini. Trendem budoucnosti se zvolna stavaji i rizova vina — krdsnd ne-
jen diky své barvé, ale také kvuli svému vyjime¢nému mladistvému charakteru.




Vinarska oblast Morava mé vyborné pfedpoklady
pro tvorbu bilych vin se zajimavym spektrem vani
a kofenitosti, které dopliuje latkova plnost z morav-
skych Urodnych pudd. Souhru vini a chuti podtrhuji
svézi kyseliny povzbuzujici k opétovnému dousku
harmonického a pro jednotlivé podoblasti Moravy
charakteristického vina. Moravska ¢ervena vina prova-
zela odjakziva venkovskou stravu a posilhiovala vinare
v jejich tézké praci. Chutovy projev nikdy nepostradal
zemitou pravost doprovézenou uchovanim ovocitého
charakteru ¢erveného vina. Charakter ¢ervenych vin
se v posledni dobé méni vlivem uplatiovani moderni
technologie, ktera jim dodava vice vla¢né jemnosti.

Libeznd jihomoravskd krajina, jeji jedine¢né
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Vinaiska oblast Morava zahrnuj pfirodni podminky a architektura jsou také laka-
17 257 hektar@ vinohrad, co? predsta- dlem a oblibenym cilem pro zdjemce o vinafskou
turistiku.

vuje 96 % ploch registrovanych vinic v CR.
Nachazi se zde 312 vinafskych obcfa 1 126

vini¢nich tratf, které obhospodafuje
témér 18 300 peéstiteld. Ro¢ni prdmérna
teplota je 12,4 °C, primér roc¢nich srazek
je 463 mm a prmeérnd ro¢ni délka slunec-
niho svitu je 1 700 hodin podle 6letého
prameéru zjisténého na Slechtitelské sta-
nici vinafské ve Velkych Pavlovicich.
Vinafskd oblast Morava leZi okolo 49. rov-
nobézky, stejné jako tfeba vinafska oblast
Champagne nebo nejlepsi vinarské ob-
lasti Némecka.

Klima je pfechodné s pfiklonem k vnitrozem-
skému, s obcasnymi vpady vlhkého atlantického
vzduchu nebo i ledového z vnitrozemi. Vegetacni
obdobi je ponékud kratsi nezli v zapadni Evropé,
ale zato vynika ve vétsiné let vy3si tepelnou
intenzitou letnich mésicl, coz pusobi pfiznivé
na zkracovani vegetacnich fenofézi révy a umoz-
nuje tak i péstovani odriid s pozdnim vyzravanim
hroznt, déavajicich vysoce jakostni vina. Zrani
hroznd probiha v ¢eskych zemich pomaleji,
a proto se v nich udrzi a koncentruje vétsi a Sirsi
rozmanitost aromatickych latek.




Nejzdpadnéjsi moravska vinarskd po-
doblast vdéci za svéa chutové plna a svézi
aromaticka bild vina nejen zruc¢nosti
zdejsich vinaf(, ale také idealnim pfirod-
nim a klimatickym podminkdm. Studené
vétry z nedaleké Ceskomoravské vrchoviny
spolu s termoregula¢nim vlivem fek Dyje,
Jevisovky a Jihlavy davaji znojemskym
vindm nezaménitelnou kofenitou chut
a plnost.

Diky stridani slune¢nych dn(i a chladnéj-
sich noci hrozny sice zraji pomaleji, ale zato
si uchovdvaji aromatické latky a dosahuji
vysoké jakosti.

celkova vymeéra: 3 111 ha | vinaiské obce: 90
vinafské traté: 215 | péstitelé: 1 116

Pélava — posledni vybézek stepi Panonie,
vapencovych Alp, misto s neopakovatel-
nou atmosférou, strmé vystupuje z mirné
zvInéné krajiny luznich lesd dolniho Podyji.
Na ubocich vapencovych skal jsou mohutné
navéje sprasi a vapenité jily, v jizni ¢asti po-
doblasti jsou rozsifeny pisky. Z hlubokych
sprasovych pld cerpa réva vinna Sirsi skalu
Zivin pro tvorbu aromatickych latek, vyraz-
nou kofenitost a originalni minerdlni projev.

Mikulovsko tak déva vzniknout skvélym
vinm s unikatnim charakterem. Pro pés-
tovani révy vinné je jedine¢nym mistem
severopanonské niziny.

celkovéd vyméra: 4 884 ha | vinaiské obce: 30
vinarské traté: 182 | péstitelé: 2 430

Tato krajina je srdcem produkce cerve-
nych vin na Moravé. Na piscitych pGdach
se tu ale dafi i bilym, zejména pak aroma-
tickym odradam.

V centrélni ¢asti podoblasti se nachazeji
pldy na vapenitych jilech, slinech, piskov-
cich a slepencich. Tady kraluji hlavné modré
odrldy, které tu jsou vysazeny na padach
s vysokym obsahem hofi¢iku. Takové vini¢ni
traté se tdhnou od kdysi hlavniho strediska
oblasti — mésta Hustopece, pres Starovicky,
Velké Pavlovice, Bofetice, Vrbici a Kobyli
do mésta s nejvétsi rozlohou vinic v katastru
obce - do Velkych Bilovic.

celkovéd vyméra: 4 851 ha | vinafské obce: 75
vinafské traté: 321 | péstitelé: 6 758

Vinarska podoblast Slovacka

Slovécko lezi na hranicich se Slovenskem
a Rakouskem. Zdejsi lidové kroje, pisné,
tance, tradi¢ni femesla i obyceje si dokazaly
podmanit srdce nejednoho navstévnika —
aruku v ruce s razovitym folklorem kréaci také
tradi¢ni vinarstvi a skvéld slovacka vina.

Vinaiska podoblast Slovacka ma velmi
riznorodé pfirodni podminky. Vinohrady
najdete jak v udoli feky Moravy, tak v ¢le-
nité kopcovité krajiné Bilych Karpat nebo
na jiznich svazich Chtib0 a Zdanického
lesa. Podoblast zahrnuje rovnéz okoli
Uherského Hradisté, kde Ize objevit viibec
nejsevernéji poloZzené moravské vinice.

celkova vyméra: 4 405 ha | vinaiské obce: 117
vinaiské traté: 408 | péstitelé: 8 006




Vinafské oblast Cechy patfi k nejsevernéjsim vyspam
evropského vinohradnictvi. Najdete tu celkem 72 vinafskych
obci, 152 vini¢nich trati a 166 péstitel(. Oblast se déli do dvou
podoblasti - Mélnické a Litomérické. Celkem 646 hektar( vi-
nohrad lezicich v obou podoblastech vinaiské oblasti Cechy
predstavuje neceld 4 % registrovanych vinic v ramci Ceské

republiky.

Vinafska podoblast Mélnicka (42 obci, 93 péstiteld,
323 ha vinic) nezahrnuje jen Mélnik a okoli, ale také drobné
vinice v Praze a kolem Kutné Hory, Bendtek nad Jizerou,

Na co se mUzZete tésit?

Tfeba na obnovené stiedoveéké
vini¢ni terasy, na kterych uz zase
roste réva vinnd, na dlim s vézi
ve tvaru vinné ¢ise, na prochéazku
misty, kde trpéliva svatd Ludmila
ucila péstovat révu a vyrabét vino
svého vnuka svatého Vaclava,
na vinice nevelké rozlohou, ale zato
s rozsahlou kolekci v tuzemsku
péstovanych odrdd, na plvabnou
krajinu Polabi, stfezenou strmymi
kuzely Ceského stfedohoti, na sta-
robylé sklepy, vinafské lisy, pestré
tradice vinobranf a hlavné na vino
- protoze k ¢emu by byla vinaiska
turistika bez ochutnavani?

Kralup nad Vltavou, Berouna a Slaného. Vétsina vi-
ni¢nich trati lezi na padach s vapenitym podlozim
nebo na stérkopiskovych naplavech. Pidy jsou lehdi,
zéhfevné a poskytuji vyborné podminky pro péstovani
bilych i modrych odrdd. To vystihli dobte zdejsi vinafi
jiz ve stfedovéku a soustiedili se hlavné na péstovani
odrtdy Rulandské modré (Pinot noir), jejiz sazenice pry
nechal dovézt Karel IV. z burgundské obce Chambertin.

Vinaiska podoblast Litoméficka (30 obci, 45
péstitell, 311 ha vinic) zasahuje do okoli Litométic,
Mostu, Roudnice nad Labem, Kadang, Usti nad Labem
a Loun. Velkym soupefem Mélnika v obchodu na Labi
byly vzdy Litoméfice, ve stfedovéku po Praze druhé
nejvétsi vinarské mésto v Cechdach. Stejné tak soupetila
tato mésta i v obchodu vinem, hlavné na trzich v Praze.
Dnes lezi vétiina vinic na jiznich svazich Ceského stre-
dohofi, na tmavych pudach zvétralého cedice, které
davaji vindm osobity mineralni podtext.



Jednim z ddvodd, pro¢ se na jizni Moravé i v Cechach rodi vina s originalni chuti a po-

véstnou rozmanitosti, je neobycejné bohata odridova skladba. Ve zdejsich vinohradech je
zastoupeno 35 odrid bilych a 26 odriid modrych zapsanych ve Statni odrlidové knize, mimo
to i dalsi odrady.

V pozadi pestré skaly moravskych a ¢eskych vin je tfeba hledat rovnéz kombinaci ptirod-
nich podminek a prace lidskych rukou. V Ceské republice pisobi vice nez tisicovka vinarstvi,
které se tomuto oboru vénuji komer¢né, a to od velkych firem az po malé rodinné podniky.
Dalsi tisice drobnych soukromych vinail vyrabi vino pro svoji vlastni spotiebu. Vysledny styl
jednotlivych vin tak neovliviiuje jen terroir, ¢lenity reliéf krajiny, odlisné pady a mikroklima,
ale také sam vinaf se svou invenci, zkusenostmi, tradi¢nimi metodami ¢i novymi trendy.
V moravskych i ¢eskych vinech s origindlnim plvodem zkratka najdete vSechno, jen ne fad-
nost a primérnost.

Veltlinské zelené

9,1% z celkové
plochy vinic

8,5% z celkové
plochy vinic

Ryzlink vlassky

6,6 % z celkové
plochy vinic

Ryzlink rynsky <
7,3% z celkové
plochy vinic

Rulandské Sedé €5, Sauvignon

5,4% z celkové
plochy vinic

5,3% z celkové
plochy vinic

Rulandské bilé

4,2% z celkové
plochy vinic

Chardonnay

5,2% z celkové
plochy vinic

Svatovavriinecké

6,1% z celkové
plochy vinic

Frankovka

6,2% z celkové
plochy vinic

Zweigeltrebe Rulandské modré

4,2% z celkové
plochy vinic

4,0% z celkové
plochy vinic




Rozdéleni tichych vin v Ceské republice

VINO S CHRANENYM ZEMEPISNYM OZNACENIM (vino s CHZO)

moravské zemské vino

ceské zemské vino

Vina vyluéné z hrozn( vinafské oblasti Morava nebo vinaiské oblasti Cechy. V dané oblasti
musi probéhnout i jejich vyroba. Cukernatost hrozn( je minimalné 14 °NM.

ViNO S CHRANENYM OZNACENiM PUVODU (vino s CHOP)
vinarska oblast Morava

vinaiska podoblast Znojemska Podle platnych evropskych a ceskych pred-
vinaiska podoblast Mikulovska pist se vina rozdéluji dle réznych kritérii.
vinafiska podoblast Velkopavlovicka Z&kladnimi principy jsou délenf dle mista
vinafskd podoblast Slovacka plvodu hroznl a vyzralosti hrozn( v dobé
vinai'ska oblast Cechy sklizné. Zralost hroznl se méfi ve stupnich
vinaiska podoblast Litomé&Ficka normalizovaného mostoméru, kdy 1 °NM
vinaiska podoblast Mé&lnicka udéva obsah pfirozeného cukru v kilogra-

mech na 100 litré mostu.

Tato vina s CHOP mohou byt:
Jakostni vino - vino vyrobené z tuzemskych hrozn(i o cukernatosti minimalné 15 °NM. Vy-
roba musi probihat ve vinaiské oblasti, kde byly hrozny sklizeny. Lze jej opatfit dovétkem:
odridové - vino vyrobené z vinnych hroznli nebo z hroznového mostu nejvyse tfi odrid.
znamkové - vino vyrobené smisenim vinnych hrozn(, rmutu, hroznového mostu nebo
jakostnich vin dle stanovené receptury.

Jakostni vino s privlastkem...

Hrozny musi splfiovat viechny pozadavky na vyrobu jakostniho vina a navic musi pocha-
zet z jedné vinaiské podoblasti. Most se nesmi doslazovat fepnym cukrem, ani jinak. Vina
vyssich stupn pfiviastkld jsou urcend zejména k slavnostnim pfileZitostem ¢i archivaci.

...kabinetni vino - leh¢i, suché vino se vyrabi z hrozn(, které dosahly cukernatosti mi-
nimalné 19 °NM.

...pozdni sbér - kvalitni suché ¢i polosuché vino vyrobené z hrozna sklizenych pfi mini-
malni cukernatosti 21 °NM.

...vybér z hrozni - pIné extraktivni vino s vyssim obsahem alkoholu a nékdy tézZ s vy3-
$im obsahem zbytkového cukru se vyrabi z hroznG, které vyzraly na nejméné 24 °NM.

...vybér z bobuli - pIné a extraktivni, polosladké ¢i sladké vino se vyrabi z hroznd, které
dlouho zraly na vinici a dosahly cukernatosti alespori 27 °NM.

...ledové vino - vzacné, velmi sladké vino se vyrabi lisovanim zmrzlych hrozn( sklize-
nych pfi teploté maximalné -7 °C, ziskany most musi dosahovat nejméné 27 °NM. Hrozny pfi
lisovani nesmi rozmrznout, a protoze ¢ast vody zUstava v bobulich ve formé ledovych krys-
tald, vylisovana stava je velmi koncentrovana.

...sldmové vino - velmi sladké vino se vyrabi z dobfe vyzralych hrozn(, které se nej-
méné tii mésice po sklizni dosouseji na podlozkach ze slamy ¢i rakosu nebo jsou zavéseny
v dobfie vétraném prostoru. Tim se z bobuli odpafi ¢ast vody a ve stavé se koncentruji extrak-
tivni latky. Ziskany most musi dosahovat nejméné 27 °NM. Lisovat se mGze i po dvou mési-
cich, pokud cukernatost mostu dosahne min. 32 °NM.

...vybér z cibéb - velmi extraktivni, sladké a vzacné vino vyrobené z hrozn, které vy-
zraly nejméné na 32 °NM. Bobule v téchto hroznech se diky extrémné dlouhé dobé zrani vét-
Sinou zménily na hrozinky - cibéby.

Jakostni vina a jakostni vina s pfivlastkem podléhaji zattidéni Statni zemédélskou a potravi-
narskou inspekci.

Vino originalni certifikace (VOC, V. 0. C.)
Vyrabi se z odrld typickych pro urcity region. Vino musi mit charakter daného regionu a od-
povidat pravidllim VOC. O zatfidéni vin a pfidéleni znamky VOC rozhoduje sdruzeni vinafu.



A - Volna degustace - cena 499 K¢, délka 120 minut
Unikatni moznost individudlné ochutnat kterékoliv z uskladnénych vin (mimo vin Sumi-

vych a specidlnich vybérd). Od kazdého vina je oteviena jedna ldhev. O kazdém z vin jsou
k dispozici podrobné informace jak na prezenta¢nim boxu kazdého vina, tak v katalogu.
Béhem degustace je navstévnikim k dispozici sommelier, ktery podava na pozadani infor-
mace o viné a jednotlivych vinafstvich. K programu A obdrzite zdarma katalog Salonu vin
(1 katalog na navstévnika, pfip. na par). Délka degustace je max. 2 hodiny, pfi prekroceni
se Uctuje doplatek 100 K¢/osoba za kazdou zapocatou pllhodinu.

SLEVA -10% NA PROGRAM "A" PRO DRZITELE PLATNE VSTUPENKY NEKTEREHO Z PRO-
HLIDKOVYCH OKRUHU ZAMKU VALTICE. STEJNE TAK DRZITELE VSTUPENKY ZE SALONU VIN
OBDRZI SLEVU -10 % NA PROHLIDKOVY OKRUH ZAMKU.

Vice informaci o prohlidkdch zdmku Valtice: www.zamek-valtice.cz.

B - Degustace s ,,By The Glass” - kredit 100 K¢

Moznost individualné ochutnat vybranou kolekci az 16 vin s vyuzitim moderniho vy-
dejniku vin znacky ,By The Glass”. Pocet degustovanych vin zavisi na vysi zakoupeného
kreditu. Je mozno zakoupit i ndsobky kreditu (200K¢, 300 K¢ atd.). Nevycerpany kredit se
nevraci zpét.

Vratny depozit na degustacni kartu: 200 K¢.

C - Rizené degustace

Programy degustace vybranych vzork( fizené sommelierem. Pocet tGcastnikd téchto
program je min. 8, max. cca 45 osob. Termin fizené degustace doporucujeme domluvit
dopfedu. Bez potvrzeni rezervace terminu neni mozno provedeni fizené degustace ga-
rantovat. Rizené degustace Ize po pfedchozi domluvé provést i v cizim jazyce (angli¢tina,
némcina, francouzstina, rustina) za pfiplatek 500 K¢/skupina.

Program C1 - cena 160 K¢, délka cca 20-30 minut
Vybrana kolekce péti vzorkd vin dle vybéru sommeliera (mimo vin Sumivych a pfirodné
sladkych).

Program C2 - cena 290 K¢, délka cca 40-50 minut
Vybrana kolekce deseti vzorkd vin dle vybéru sommeliera.

Ceny uvedeny vcetné DPH 21 %.

Soucasti degustace je zapujceni degustacni sklenice a neutraliza¢ni pecivo. Vstupenky
na degusta¢ni programy jsou k prodeji na recepci degusta¢ni expozice Salonu vin CR.
Moznost platby: hotové v K¢ (CZK) a EUR, platebni karty VISA, EC/MC a AmericanExpress.
Dérkové poukazy na vstup do degustacni expozice Ize také zakoupit v e-shopu NVC:
www.vinarskcentrum.cz



Oteviraci doba degustacni expozice

Oteviraci doba vefejné degusta¢ni expozice Salonu vin CR:

utery - ctvrtek 9.30-17.00

patek - sobota 10.30-18.00

nedéle (¢erven - zafi) 10.30-17.00

Otevieno celoro¢né kromé ledna, kdy probiha pfiprava ex-
pozice nového ro¢niku. O aktudlini oteviraci dobé, programech
a cenach se informujte na www.salonvin.cz.

Doporucujeme zaparkovat na namésti ve Valticich nebo
na vyhrazeném parkovisti pod zamkem, které je od Salonu vin CR
na zamku ve Valticich cca 3 minuty pésky.

Dalsi aktivity Narodniho vinaiského centra
» Poradani skoleni a seminait o viné pro odborniky i vefejnost
» Vydavéani odborné vinaiské literatury
» Spréva narodni webové stranky vin z Ceské republiky
www.wineofczechrepublic.cz
www.vinazmoravy.cz, www.vinazcech.cz
» Obecna podpora a propagace moravskych a ¢eskych vin
ve spolupréci s Vinaiskym fondem Ceské republiky
» Poradéani mezindrodni soutéze vin GRAND PRIX VINEX

Navstévnikim dale doporucujeme

»  Statni zamek Valtice: www.zamek-valtice.cz

» Turisticky portél Jihomoravského kraje:
WWW.jizni-morava.cz

» TOP vyletni cile jizni Moravy: www.vyletnicile.cz

» Oficialni turisticka prezentace Ceské republiky:
www.czechtourism.com

» Webovd strdnka mésta Valtic (ubytovani, turistika atd.):
www.valtice.eu

Foto: JaniHala

Vydano 8/2019. Zmény vyhrazeny.
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NARODNI VINARSKE CENTRUM, 0.p.s.
Degustaéni expozice Salonu vin CR

Zamek 1, 691 42 Valtice

tel.: +420 519 352 744

tel./fax: +420 519 352 072

e-mail: salonvin@vinarskecentrum.cz
www.salonvin.cz, www.vinarskecentrum.cz
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