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Poradatel soutéze

Poradatelem soutézZe je spolecnost

Sommeliersky Servis s.r.o.,

Cejl 480/12, 602 00 Brno,

IC: 04062019, DIC: CZ 04062019.

Spole€nost je zapsana u Krajského soudu v Brné, oddil C, viozka 88001.
Prezidentem soutéze je Ing. David Schoén.

Odbornymi garanty soutéze jsou prof. Ing. Pavel Pavlousek, PhD. a Tibor Vittek.

Cile soutéze vin Zlaty pohar Cesko Slovenska

Podpofit snahu o vznik a distribuci co nejkvalitnéjSich vin prostfednictvim odborného a
nestranného zhodnoceni vin.

Prispét k tésnéjSimu propojeni dvou velice podobnych a historicky, jazykové a kulturné
provazanych trhu v oblasti vyroby a distribuce vina.

Zprostredkovat platformu, kde dochazi k setkavani vyrobcl vin, distributort vin, odbornik( a
spotiebitell. Vzajemnym porovnanim, sdilenim nazort, zkuSenosti a myslenek prispét
k rozvoji odvétvi.

Prispét k roz8ifeni odbytoveho trhu pro vyrobce a distributory vin a zaroven k vétsi znalosti vin

s v

Propagace
Organizator uvefejni oficialni vysledky soutéze na webovych strankach soutéze
(www.zlatypohar.eu) a formou oficialniho tisténého katalogu. Informace obsahuji piehled
vSech soutéznich vzorkl, dosazeného vysledku a udélenych medaili.

Slavnostni vyhlaseni a predani pohar( pro vitéze kategorii se uskute¢ni v Brné. Nasledné
probéhne ve mésté Brné venkovni pfehlidka medailovych vin pro vefejnost. Ve vybranych
méstech Ceské republiky a Slovenska prob&hnou degustace ocen&nych vin soutéZe, na
kterych bude mozné degustovat nejlépe hodnocena vina ze vSech kategorii soutéze.

Poradatel soutéze ma pravo na odkoupeni az 300 lahvi vina, které se ucastnilo soutéze, se
slevou minimalné 30% oproti prodejni cené uvedené v pfihlasce.

Terminy
Posledni termin pro pfihlaseni vzork( 15. 5. 2019
Termin pro odevzdani vzorku 17.5.2019-1. 6. 2019
Hodnoceni 6. —7. Cervna 2019
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Slavnostni vyhlaseni a festival 20. — 22. ¢ervna 2019

Prezentadni turné Podzim 2019 / zima 2020

Podminky ucasti
Soutéz Zlaty pohar Ceskoslovenska je uréena pro vina, ktera byla vyrobena na uzemi Ceska
republiky a Slovenské republiky z hroznu, které byly v téchto dvou zemich vypéstovany.
Zucastnit se mizou vina, ktera jsou vyrobena v souladu s vinafskou legislativou v zemi pavodu
daného vina.

Ugastnicky poplatek za pfihlageni jednoho vzorku je 750 K&/ 30 €. Poplatek musi byt uhrazen
pfi pfedani vzorkd nebo bezhotovostnim prfevodem na Ucet spolenosti nejpozdéji v terminu
ukonc&eni sbéru vzorkl(. Poplatek mize byt nizSi v ramci specialnich nabidek v€asného
prihlaseni.

Bankovni spojeni:

Cislo u¢tu CZK 2500794192/2010

IBAN CZK CZ3520100000002500794192

Cislo uétu EUR 2500833518/2010

IBAN EUR IBAN: CZ9220100000002500833518
BIC/SWIFT FIOBCZPPXXX

Kazdy vzorek je do soutéze mozné prihlasit prostfednictvim online systému VinkoPro na
adrese https://vinko.sk/sutaze/zlaty-pohar-cesko-slovenska-2019. Vytisknutd pfihlaska musi
byt odevzdana spole¢né se vzorky vin ve dvou kopiich. Jednu potvrzenou kopii dostane
pFihlasujici zpét.

Prinlaska musi obsahovat nasledujici udaje:

nazev pfihlasovatele (v souladu s obchodnim rejstfikem, pfip. jméno pfihlaSovatele u fyzické
osoby, jeho sidlo, IC, jméno kontaktni osoby, telefon, e-mail),

obchodni nazev vina,

odrlda,

jakostni zafazeni,

rocnik sklizné,

geograficky plvod — zemé, oblast, podoblast, pfipadné obec a vini¢ni trat,
kategorie,

Cislo Sarze a jeji velikost,

evidencni Cislo jakosti u jakostnich vin,
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obsah zbytkového cukru (g/l), titrovatelnych kyselin (g/l) a objem alkoholu (%),
objem lahve (1),
cena za lahev.

Kazdy vzorek prezentuje 6 adjustovanych lahvi o objemu a jedna volna etiketa k pfislusnému
vzorku. (Etiketu Ize v tiskové kvalité nahrat do pfihlaSovaciho systému.)

Uzavirka pfihlasek je 15. 5. 2019.

Odevzdani vzorku

Vzorky je mozné odevzdavat na sbérnych mistech v Ceské a Slovenské republice v obdobi
od 17. 5. 2019 - 1. 6. 2019. Vzorky jsou skladovany ve vhodnych podminkach, aby nedo$lo
k moznému znehodnoceni kvality vina. Do mista, kde probiha hodnoceni, jsou pfepraveny
minimalné 24 hodin pfedem.

Pfi pfevzeti bude zkontrolovano spravné vypinéni prihlasky a kazdému vzorku bude pfidéleno
evidencni Cislo.

K pfihlaSce musi byt dodana kopie analytického rozboru vSech vin, obsahujici udaje minimalné
o skute¢ném a celkovém alkoholu, obsahu cukru (glukéza + fruktéza) a celkovém obsahu
kyselin. Kopii je mozné vlozit do pfihlaSovaciho systému elektronicky.

K pfihlasce musi byt dodany také dokumenty prokazujici plvod vin; u zemskych vin kopie
registrace vinice (u vlastnich hroznd) nebo kopie nakupniho (pofizovaciho) dokladu (evidenéni
listek, dodaci list atd.). U vin zatfidénych jako ,jakostni, pfip. ,VOC* nebo ,DSC* kopie
rozhodnuti o zatfidéni; lIze nahradit také vyplnénim evidencniho Cisla jakosti u pfisluSného
vina.

Vino musi byt na pfihlaSce (a nasledné v katalogu soutéze) oznaceno tak, jak ho Ize v dobé
prihlaseni uvadét na trh; tj. nelze uvadét oznaceni pfivlastkem, pokud v dobé pfihlaseni neni
fadné zatfidéno na SZPI, pfip. sdruzenim VOC ¢i DSC. Pokud vyrobce dolozi zatfidéni pred
uzavérkou katalogu, |ze oznaceni vina po dohodé& s organizatorem soutéZe opravit dle
skuteCnosti.

Vylouéeni ze soutéze

Z ucasti na soutézi budou vylou€ena vina takového producenta, kterému bylo dle oficialniho
sdéleni Statni zemédélské a potravinaiské inspekce CR nebo Statna veterinarna a
potravinova sprava SR na zakladé pisemného dotazu pravomocné v poslednich dvou letech
pfed konanim soutéze prokazano opakované poruseni vinaiského zakona v nasledujicich
postupech:

1. Nepovolené enologické postupy

a) Pridavek glycerolu, barviv a dalSich nepovolenych latek): odkaz na nafizeni Komise
(ES) €. 606/2009 - uvedené latky nejsou uvedeny mezi povolenymi latkami v pfiloze |,
které Ize pouZzit pfi vyrobé vina.
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b) Pridavek vody a ethanolu: odkaz v ustanoveni nafizeni EP a ER (EU) ¢. 1308/2013v
platném znéni, pfiloha VIII, ast 2, odstavec A, bod 1 a 2.

¢) Nadlimitni etanol ptivodem z fepného cukru: odkaz na nafizeni EP a ER (EU) €.
1308/2013 v platném znéni, pfiloha VIII, odstavec A, bod 2 pismene a) a b).

2. Produkty neznamého puvodu nebo produkty vyrobené z produktl: § 27 odstavec 4,
pismeno b), bod 2 zakona €. 321/2004 Sb. v plathém znéni

3. Nevyhovujici geograficita - poruseni ustanoveni ¢lanku 103 nafizeni EP a ER (EU) ¢.
1308/2013 v platném znéni + neopravnéné uziti tradi¢nich vyrazui: poruseni ustanoveni ¢lanku
113 nafizeni EP a ER (EU) &. 1308/2013

Ze soutéze budou také vylou€ena vina v pfipadé umysiného uvedeni nepravdivych udaji
v pfihlasce.

Hodnoceni vin

Hodnoceni vin probiha v mésici Cervnu. Vina se hodnoti 100 bodovym systémem Mezinarodni
unie enologl (ve znéni rezoluce OIV z roku 2009) s vyuzitim pocitaCového systému pro
hodnoceni vin. Celkové bodové hodnoceni se pocita aritmetickym primérem bodovych
ohodnoceni vSech ¢lent komise s eliminaci krajnich hodnot.

V pripadé rovnosti bod u hraniénich pfipadl pro udéleni ocenéni se pouzije propocet bez
eliminace krajnich hodnot.

Soutézni kategorie

A. Sumiva a perliva vina
a. Sumiva vina — sekty vyrobené klasickou metodou nebo metodou Charmat.
b. Perliva vina — vina sycena oxidem uhlicitym.
B. Bila vina
a. Sucha — bila vina s maximalné 4 gramy zbytkového cukru na litr, pfipadné az
9 gramy zbytkového cukru na litr, pokud rozdil zbytkového cukru a celkového
obsahu kyselin pfepocitaného na kyselinu vinnou je 2 gramy nebo méné.
b. Polosucha - bila vina s maximalné 12 gramy zbytkového cukru na litr,
pripadné az 18 gramy zbytkoveho cukru na litr, pokud rozdil zbytkového cukru
a celkového obsahu kyselin pfepocitaného na kyselinu vinnou je 10 grama
nebo méné.
c. Polosladka — bila vina s minimalné 12,1 a maximalné 45 gramy zbytkového
cukru na litr.
C. Ruzova vina a klarety — rizova vina a klarety do 45 gramu zbytkového cukru na litr.
D. Cervena vina
a. Sucha — Cervené vina s maximalné 4 gramy zbytkového cukru na litr.
b. Ostatni — Cervena vina s nejméné 4 gramy zbytkového cukru na litr.
E. Sladka vina — vina se zbytkovym cukrem na 45 gramU zbytkového cukru na litr.
F. Organicka vina — vina splfiujici kritéria EU pro organicka vina
G. Archivni vina — bila vina roéniku 2016 a starsi a ervena vina ro¢niku 2015 a starsi.
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Jedno vino je mozné pfihlasit pouze do jedné kategorie.

Do soutéZe je mozné prihlasit pouze vino, kterého ma pfihlasovatel k dispozici nejméné 500
lahvi (kategorie A — D), pfipadné 100 lahvi (kategorie E — G).

Slozeni hodnotici komise

Hodnotici komise je slozena z uznavanych hodnotiteld vin z Ceské a Slovenské republiky i
zahraniCi. Degustatofi musi byt drziteli degustatorskych zkouSek dle ISO 8586-2, pfipadné
rovnhocennych. Funkce degustatora a pfedsedy komise je Cestna a nezastupitelna.

Pribéh hodnoceni

Vzorky jsou sefazeny podle kategorie, odrady, rocniku (sestupné) a obsahu zbytkového cukru
(vzestupné). Za sefazeni vzork( pro hodnoceni odpovida odborny garant soutéze.

Ticha vina jsou otevirana takto:
Bila a rizova vina — cca 30 minut pfedem
Cervena, organicka a archivni vina — cca 45 minut pfedem

Vinaf mlze v prihlasce uvést pozadavek na otevieni vina ve vétSim predstihu. Pozadovanou
dobu je mozné uvést po hodinach. Minimalni pozadavek je 1 hodina, maximalni je 24 hodin.

Kazdy den zacina hodnocenim tzv. ,nultého vzorku®.

Maximalni pocet hodnocenych vzorkl pfipadajicich na kazdou komisi je maximalné 50.
Vyjimku z tohoto pravidla muze v odivodnénych pfipadech povolit garant soutéze. Hodnoti se
v ucelenych sériich po cca 15 vzorcich, po kterych nasleduje prestavka. Béhem prestavky
bude degustatorim mimo prostor, kde probiha hodnoceni, k dispozici takové lehké
obcerstveni, aby nemélo negativni vliv na citlivost chutovych bunék degustatoru.

Mezi jednotlivymi sériemi je dostateény Casovy rozestup. Kazda komise tak muze svou sérii
hodnotit individualné dlouho podle svych potfeb kvalitniho zodpovédného zhodnoceni.

Pro hodnoceni vin jsou zajistény Cisté, svétlé prostory bez vnéjsiho ruseni (hluk, zapach),
s dennim svétlem nebo dostatecnym umélym osvétlenim.

Degustator musi mit k dispozici:
e vlastni stdl pro hodnoceni
e min. 3 kvalitni degustacni sklenice na vino o objemu minimalné 350 ml.
e sklenici na vodu + neutralni neperlivou vodu
e poznamkovy list a tuzku
e bilé ubrousky
e nadobu na odlévani (plivatko)

e neutralizacni pecivo (nejlépe bila veka)
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Vina budu degustatorim pfedkladana pfi téchto teplotach (méfeno v lahvi):
e sekty:8-10°C
e bila, rizova vina a klarety: 10 - 12 °C
e sladka vina 10 - 14 °C
e Cervenavina: 15 - 18 °C.
Vina musi byt podavana tak, aby degustator nemél zadnou moznost odhalit identitu vina.

a) vzorky se nalévaji z originalni lahve, ktera je uplné zakryta (vC. hrdla a dna lahve),
nebo

b) vzorky jsou podavany jiz nalité ve sklenicich (kazdy vzorek Cista sklenice), nebo

c) vzorky jsou nalévany ve sklenénych karafach.

Vzorky musi byt pfehledné oznaceny Cislem vzorku umisténym bud' na zakryté lahvi, karafé
nebo na podnosu se sklenicemi.

Degustator ma k dispozici seznam vzork(, ktery obsahuje Cislo vzorku, kategorii dle statutu,
ro€nik, pfipadné odridu a udaj o zrani v sudu.

Predseda dba na to, aby zadny ze ¢lenli komise (v€. jeho samého) v prubé&hu hodnoceni
neovlivioval ostatni ¢leny komise (v€. neverbalnich komunikace).

Pfipadna diskuse je mozna az po ohodnoceni vzorku v3emi hodnotiteli a fidi ji pfedseda
komise.

Na konci hodnoceni podepisuje kazdy hodnotitel tabulku s jeho hodnocenimi. Vysledky jsou
zpracovany v elektronickém systému a vytistény. VSechny dokumenty jsou archivovany po
dobu nejméné 5 let.

Vyhodnoceni soutéze a ocenéni

Vino s nejvysSim bodovym ziskem v kazdé kategorii ziskava ocenéni ,vitéz kategorie®.

3 vina s nejvy$$im bodovym ziskem pivodem z Ceské republiky a 3 vina s nejvy$$im bodovym
ziskem puvodem ze Slovenské republiky se zuc¢astni finalového rozstrelu. Finalova komise
zhodnoti tato vina a vino s nejvy$Sim bodovym ziskem se stane absolutnim vitézem a
,Sampionem soutéze.

Podminkou pro udéleni titulu vitéz kategorie je u€ast minimalné 10 soutézicich vzorku
v kategorii.

V pfipadé rovnosti bodl pfi zplsobu vypoctu s eliminaci krajnich hodnot se pro stanoveni
poradi pouzije vypoc€et bodu bez eliminace krajnich hodnot.

Jednotliva ocenéni vin (kategorie, Sampion, ...) budou pfihlaSovatelim vin pfedana na
slavnostnim vyhlaseni v Brné.

Ocenéni nejlepsich vinarstvi a udéleni Zlatého poharu
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Ocenéni kvality vinafstvi * az *** obdrzi vinafstvi, jehoZ nejlépe hodnocenych 6 vin ziska
dohromady:

pro *** soucet 522 a vice bodu,
pro ** soucet 516 - 522 bodd,
pro * soucet 510 — 517 bodd.

Vinarstvim, ktera dosahnou hvézdickového ocenéni je vystaven diplom s prislusSnym poctem
hvezd.

Vinarstvi s nejvy$§Sim souctem bodl 6 jeho nejlépe hodnocenych vin ziskava ocenéni vitéze
,Zlatého poharu Ceskoslovenska“. Na slavnostnim vyhlaseni fyzicky obdrzi zastupce vinafstvi
pohar, ktery ma ve svém drzeni po jeden rok az do pfistiho vyhlaseni vysledkd nového rocniku.

Vina, ktera dosahnou vysokého bodového ohodnoceni, obdrzi medailové ocenéni. Minimalni
bodové hranice pro udéleni medaili:

e Velkéa zlatd medaile — od 92 bodt
e Zlatd medaile — od 88 bod
e Stribrnd medaile — od 85 bodu

Vindm ocenénych medaili je vystaven diplom - certifikat. Diplom obsahuje jednoznacnou
specifikaci vyrobce, pfip. prihlasovatele, udéleného ocenéni a vina, vc. Cisla Sarze.

Ostatni ustanoveni

Pofadatel si vyhrazuje pravo na vyrobu a distribuci samolepek a jinych propaga&nich materiala
s logem a slovnim oznaéenim ,Zlaty pohar Ceskoslovenska“.

Informace na obalu vina ohledné umisténi v této soutézi mimo schvalené a poradatelem
distribuované materialy jsou povazovany za poruseni statutu soutéze.

Poradatel na pozadani doda medaile slouzici pro oznaCeni ocenénych vin v maximalnim
mnozstvi odpovidajicimu velikosti Sarze uvedené v pfihlasce. Vydani medaile je zpoplatnéno
dle ceniku poradatele.

Svévolné oznadovani vin logem nebo zna&enim ,Zlaty pohar Ceskoslovenska“ je povazovano
za poruSeni statutu soutéze, nekalou prodejni praktiku a zasah do prav poradatele.
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