Informace o školení degustátorů 
dle Evropských norem – VIII. běh

Školení degustátorů dle evropských norem

Školení degustátorů dle evropských norem ISO a DIN, které je zakončeno zkouškou, je nejvyšším možným stupněm degustátorského vzdělání u nás. Jeho výhodou je mimo jiné velmi podrobný dvoudenní teoretický i praktický kurs, na který degustátorská zkouška navazuje.

Školení degustátorů je vedeno rakouským enologem dipl. ing. Robertem Steidlem z Vyšší školy  a Spolkového úřadu pro vinařství a ovocnářství v Klosterneuburgu.  Dipl. ing. Steidl je vedoucím oddělení sklepniho hospodářství a mimo jiné autorem odborných publikací o vinařské technologii a hodnocení vín. 

Po absolvování závěrečného testu obdrží všichni úspěšní účastníci zkoušek osvědčení o složení degustátorských zkoušek dle klasifikace norem ISO, DIN a ÖNORM. V Rakousku se po úspěšném absolvování tohoto testu stává účastník úředním degustátorem, je zapsán v úředním registru a může být kdykoliv vyzván, aby provedl nebo se zúčastnil úředně prováděné degustace. U nás jsou úspěšní absolventi zapsáni do registru Národního vinařského centra, který je k dispozici pořadatelům soutěží a výstav vín. Tito uchazeči jsou zváni na hodnocení prestižních soutěží vín. Z řad absolventů školení jsou také vybíráni členové komise expertů SZPI pro zatříďování vín – zkouška dle norem ISO a DIN je rovnocenná se Senzorickou zkouškou pro hodnocení vína Státní zemědělské a potravinářské inspekce.
 Program školení

	Čtvrtek, 25. 5. 2006
9:00 – cca 16:00
	Teoretické informace o degustaci vín (prostředí, osobní dispozice)

Senzorické receptory a praktický dopad na degustaci

Degustační sklenice

Základní chutě (slaná, sladká, hořká, kyselá) – teorie + praktická ochutnávka různých koncentrací

Vůně vína

Vady vína – teoretické vysvětlení plus praktická degustace 13 vzorků

Párový test – teoretické vysvětlení plus praktická degustace

Psychologické vlivy na degustaci, obvyklé chyby při degustaci
Srovnávací test – teoretické vysvětlení plus praktická degustace 14 vzorků

	Pátek, 26. 5. 2006
9:00 – cca 16:00
	Teorie – vliv alkoholu na organismus
Trojúhelníkový test (vybrání dvou totožných vín ze tří předložených vzorků) – teoretické vysvětlení plus praktická degustace

Srovnávací test – praktická degustace; komentář školitele plus diskuse ke každému vínu – cca 20 vzorků

	Sobota 27. 5. 2006
9:00–11:00 první sk.
11:00–13:00 druhá sk.

14:00–16:00 opak.sk.
	Závěrečný test (účastníci budou rozděleni na dvě skupiny na termíny od 9.00 a od 11.00) – trojúhelníkový test – 6 vzorků, srovnávací test – 10 vzorků. 
Termínu od 14:00 bude opakovaná zkouška pro  účastníky minulých kurzů, kteří zkoušku úspěšně nesložili.


Ostatní informace

Cena kursu je 6500 Kč (konečná cena vč. DPH). Cena zahrnuje každý den oběd, vzorky a podkladové materiály a průběžné tlumočení do sluchátek každého z účastníků, vydání certifikátu úspěšným absolventům. Účastníci, kteří nesloží závěrečný test úspěšně, jej mohou opakovat při dalším běhu. Úspěšným absolventům bude vydána zlatá karta Národního vinařského centra.

NÁRODNÍ VINAŘSKÉ CENTRUM, o.p.s.
Zámek 1, 691 42 Valtice, tel./fax: 519 352 072
www.vinarskecentrum.cz      e-mail: narodni@vinarskecentrum.cz

Závazná přihláška na školení degustátorů

Národní vinařské centrum, Valtice, květen 2006.

Závazně se přihlašuji na školení degustátorů prováděného rakouskými školiteli na zámku ve Valticích v termínu 25. a 26.5 (školení) a 27. 5. 2006 (test).

	Jméno účastníka:


	

	Název firmy (na kterou bude zaslána faktura):
	

	Ulice:
	

	Město:
	

	PSČ:
	

	IČO:
	

	DIČ:
	

	Telefon:
	

	Mobil:
	

	e-mail:
	


Datum, razítko, podpis:______________________________________________

Cena činí 6500 Kč (vč. DPH). Účetní doklad (faktura) bude vystaven podle údajů „Název firmy“ plus následujících. Uhrazenou částku nelze nárokovat zpět při neúčasti přihlášeného účastníka, je ovšem možno nominovat náhradníka. Fakturu je nutné uhradit nejpozději do 30.4.2006. Na stejnou adresu bude zaslán certifikát v případě složení zkoušky. Přihlášku pošlete obratem poštou, faxem nebo e-mailem na adresu Národního vinařského centra.

( Uplatňuji nárok na slevu –20%, která platí pro držitele zlaté, nebo V.I.P. karty Národního salonu vín

( Uplatňuji nárok na slevu –10%, která platí pro držitele stříbrné karty Národního salonu vín

(zaškrtněte, pokud máte nárok na slevu a uveďte číslo karty: ____________)[image: image1.png]



