                  VÍNO -  pracovní projekt výstavy NZM
                                             Motto: Co by byl život bez vína ! (Šalamoun)
   Réva vinná provází lidstvo již od nepaměti.  Je jednou z prvních kulturních rostlin, které člověk pěstuje. Všechny známé starověké národy milovaly opojné nápoje. Egypťané již 3000 let př. Kr. znali alespoň 6 druhů vín, Řekové velebili révu vinnou jako boží dar a připisovali její původ bohu Dionysovi.  Víno je nepostradatelnou součástí křesťanského náboženského obřadu. 

   Zásluhu na rozšíření révy vinné v českých zemích má křesťanství. Dle legendy na vinici pracoval již sv. Václav. Přesto je za zakladatele českého vinařství považován Karel IV. České vinařství bylo ale předstiženo vinařstvím  moravským, vlivem příznivých klimatických podmínek a stalo se v tomto regionu prastarým hospodářským odvětvím. Plody vinné révy jsou opěvovány umělci po staletí. Víno, vzácný dar úrodné země a slunce, se pyšní přívlastky jako „nejušlechtilejší nápoj“, „dar bohů“ atd. 
   Tato výstava představí fenomén vína a vinařství v širokém kontextu – od prvních historických zmínek přes vytváření tradice pěstování a šlechtění vinné révy až po moderní současnost. Nepůjde pouze o historický náčrt vývoje vinařství a výroby vína, ale mj. o bližší vhled do života na vinici, na práci vinařů, kteří jsou úzce spojeni s vinohradem po celý rok a svojí prací zároveň vtiskují specifickou strukturu celé krajině. Nedílnou, resp. jednou z ústředních částí expozice bude vinný sklep (autenticky vybavený, iluzivně zabudovaný do země, ozvučený slováckou folklórní hudbou), do kterého návštěvníka uvede „zahrada Dionýsova“. Kraje, kde se pěstuje vinná réva, jsou specifické také bohatými lidovými tradicemi, do kterých umožní nahlédnout další část expozice. Poslední část výstavy bude věnována tématu konzumace vína, kdy by návštěvník měl možnost ochutnat vybrané vzorky.

Pracovní projekt člení výstavu na šest základních oddílů:

1) Úvod – 

Botanická klasifikace révy vinné, rozšíření, jiné révy

2) Historie a současnost

Starověké vinařství 

Historie vinařství v Čechách

Historie vinařství v Moravě

Současné vinařství v ČR + literatura

Vinařské školství

Vinařský výzkum

3) Vinohrad  -

Půdní a klimatické podmínky pro vinohradnictví

Příprava půdy

Révové sazenice

Podnožová réva

Štěpování, révová školka

Výsadba  vinohradu

Způsoby vedení

Druhy drátěnky, oporné systémy, materiál

Stroje, nářadí, nástroje

4) Sklepní hospodářství – 

            Druhy sklepů 

Vybavení sklepů 

  
Stroje a zařízení 

  
Materiál 

5)  Víno a umění -


Zrcadlení vinařských motivů v umění – hudba, literatura, výtvarné umění, divadlo, 

      film…


Lidové obyčeje (slavnosti, spojení s náboženským kultem, přísloví, lidová rčení)

6) Harmonie vína a jídla - 
Klasifikace vín

Uschovávání vína

Způsoby degustace a hodnocení

Servírování  vína (prezentace z CD)


Léčivé účinky vína

Pozn.: podrobnější členění jednotlivých  oddílů se nachází na dalších stranách scénáře.

Zpracoval:   Ing. Vilém Křeček, hlavní kurátor výstavy
Schválil: Mgr. Přemysl Reibl, generální ředitel NZM
V Praze dne 15. ledna 2006

1)  ÚVOD – 

- úvodní motto výstavy, krátké představení révy vinné jako jedné z nejstarších kulturních rostlin

 - botanická klasifikace révy vinné, rozšíření, jiné révy – botanický popis, severoamerické révy, východoasijské révy, evropská réva vinná, příbuzné druhy

2) HISTORIE A SOUČASNOST

- geografie – oblasti pěstování - mapy

- starověké vinařství – Sumerové, Egypt – archeologické nálezy, biblické zprávy, římská říše,  

  Keltové

- světové vinařství – Evropa, jižní Amerika, severní Amerika, jižní Afrika, Austrálie, Nový 
  Zéland, Malá Asie, východní Asie

- historie vinařství v Čechách – archeologické nálezy (semena a listy, vinařské nože, 
  keramika, láhve), kníže Bořivoj, sv. Ludmila – vinice v Cecemíně (hrad Pšov), sv. Václav, 
  Karel IV. – dekrety o vinařství, viniční řád.  Rozsah vinic a produkce vína – porovnání se 
  současností. Vliv katolických řeholních řádů na rozvoj vinařství

- historie vinařství v Moravě – archeologické nálezy,  vliv legií římské říše, velkomoravská 
  hradiště, vliv christianizace. Horenská práva, městské znaky a pečetě. Vliv katolických 
  řeholních řádů na rozvoj vinařství – řádové povinnosti opatřit si všechny prostředky 
  k živobytí vlastní prací! Úpadek vinařství ve II. pol 19. stol vlivem zavlečených chorob a 
  škůdců. Obnova vinařství zač. 20. stol.

- současné vinařství v ČR + literatura – kolektivizace zemědělství v 50. letech, rozvoj 
  velkovýrobních technologií, současný stav

- vinařské školství – Střední vinařská škola Valtice, Mendelova zemědělská a lesnická 
  universita Brno

- vinařský výzkum – šlechtitelské stanice – Perná, Mutěnice, Velké Pavlovice, Znojmo

  výzkumné ústavy – Karlštejn, Mendeleum

   3)    VINOHRAD – zemědělská prvovýroba

-  půdní a klimatické podmínky pro vinohradnictví – průměrná roční teplota, srážky, expozice 
   pozemků, vhodné a nevhodné lokality,  svažitost, eroze, terasy,  druhy půd – půdy vhodné a 
   nevhodné

- příprava půdy a pozemku – rigolace, zásobní hnojení 

- révové sazenice - podnožová réva, štěpování, révová školka

- výsadba  vinohradu – rozměření pozemku, vykolíkování

- způsoby vedení – tradiční nízké, moderní – střední, vysoké

- systémy řezu vinné révy – na hlavu, rýnsko-hessenské, Mooserovo, sylvos, záclona .......

- druhy drátěnky, oporné systémy, materiál – kolí, kůly – dřevěné, betonové, kovové,  

   plastové, dráty – pozinkované, nerezové, plastové

- stroje, nářadí, nástroje, materiál – ruční – nůžky,  pilka, rýč, motyka, postřikovací konev,

   putny, kbelíky, zádové putny, kádě, vázací nůžky

- stroje – traktory, pluh, diskové brány, postřikovač, pneumatické nůžky, elektr. vazače,   

   sklízecí kombajn

- materiál – vázací drátky, vázací pásky, chemické prostředky

4)  SKLEPNÍ HOSPODÁŘSTVÍ  - 

 - druhy sklepů  – kopané bez vyzdívky, zděné, s přístřeškem, s lisovnou (podzemní, přízemní  

    bez sklepa, nadsklepní s bytem, lisovny a sklepy při domech),  nadzemní haly

-  vybavení sklepů – sudy, cisterny, tanky  

-  technologie vinných sklepů - mlýnky, odstopkovačky, čerpadla, filtry, plničky, etiketovačky

-  materiál – síra, bentonit, křemelina ......., etikety, obaly, zátky, záklopky

-  technologie výroby vín – bílé, červené, růžové, sekty,  vína perlivá, přívlastková,  slámové,  

    ledové

5) HARMONIE VÍNA A JÍDLA 

- kvalitativní klasifikace vín  - víno stolní, zemské, jakostní známkové nebo odrůdové,  

  jakostní víno s přívlastkem (kabinet, pozdní sběr, výběr z hroznů, výběr z bobulí, výběr  

  z cibéb), víno ledové, slámové, VOC (víno originální certifikace), vína šumivá, perlivá, 
  likérová

- uschovávání vína – sklepy, chladící vitriny

- způsoby degustace a hodnocení – postup při degustace, systémy hodnocení (20 bodový, 100 
  bodový, 5 bodový)

- servírování vína (prezentace z CD),  láhve na víno – typy láhví, dělení dle velikosti, 
   pohárky,  vývrtky, 

- léčivém účinky vína – obsah zdravotně příznivých látek, vliv umírněné konzumace

6)  VÍNO A UMĚNÍ
  - představení vína jako fenoménu, který je odedávna inspirací pro umělce a pro vytváření 
    bohatého spektra lidových obyčejů

- tzv. „vysoké umění“ – hudba, literatura, divadlo, film, výtvarné umění (dokumentovat 
  významnými díly domácí i světové provenience)

- lidové obyčeje – slavnosti, náboženský kult (historický průřez od řeckého kultu Dionýsa 
  k symbolice a významu vína v křesťanství), přísloví, lidová rčení (budou jimi oživeny
  jednotlivé panely)

