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STATUT NOMINACNI SOUTEZE VIN
VELKOPAVLOVICKE VINARSKE PODOBLASTI 2006
KONANE POD ZASTITOU SVAZU VINARU CR

1. PORADATEL SOUTEZE

SoutéZ je organizovdna Méstem Velké
Pavlovice a ob¢anskym sdruZenim Forum
Moravium. Organizdtor ma priavo na
vylou¢eni vzorkt, které nespliuji tento

statut.

2. POSLANI A CiL SOUTEZE

a) soutézni porovnani a odborné zhodno-
ceni vin s garantovanym puvodem ve
Velkopavlovické vinafské podoblasti

b) podpora produkce a prodeje co nej-

kvalitngjSich vin s garantovanym
puvodem z Velkopavlovické vinaiské
podoblasti

o) zprostiedkovani komunikace mezi

producentem a spotfebitelem vina

3. URCENI SOUTEZE

SoutéZz je oteviena pro vSechna vina
vyrobend z hroznt révy vinné, majicich
ptuvod ve Velkopavlovické vinafské

podoblasti, kterd spliiuji podminky toho-

to statutu.
4. MINIMALNI MNOZSTVI

VINA

Vyrobce vina musi mit od piihlaseného

vzorku k dispozici toto minimalni mnoZstvi:

Vino jakostni; vino Sumivé 5001
Vino s privlastkem — kabinet 3001
Vino s privlastkem — pozdni sbér 2001
Vino s piivlastkem — vybér z hroznt 100 1

Vino s piivlastkem — vybér specidlni
(ledové, bobulovy vybér, slimové) 251

5. MNOZSTVIi LAHVI

© Souté&ici vyda bezplatné 6 lahvi (o obsahu
0,75 1, vybér z hroznt 0,5 1, specidlni vybér
0,375 D do vlastnictvi organizatora soutéze
. pro potieby senzorického posouzeni. :
© Kazdd ldhev musi byt soutézicim oznace-
na podle platného vinafského zikona,
- v&etné uvedeni ro¢niku sklizné hroznu.
.V roce 2006 uhradi piihlasovatel sout&Zni
poplatek ve vysi 200 K¢ za priihlaSeny

. vzorek organizatorovi.

8 6. PRIHLASKA

Ucastnik soutéZe vyplni pfihlasku s udaji
o vyrobci a o kazdém vzorku. Pfihlagka
" musi obsahovat nejméné tyto udaje:
jméno a piesnd adresa vyrobce, kontakt-
ni telefon vyrobce, oznaceni odrady vina
© a nebo kategorie (znamkova vina, Sumi-
vé vino, specidlni vybér), roc¢niku, pfi-
vlastku, vinarské oblasti, obce, popf. trati,
© obsah zbytkového cukru a celkovych
kyselin a urceni velikosti partie vina, ze
které je vzorek predkladan.
- Piihlaska musi byt pfeddna spolu se vzorky
© vin nebo zaslina nejpozddji do 31. 3. 2006 :
" na kontaktni adresu: Méstské informacni
centrum, Hlavni 9, 691 06 Velké Pavlovice.
. Soucdsti prihlasky je rozhodnuti MZe :
" o zatfidéni vina podle §26 ,zakona“. :
Jestlize stejny Gcastnik prihlasi vice vin se
© stejnym oznacenim, musi byt jednotlivd
© vina vzdy oddélené vyrabéna a skladova-
na a musi byt uvedeny jako rozdilné par-
. tie na rozhodnuti MZe CR podle §26 :

o ,zakona“,

nebo musi

- pochdzet z riznych partii hroznt (rozdil- :
. né vinice na registraci, rozdilné ovéfeni

: cukernatosti hrozn).

prokazatelné :

Soucasti piihlasky je c¢ast, kde vystavova-
tel potvrdi Zadost pro pfipadnou nomina-
ci do Salonu vin Ceské republiky. V pfi-
padé, Ze vystavovatel 7ddd o zatazeni do
nominace do Salonu vin CR, musi na pfi-
hlasce deklarovat, Ze spliiuje mnoZstevni
limity dané Salonem vin CR a do konce
zari aktualniho roku bude vino v souladu
s vinafskym zakonem a celd partie vina
bude nalahvovana.

Nespravné udaje na piihlasce vylucuji
piislusné vino ze soutéze. V piipadé
umyslného nepravdivého uvedeni udaji
budou veskera vina daného ucastnika
vyloucena ze soutéZe.

Vyplnénim a predanim prihlasky souhla-
si prihlaSovatel se zpracovanim a publi-
kaci adaja o vyrobci a vinu v katalogu

vystavy a odborném tisku.

7. ODBER VZORKU

Odbér vzorkt probiha ve dnech

27. - 31. biezna 2006

v prostordch Méstského informac¢niho
centra, Hlavni 9, Velké Pavlovice,

v dobé 8.00 — 18.00 hod.

8. TERMIN A MIiSTO
HODNOCENI

Hodnoceni vin probéhne dne 7. dubna
2006 ve Velkych Pavlovicich v degustac-
nich prostorach VINIUM a.s..

9. HODNOTICi KOMISE

Cleny komise jmenuje organizator z fad
vinara i odborné verejnosti. Pfedpokla-
dem tucasti v komisi jsou platné senzo-
rické zkousky SZPI, nebo degustitor-
ské zkousky podle evropskych norem




ISO a DIN. Nevhodné a neslusné chova-
ni ¢i zjevnd podnapilost degustatora
muZe byt davodem k nepfipusténi k hod-
noceni, popf. k vylouceni z hodnoceni.
Komise se sklddaji nejméné ze Ctyf
Clent.

Hodnoceni kazdé komise fidi predseda
komise. Pfedseda komise musi mit plat-
né senzorické zkousky SZPI, nebo
degustatorské zkousky podle evrop-
skych norem ISO a DIN. Hodnoceni
predsedy komise se zapocitiva do cel-
kového hodnoceni.

Kazda komise hodnoti v jednom dnu
nejvyse 40 vzorku, pramérna doba na

hodnoceni vzorkd je nejméné 4 minuty.

10. ODBORNY VEDOUCI
HODNOCENi A GARANT

Organizaci hodnoceni fidi odborny
vedouci hodnoceni. Odbornym vedou-
cim hodnoceni muze byt pouze ¢lovek,
ktery uspésné slozil degustitorskou
zkousku dle evropskych norem ISO
a DIN a ma zkuSenosti s organizaci
narodnich, nebo mezinarodnich soutézi
vin. Na dodrZovani statutu a nestrannost
pfi vyhodnocovani dohliZi garant jmeno-
vany SVCR. Odborny vedouci hodnoceni
fe$i ve spolupraci s garantem také pfi-
padné spory a nejasnosti vzniklé pii hod-

noceni.

11. PODMINKY HODNOCENI

Podminky pro hodnoceni vin:

a) Mistnost svétld, dobfe vétrana o teplo-
té 18-22 °C, zajisténd proti vedlejsim
vliviim

b) Kazdy degustitor ma k dispozici
samostatny degusta¢ni stal chranény
proti rusivym vliviim

¢) Nalévani a podavani vin musi probihat
tak, aby degustitor nemél moznost
jakkoliv poznat identitu predkladané-
ho vzorku

d) Degustator ma k dispozici seznam
predkladanych vzorkti s uvedenim
eviden¢niho ¢isla vzorku, ro¢niku
a odridy nebo kategorie

e) Degusta¢ni sklenice odpovidaji typu
podle pravidel O.IV., nebo podobné
nebrousené a nepotisténé degustacni
sklenice na stopce o objemu min. 20 cl.

f) Komise pracuje v dobé mezi 9.00 az
14.30 hod., pfestavky mezi hodnoce-
nim urcuji vedouci komisi

g) Poradi vzorka musi odpovidat pravi-

dlim hodnoceni — vina jsou sefazena

podle kategorie / odrudy a dile podle
ro¢niku (sestupné) a podle obsahu
zbytkového cukru (vzestupné)

h) Vina se podavaji v teplotich: bilé

a rZové vino 10 — 12 °C, Cervené vino :

14 — 16 °C, Sumivé vino 8 — 10 °C
i) Degustdtor vypisuje na kazdy vzorek
zvlastni hodnotici listek
j) Hodnotici listky jednotlivych vin jsou
archivoviany po dobu tii let a je zaru-
¢ena absolutni objektivita a nestrannost
zpracovani vysledkt. V piipadé pode-
zfeni na moZné nesrovnalosti pfi
vyhodnocovani je organizitor schopen
na vyzadani vedouciho hodnoceni,
garanta, nebo nékterého z predsedt
komisi zpétné dohledat a zkontrolovat
hodnotici listky kteréhokoliv vzorku.

12. HODNOTICI SYSTEM

Vina, kterd splnila vSechny podminky
tohoto statutu, budou ohodnocena stobo-
dovym systémem mezinirodni unie eno-
logti.

13. KATEGORIZACE VIN

PfihlaSend vina se fadi a hodnoti podle

odrad, které tvori samostatné kategorie

pro hodnoceni a uvedeni v katalogu

vystavy. Pro vytvofeni samostatné kate-

gorie je nutny minimalni pocet 6 vzorka

v kategorii. V pfipadé€ nizsitho poctu vzor-

kl jsou zafazena tato vina do kategorie

,vina bild ostatni“ respektive ,vina Cerve-

na ostatni®.

Dale samostatnou kategorii pro fazeni,

hodnoceni a uvedeni v katalogu vystavy

tvorti:

a) znamkova vina

b) Sumiva vina — sekty

o) specialni vybéry (ledova, slamova
vina, botrytické vybéry atd.)

d) vina bila ostatni

e) vina Cervena ostatni

14. MEDAILE

Medaili mohou byt ocenéna pouze vina
z Velkopavlovické vinarské podoblasti.
U kazdé odrudy bude vybran vitéz — zlata
medaile, dile stfibrnd a bronzova medaile.
Podle stejného systému se udéli medaile
u dalSich kategorii, tedy znamkovych vin,
Sumivych vin, specidlnich vybéra, ostat-
nich vin bilych a ostatnich vin Cervenych.
Organizdtor se zavazuje neud¢lit vice
medaili, nez odpovida 30% z poctu vin pri-
hlasenych z piislusné vinaiské podoblasti.

15. CHAMPION

Absolutni vitéz — ,Champion“ bude

vybrin specidlni komisi, sestavenou
z predsedt jednotlivych komisi z vitéz

jednotlivych kategorii.

16. NEJLEPSI KOLEKCE VIiN

Nejlepsi kolekce vin bude vybrina podle
nejlepsiho primérného hodnoceni vzor-
ka jednotlivych soutéZicich. Pro vyhod-
nocovani nejlepsi kolekce vin se berou

v tvahu pouze soutéZici, ktefi pfihlasili 4

a vice vzorka.

17. DIPLOM

- Jako certifikdt ocenéni piislusného vina

bude
diplom, oznacujici ocenéni (medaili)

medaili prihlasovateli vydin

daného vzorku.

18. OZNACOVANI VIN

Soutézici muze uvadét ocenéni (medaile
a titul ,Champion®) na lahvi vina ze SarZze
vina, ze které pochizi ocenény vzorek,
ovSem toto oznaceni je omezeno stavem
zasoby pfislusné Sarze uvedené na pfii-
hldsce. Musi se uvadét rok ocenéni. Oce-
néni se uvadi dle zavazné reprodukéni
piedlohy, kterou tcastnik obdrZi spolec-
né s vysledkem hodnoceni. Na lahvi neni
povoleno uvadét udaje, které piimo
nesouvisi s ocenénim piislusného vina,
napf. o ocenéni jinych vin soutéZiciho,
0 ocenéni ,nejispésnéjsi soutézici“ atd.

V informac¢nich materidlech vyrobce (ceno-
vé nabidky, inzerity, ndapojové listky, pri-
balené materidly, zdhlavi dopist atd.) se
mohou Gdaje o udélené cené a o nejlspés-
né&jsim soutézicim uvadét po dobu 5 let ode
dne propujceni. Vzdy se musi uvadét rok
ocenéni. Mimoto je uvddéni cen v ceno-
vych nabidkach a ndpojovych listcich povo-
leno pouze pod Gdajem ocenéného vina.

19. NOMINACE DO SALONU
VIN CESKE REPUBLIKY

Do soutéZe Salon vin Ceské republiky
bude nominoviano nejvyse 30% nejlépe
ocenénych vin z dané vinafské podoblas-
ti. O nominaci rozhoduje organizac¢ni
vybor vystavy. Nominovina mohou byt
pouze vina, ktera spliuji mnoZstevni
limity dané statutem Salonu vin CR
(jakostni vino 750 I, kabinet 500 1, pozd-
ni sbér 300 1, vybér z hroznl 150 1, spe-
cidlni vybér (ledové slamové..) 25 D.




