Statut soutézni prehlidky vin Cuvée2006

Odborny garant soutéze vin: prof. Ing. Vilém Kraus, CSc.
Odborny vedouci hodnoceni vin: prof. Ing. Fedor Malik, DrSc.

Organizaéni vybor: MUDr. Martin Kristek (predseda)
Lubomir Barta, JUDr. Lubo$ Barta, ing. Borek Svoboda (¢lenové)

1. Poradatel soutéze :
Organizatorem soutéze je obcanské sdruzeni K.A.H.A.N. ve spolupraci s hotelem ATOM
Ostrava. Organizator ma pravo na vylouéeni vzorkd, které nesplfiuji tento statut.

2. Urceni soutéze :

SoutéZ je otevrena pro viechna vina vyrobenad ze dvou a vice odrtd révy vinné a pro
vSechna vina znamkova, ktera spliuji podminky tohoto statutu. Pokud se jedna o vina
V.0.C., vina jakostni a vina jakostni s privlastkem, musi byt tato zatridéna.

3. Minimalni mnoZstvi vina :
Minimalni mnozstvi vina prihlaSeného vzorku, které ma vyrobce vina k dispozici, neni
stanoveno.

4. Mnozstvi ldhvi a poplatek :

Soutézici vyda bezplatné 6 lahvi o obsahu 0,50 nebo 0,75 | do vlastnictvi organizatora
pro potreby senzorického posouzeni a prezentace soutéznich vzork{ na doprovodné
vystavé vin. Kazda lahev musi byt soutézicim oznaéena : uvést souhrn pouzitych odrid
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nebo/a nazev znamkového vina. Soutézici nehradi soutézni poplatek za prihlaSeny vzorek.

5. Prihlaska :

U&astnik soutéZe vyplni prihlasku s tdaji o vyrobci a o kazdém vzorku. Prihlaska musi
obsahovat tyto Udaje : jméno a presnad adresa vyrobce, kontaktni telefon vyrobce i
dovozce, nazev znamkového vina nebo/a souhrn pouzitych odrdd, ¢islo $arze vina, zemé
plvodu, vinarska oblast. Nespravné Gdaje na prihlasce vyluéuji prFisluiné vino ze soutéze.
V pripadé umysIného nepravdivého uvedeni udaji budou veskera vina daného u¢astnika
vylou¢ena ze soutéZze. Vyplnénim a predanim prihlasky souhlasi prihlasovatel se
zpracovanim a publikaci udaji o vyrobci a vinu v katalogu vystavy a odborném tisku.

6. Odbér vzorki :
Odbér vzorkl probéhne ve dnech 20.-30.4.2006 na uréenych sbérnych mistech.

7. Termin a misto hodnoceni :
Hodnoceni vin probéhne ve dnech 11.-12.5.2006 v prostorach hotelu ATOM Ostrava.




8. Hodnotici komise :

Hodnoceni vin budou provadét dvé odborné a dvé laické komise. Cleny odborné komise
jmenuje organizator z fad vinart i odborné verejnosti, ¢lenem odborné komise nesmi byt
producent vina, jehoZ vzorek se Uc¢astni soutéZe. Predpokladem Ucasti v komisi jsou
platné senzorické zkouSky SZPI, nebo degustatorské zkouSky podle evropskych norem
I1SO a DIN. Cleny laické komise jmenuje organizator z Fad vefejnosti. PFedpokladem
Ucasti v komisi jsou primérené znalosti a zkuSenosti s hodnocenim vin. Nevhodné a
neslusné chovani &i zjevna podnapilost degustatora mize byt ddvodem k nepripusténi
k hodnoceni, popf. k vylouéeni z hodnoceni. Komise se skladaji nejméné ze &tyr &lend.
Hodnoceni kazdé komise ridi predseda komise. Predseda komise musi mit platné
senzorické zkouSky SZPI, nebo degustatorské zkouSky podle evropskych norem I1SO a
DIN. Hodnoceni predsedy komise se zapocitava do celkového hodnoceni. Kazda komise
hodnoti v jednom dni nejvyse 40 vzorki, prdmérna doba na hodnoceni vzorkd nejméné 5
minut. Hodnoceni je prFitomen zastupce Ministerstva zemédélstvi Ceské republiky.

9. Odborny vedouci hodnoceni_a garant soutéze vin :

Organizaci hodnoceni ridi odborny vedouci hodnoceni, majici zkuSenosti s organizaci
narodnich, nebo mezinarodnich soutézi vin. Na dodrzovani statutu a nestrannost pri
vyhodnocovani dohlizi odborny garant soutéze vin. Odborny vedouci hodnoceni resi ve
spolupréaci s garantem soutéZe vin pripadné spory a nejasnosti vzniklé pri hodnoceni.

10. Podminky hodnoceni :
a) Mistnost svetla, dobre vétrand o teploté 18-22 °C, zajisténa proti vedlej$im
vliviim

b) Kazdy degustator ma k dispozici samostatny degustaéni stll chranény proti
rusivym vliviim

c) Nalévani a podavani vin musi probihat tak, aby degustator nemél moznost jakkoliv
poznat identitu predkladaného vzorku

d) Degustator ma k dispozici seznam predkladanych vzorkl s uvedenim evidenéniho
¢isla vzorku, ro¢niku a kategorie

e) Degustacni sklenice odpovidaji typu podle pravidel OIV, nebo podobné
nebrousSené a nepotisténé degustacni sklenice na stopce o objemu min. 150 ml.

f) Komise pracuje v dobé mezi 9.00 az 14.30 h., prestavky mezi hodnocenim urcéuji
vedouci komisi

g) Poradi vzorkl musi odpovidat pravidldm hodnoceni - vina jsou sefazena podle
kategorie a ro¢niku (sestupné), dale podle obsahu zbytkového cukru (vzestupné)

h) Vina se podavaji v teplotach: bilé a réizové vino 10 - 12 °C, &ervené vino 14 - 16
°C, Sumivé vino 8 - 10 °C

i) Degustator vypisuje na kazdy vzorek zvlastni hodnotici listek

j) Hodnotici listky jednotlivych vin jsou archivovany po dobu péti let a je zaru¢ena

absolutni objektivita a nestrannost zpracovani vysledkl. V pripadé podezreni na
moZné nesrovnalosti pri vyhodnocovani je organizator schopen na vyzadani



vedouciho hodnoceni, garanta, nebo nékterého z predsedli komisi zpétné
dohledat a zkontrolovat hodnotici listky kteréhokoliv vzorku.

11. Hodnotici systém :

Vina, ktera splnila vSiechny podminky tohoto statutu, budou ohodnocena stobodovym
systémem Mezinarodni unie enologl. Hodnoti se tyto senzorické vlastnosti vina : vzhled
(Cirost, barva), viné (intenzita, distota, harmonie), chut’ (intenzita, ¢istota, harmonie,
perzistence) a celkovy dojem.

12. Kategorizace vin :
PrihlaSena vina se radi do nasledujicich kategorii :

Al ... bila vina sucha, A 2 ..... bila vina polosuchd, B ....... ¢ervena vina sucha

C . rizova vina sucha, D 1 ..... Sumiva vina sucha, D 2 ..... Sumiva vina polosucha
E .. vina ostatni (ledova, slamova, fortifikovand)

13. Medaile :

V kazdé kategorii vybere komise Vitéze kategorie, udéleny budou Zlaté medaile (90.0 -
100 b.), Stribrné medaile (85.0 - 89.9 b.) a Bronzové medaile (80.0 - 84.9 b.).
Organizator neudéli vice medaili, nez odpovida 30% z poctu vin prihlaSenych do soutéze.

14. Champion :
Absolutni vitéz - Champion bude vybran subkomisi, jmenovanou odbornym vedoucim
hodnoceni vin, z vitézd jednotlivych kategorii.

15. NejlepSi kolekce vin :
Nejlepsi kolekce vin bude vybrana podle nejlepsiho primérného hodnoceni vzorkd

jednotlivych soutézicich. Pro vyhodnocovani Nejlepsi kolekce vin se berou v Uvahu pouze
soutézici, kteri prihlasili 4 a vice vzorkd.

16. Diplom :
Jako certifikat ocenéni (Vitéz kategorie, Zlata, Stribrna a Bronzova medaile, Champion,

Nejlepsi kolekce vin) odbornou komisi bude prihlaSovateli vydan diplom, oznacujici
oceneni daného vzorku/kolekce. Na diplomu bude uvedeno ¢islo $arze ocenéného vzorku.

17. Oznacovani vin :

Soutézici mize uvadét ocenéni (Champion, Zlata, Stribrna a Bronzova medaile) na lahvi
vina z $arze vina, ze které pochazi ocenény vzorek. Musi se uvadét rok ocenéni. Ocenéni
se uvadi dle zavazné reprodukéni predlohy, kterou Géastnik obdrzi spole¢né s vysledkem
hodnoceni. Na lahvi neni povoleno uvadét Udaje, které primo nesouvisi s ocenénim
prislusného vina, napr. o ocenéni jinych vin soutéziciho. V informacénich materialech
vyrobce (inzeraty, zahlavi dopist atd.) se mohou Gdaje o ocenéni uvadét po dobu péti let
ode dne propljéeni. Vzdy se musi uvadét rok ocenéni. Mimoto je uvadéni ocenéni
v cenovych nabidkach a napojovych listcich povoleno pouze pod Gdajem ocenéného vina.




