Moderní postupy při výrobě vína.
Seminář pro vinaře a vinařské technology

Národní vinařské centrum se rozhodlo připravit pro vinaře nový cyklus seminářů, které budou zaměřeny na technologii ve vinařství. Jsme si vědomi, že vinaři mají mnoho práce a nedostatek času seznámit se novými enologickými trendy a postupy a také všemi technologickými přípravky na českém trhu. Proto vám vycházíme vstříc a připravili jsme pro vás jednodenní školení na toto téma. Vybrali jsme pro vás tři firmy, které zaujímají největší část s tímto segmentem trhu, a kteří vás seznámí s novinkami či novými poznatky v této oblasti.
Toto školení je určeno všem technologům, kteří chtějí získat širší obzor a orientaci při výrobě vína pro rok 2006. Umožní účastníkům získat větší přehled v moderních enologických postupech a v přípravcích určených pro mošt a  víno, kterou zúročí při výrobě vína. Školení je ale velmi přínosné i pro vinaře – malovinaře či začátečníky, kteří s tímto oborem začínají a potřebují získat základní znalosti o moderních postupech při výrobě vína. Toto školení je první z řady enologických seminářů, určených pro odbornou vinařskou veřejnost a tématicky směrováno na právě probíhající práce ve sklepě.
Přednášející:

· Firma Lipera s.r.o. - Ing. Libor Zlomek, Petr Fiala
· Firma BS vinařské potřeby s.r.o. - Ing. Miloš Vidlář

· Firma O.K. Servis BioPro, s.r.o. - Mirek Harapes, David Chocholatý 
Moderní postupy při výrobě vína
Dopolední program (8.00 – 12.15)

· Část  první (8,00 - 10,00), firma Lipera s.r.o.
· Příprava moštu, rehydratace a výživa kvasinek, Biologické odbourání kyselin

· Diskuze s představiteli firmy
· Část druhá (10,15 - 12,15),  BS vinařské potřeby s.r.o.
· Management výživy, Znalosti a zkušenosti s používáním taninů v enologii 

· Diskuze s představiteli firmy

Odpolední program (13.00 - 15,00)

· Část  třetí (13,00 - 15,00), firma O.K. Servis BioPro, s.r.o.

· Sanitační postupy, Taniny v moderním vinařství

· Diskuze s představiteli firmy
Doporučená literatura:

· Reinhard Eder a kol.: Vady vína, nakladatelství Radix 2006.

· Robert Steidl.: Sklepní hospodářství, nakladatelství Radix 2002
· Robert Steidl, Wolfgang Renner.: Problémy kvašení vín, nakladatelství Radix 2004
· Robert Steidl, Wolfgang Renner.: Moderní příprava červeného vína, nakladatelství Radix 2004

· Robert Steidl, Georg Leindl.: Cesta ke špičkovému vínu, nakladatelství Radix 2004

· tato i další literatura k dispozici na e-shopu NVC: www.vinarskecentrum.cz 

Termíny a místo školení:

· Moderní postupy při výrobě vína - 25.8.2006, od 8.00 do 15,00 hod.

· Seminář se koná v přednáškovém sále Národního vinařského centra na zámku ve Valticích.

Cena školení:

· Cena semináře činí  100,- Kč (konečná cena vč. DPH), je určena na občerstvení a související náklady.
Závazná přihláška (zašlete poštou, faxem, nebo e-mailem)
Závazně se přihlašuji na seminář (zaškrtněte):

[  ] Moderní postupy při výrobě vína, 25. 8. 2006, 8.00 – 15,00 hod., cena  100,- Kč vč. DPH.

	Jméno, příjmení:
	

	Firma:
	

	Adresa:
	

	IČO:
	

	DIČ:
	

	Kontaktní telefon:
	


Uplatňuji slevu (zaškrtněte):

 [  ] -10% pro držitele zlaté a stříbrné karty Salonu vín ČR
číslo karty: _______

[  ] požaduji rezervovat oběd v restauraci Valtická rychta
podpis:...........................
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