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Svatomartinské - inzerce obchodnicka

Zaciname
11. listopadu

Vychutnejte si svéZest
nasich mladych vin

v ARY o r ¢
a C 1 n a m e 1 s t 0 a u Ochutnavani mladych vin patii k tradiénim ritualim milovnika
. vina, kteri se jiz nemohou dockat, az pozvednou sklenici sveziho

a jiskrného moku z nové urody hrozna z nasich vinic.

= Tak jako v piedeslych letech, podle ddavné tradice, budou
SVATOMARTINSKA mladd vina uvedena na trh jednotné

Vych utn e] te s ] "'nVé ;e st 11. listopadu. V tento den bude oficialne zahdjen prodej letosnich
mladych Svatomartinskych vin v mnoha vinotékach, restauracich
b L4 4
naSlCh mladYCh vin a na dalsich prodejnich mistech po celé nasi zemi.

Ochutnavani mladyeh vin patii k tradi¢nim ritualim milovni-
ki vina, kteri se jiz nemohou dockat, az pozvednou sklenici
sveziho a jiskrného moku 7z nové trady hroznii z nasich vinic.
Tak jako v predeslych letech, podle davne tradice, budou

SVATOMARTINSKA mladi vina uvedena na trh

jednotné 11, listopadu. V tento den bude oficidlné zahdjen

prodej letosnich mladych Svatomartinskych vin v mnoha S ATO SVATO z
vinotékach, restauracich a na dalsich prodejnich mistech 4 MARTI NSKE
po celé nasi zemi. M ART[ N SKE 2006

SVATOMARTINSKE"
znacka mladych moravekych a ¢eskych vin
Pechled nabizenych mladyeh vin a jejich vyrobet naleznete na www.VINAZmoravy.cz.
(‘ t" Prehled nabizenyveh mladveh vin a jejich virobea nalesnete na
[ www.vinazmoravy.cz SVATOMARTINSKE" | WWW.vinazmoravy.cz
ey : = vinaz M wvi :
vina z Moravy www.vinazcech.cz 2natka mladjich moravskych a éeskjch vin vinazCeeh www.vinazcech.cz

vinaz
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Svatomartinské:
letos miri na trh 350 tisic lahvi

Radost na Martina,

Prvni mladé vina pod oznadenim Svatomartinské budon na
Ceském trhu stejné jako v lofiském roce od 11. listopadu
a lidé je budou moci pfimo v jedendct hodin ochutnat na
mnoha mistech v Ceské republice.
Po loniském uspéchu, kdy se prodaly vSechny lahve uvedené na
trh, chystaji vinafi v letodnim roce dvojnasobnou produkci.
To je asi 350 tisic lahvi a o pouzivdni znatky Svatomartinské
mad zdjem mnohem vice spole¢nosti produkujici vina. V lon-
ském roce prodali vinafi zhruba 153 tisic lahvi, coZ bylo o vice
nez tricet tisic vic, nez podle prazkumi odbornici o¢ekdvali.
Drzitelem licence ke véem svatomartinskym symbolim je od
lofiského roku Vinafsky fond, ktery je prostiednictvim Nérodni-
ho vinaiského centra ve Valticich nabizi véem vinarum K vyuziti.
Na adresu Nérodniho vinaiského centra ve Valticich letos
podalo zidost zhruba 50 producentii, a proto vinafi pocitaji
s vét§im prodejem nejen v CR, ale i v zahrani¢f. Zaregistrovani
vinafi mohou stejné jako v roce 2005 pouzivat grafickou znaé-
ku na svych etiketdch, nebo také uzft spole¢nou vzorovou eti-
ketu. Dal$im spojujicim krité-
riem bude pouZivani jed-

notnych smrstovacich
zaklopek s logem
Svatomartinské-
ho. Toto oznace-
ni se stalo celo-
ndrodn{ zndm-
kou pro mlad4
vina z Moravy

a Cech.
Pred uvedenim
na trh je kazdé
vino posuzovano
nezdvislou komisi
z fad vinafskych
odbornikii a uzndva-
nych degustitora. Viichni
¢lenové komise musi mit
platné senzorické zkousky
SZP1 nebo dle evropskych

norem ISO. Posuzovini vzorki je anonymni. Clenové komise
budou zndt pouze typ vina (bilé / razové / ¢ervené) a odridu
(pfipadné oznaceni jako cuvée bez specifikace poméru). Pro
udéleni svoleni k uziviani znamky Svatomartinské se musi
u prislusného vina vyjadrit kladné minimalné ctyfi clenové
komise z celkovych sedmi. Hodnoceni probéhne v degustac-
nim pracovisti Narodniho vinaiského centra ve Valticich na
prelomu fijna a listopadu. Vloni se do hodnoceni odbornou
komisi prihlasilo 28 producenti s celkem 51 vzorky a poZado-
vanymi kritérii proslo 46 vin od 27 vinafi.

Tradice Svatomartinského vina vychazi z davného zvyku
vinart pripijet si na svitek sv. Martina poprvé novym jiskr-
nym mladym vinem. Pravé od tohoto data, které maji lidé
spojené také s prichdzejicim snéhem, si mohli vinafi podle
tradice poprvé pritukivat novym vinem. S timto zvykem se
poji také gastronomickd zvyklost v podobé peceni svatomar-
tinské husy.

Séfkuchaii doporucujf také daldf tradiénf svatomartinské spe-
ciality, jako jsou husi jitra, plnéné kufe, martinské kold¢e nebo
posvicenské koblihy.

A jaké vlastné Svatomartinské musi byt?

Pod znacku Svatomartinské se mohou vyrdbét tyto typy vin:
a) bilé — odrady Miller-Thurgau a Veltlinské cervené rané
nebo jejich cuvée (zelenkavé-zlutd barva, svézi ovocité vino
s piijemnym charakterem primarniho aroma ve vini, vyvazeny
obsah kyselin a cukr; mozny mirny obsah COs)

b) rizové — odrady Modry Portugal a Svatovaviinecké nebo
jejich cuvée (svézi, ovocity charakter, razovd nebo cibulovd
barva, umirnény obsah trislovin, pfijemna kyselina; mirny
obsah CO,)

c) c¢ervené — odrady Modry Portugal a Svatovaviinecké
nebo jejich cuvée (pfijemna rubinova ¢i grandtovd barva,
sveéii ovocitd ¢i kvétinova viné, chut hebki, sametova,
vyrovnand, nerusend ostrou Kkyselinou;

mozny mirny obsah CO,)

Svatomartinska vina puasobi nejen pozi (‘

tivné na lidsky organismus, ale prispivaji o

i k proziti hezkych okamzika v rodinném vl;;'-ra z Moravy
naz

¢i pratelském kruhu, R AL Sk

husa a dzban vina

Tak pravi jihomoravské prislovi, které uz
fadu let slavi vinari v celé Ceské republice.
l'eprve ale od lonskeho roku veslo do pove-

domi siroké verejnosti. Témito prvnimi

SV AT ; mladymi viny si piitukavaji vinafi poprveé

M ARTI N%KE piesné v den svat¢ho Martina, tedy 11. 11.
2006 v 11 hodin dopoledne.

Vinarsky fond se v minulém roce stal drzi
telem ochranné znamky Svatomartinské, a tento krok znamenal
vyznamne rozsireni tradice ochutnavky a prodeje mladych vin z Mora-
vy a Cech a jejich vyroby vétsim poctem nasich vinaru.

Vina prodavana pod oznacenim Svatomartinske zaznamenala nad
ocekavani velky uspéch uz pii prvnim uvedeni na trh v lonském roce,
Letos se prozatiém k registraci prihlasilo pies 50 producenti.
V Narodnim vinarském centru ve Valticich odborna komise hodnoti
véechny vzorky prihlasenych vin. Posuzovani se zucastni experti z rad
vinarskych odborniki, obchodniki s vinem a uznavanych degustatori.
Hodnoceni vzorku je anonymni a prihliSene vino musi splnovat pri-
slusné analyticke a senzorické standardy (jako jsou napi. obsal alko-
holu a zbytkového cukru). Lahve s vinem prodavané jako Svatomar-
tinské musi producent radné oznacit jednotnym logem nejen na ctike-
teé, ale pri lahvovani je nutne pouzit take spolecnou smrstovaci zaklop-
ku s oznacenim Svatomartinskeho.

Svatomartinské vino charakterizojeme jako prijemné mladé svezi vino
5 ovocitym nadechem a pod znackou Svatomartinske se mohou vyra-
beét étyii odrady vina: Miller Thurgau, Veltlinské ¢ervené rané, Modry
Portugal a Svatovaviinecké.

Tradice piti mladého vina na svatého Martina se poji také se zvykem
peceni svatomartinske husy. Séfkuchaii doporucuji take dalsi tradiéni
svatomartinske speciality, jako jsou husi jatra, plnene kure, martinske
kolace nebo posvicenskeé koblihy.

[.‘ Pichled nabizenych mladych vin a jejich virobed naleznete na
i www.vinazmoravy,cz
vina z Moravy www.vinazcech.cz
vina z Cech
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znacka mladych moravskych a éeskych vin

Ochutmavini mladveh vin patéi k tradiénim ritui
lam milovnika vina, kreii se jiz nemohou dockat,
ak poevednou sklenici svézibo a jiskmého moku

z nové trody lahodnyeh hrozni 2 proshménych

vinic. Prvni mladd vina z Moravy a Cech jsou

\ b /

uvaidémi na teh v jednotny termin 11 listopadu

pod znackon SVATOMAR] KF, vyehazejici

i
ného zvvku vinaii plipijet si na svitek svatého SVAT o

Martina poprvé novym, miadym vinem. Pod znac-
kit SYATOMARTINSKE si vychutnate mlada
bild, rivkovd a cervend moravski a ceskd vina, kterd 2006
spliuji predepsand standardy, oviéfend nesivislon

komisi vinatskych odbornika, liert a wena-

vanyeh degustitori.

2006

MARTINSKE

SVATOMARTINSKE

prvni letosni vino

Odedavna si nasi vinai pitukivali ve sklepe novim, mladym, jiz jiskinym vinem na svitek

sv. Marting

11, listopadu. Do vé doby bylo piitukdvini mladym vinem zapovézeno, Nyni nte
vy musnost v tento den odkyt tajemstvi noveho rocniku a ochutnat nova mlada moravska

adeska vina.

Pod znackou Svatomartinské se mohou prodavat tyto druhy a odrady vin:
» bilé

ino, odridy Miller-Thurgan a Veltlinské éervené rané
« rikove vino, odridy Modr? Portugal a Svatovanviinecke

« éervend vino, odridy Modry Portugal a Svatovaviinecke

Kazdy typ mize byt vyrabén 2 uvedenyeh odrid - bud jako samostatné odridy, nebo cuvée

téchto odrd.

Dirzitelem ochranné znamky SVATOMARTINSKE je Vinaisky fond CR. Znimka je vyuzitelna
vhemi registrovanymi vimaii v Ceské republice, samoziejmé za splnéni podminek danych Vinai

skym fondem. Pred uvedenim na trh je kazdé vino posouzena nezivisiou komisi, kteri zhodno-
ti, zda senzorické parametry vina odpovidaji podadované charakteristice, Pokud ano, bude vinaf

moc vyuzival spolecnou znamku SVATOMARTINSKE.

Vina spliwijici predepsané parametry jsou oznacena grafickou znamkou SVATOMARTINSKE na
ctiketé a jsou adjustovina charakteristickou smrstovaci

zaklopkou (kapsh) rovnés s oenacenim Svatomartimske.

Svatomartinské zaujme svou prijemnou
ovocitou viani a svézi chuti a je prvnim pred-

stavenim noveho roéniku milovaikam vina.

Prehled nabizenych vina jejich vwrobei spolu s dalsim
informacemi o Svatomartiinském vinu naleznete na
WWW.vinazmor avy.cz

www.vinazcech.ce

Tradi¢ni posvicenské speciality

K ¢ervenému Svatomartinskému

(I(ll)llrll('u]('ll'll':
+ Dozlatova pedend husa po starocesku plnénd

jablky, ¢ervené a bilé zeli s opedenou cibulkou

na cibulee. f

« Gurnninski husi jatra s mandlemi o/ marinova

wvmi hrozinkami v konaku,

vinu si dejte:

« Pecena krocani preichas » dlaninou ve svestkove

[LHETRRLY

2 bramborowvy knedlik. {
» Moravske presiiky plndnd pedemn wisimifitey

Fl
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Ochutnejte nase mlada vina!

Prijemné okamziky spojené s ochutnavédnim nadich mladych vin se jiz blizi. Den 11. listopadu se jiz stal
nedilnou souddsti kalendare kazdého vinare ¢i milovnika vina. Vinarsky fond za prispéni Narodni-
ho vinarského centra piipravil na tento rok uceleny projekt komunikace a podpory Svatomartinského
mladého vina. Zapojte se i Vy a vyuzijte pfipravovanou komunikaci pro navyseni vadich prodejit.

PROPAGACNI PROSTREDKY

VENKOVNI REKLAMA - Billboardy

- velkoplogné reklamni plochy - komunikace ddlnice D1, hlavnf tahy a centra mést

INZERCE

- liskovd inzerce v jednotlivich médiich — denicich MF DNES, BLESK, PRAVO nebo v regiondlnich denicich
Moravia a mnoha daliich - zaméfena na &irokou vefejnost.

ODBORNA INZERCE

- tiskovd inzerce v jednotlivych odbornych (Gastro plus, Sommelier, Vino a styl atd.) a specializovanych médiich
(Modernf obchod, Zbozi a prodej, Horeka atd.), zaméfena na odbornou vefejnost, i maloobchod.

RADIO
- rozhlasovi reklama na Frekvenci 1, Impulsu, Evropé 2 a CR Brno pro Sirokou vefejnost, ve formé spolt
spojenych s pozvankou na slavnosti mladého vina do Brna.

RADIO - specidlni projekty

rozhlasova reklama na Frekvenci 1, Impulsu, Evropé 2 pro sirokou verejnost, ve formé specidlnich projektil
spojenych s praktickymi informacemi, rozhovory, soutézemi, sponzoringem, apod.

BOOMERANG - reklamni pohlednice

- specidlnf reklamni pohlednice, zaméiené na svitek mladych vin umisténé zdarma v restauracich, kavirnich,
barech a klubech v centrech velkych mést.

POS MATERIALY - propagacni materidly

- maleridly jak pro odborniky, tak i pro laickou verejnost odkazujici respondenta na slavnosti mladého vina. Mezi
malerialy nebudou chybél brozury, plakaty, vlajecky, stojanek, datumovka na otaceni, regalova lista,.... Tylo mate-
rialy budou distribuovany prostiednictvim jednotlivych vyrobe.

SPOLECENSKE AKCE - slavnostni akce sobota 11. 11. 2006

- slavnosti mladého vina spojené s ochutnivkou mladého vina a s kulturnim programem. Akce bude probihat
v sobotu 11. 11. 2006 na Moravském namésti v Brné.
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Odrida:
Dodavatel:

Cena:

QOdrtda;
Dodavatel;

Cena:

Odruada:
Dodavatel:

Cena:

Vychutnejte si svézZest
naSich mladych vin

il
MARTINSKE

2006

WWW.vinazmoravy.cz
www.vinazcech.cz

|
vina z Moravy
vina z

wELkh vina T wank Tomd

Zaciname 11. 11. 2006

Ochutnavéni mladych vin patii k tradi¢nim ritudlam
milovnikii vina, kteii se jiz nemohou dockat, az pozvednou
sklenici svéziho a jiskrného moku z nové trody lahodnych
hrozni z proslunénych vinic.

Prvni mlada vina z Moravy a Cech jsou uvadéna na
trh v jednotny termin 11. listopadu pod znackou
SVATOMARTINSKE, vychazejici z davného zvyku
vinaru pripijet si na svatek svatého Martina poprveé novym,
mladym vinem. Pod znackou SVATOMARTINSKE
si vychutnate mlada bild, razova a ¢ervend moravska
a ceska vina, ktera splnuji predepsané standardy, ovérene
nezavislou komisi vinatskych odbornika, sommeliéra

a uznavanych degustatoru.

Mlada moravska a Ceska vina

2006
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