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Jihomoravsky kraj





Národní vinařské centrum ve Valticích připravuje v rámci projektu „Rozšíření nabídky celoživotního profesního vzdělávání podnikatelů a pracovníků ve vinařství a gastronomii“ podpořeného z programu Evropské unie – OP Rozvoj lidských zdrojů nové vzdělávací programy pro pracovníky ve vinařství a „vinařské“ gastronomii. Cílem tohoto projektu je připravit cyklus vzdělávacích programů a jejich pilotní ověření v praxi. 
V rámci pilotního běhu programu Praktická škola sommeliera určeného především pro gastronomii a zaměstnance vinoték Vám nabízíme účast, jak Vás tak Vašich zaměstnanců, na tomto kurzu. Účast v kurzu je bezplatná a podmínkou účasti je především Váš aktivní přístup a spolupráce na vytvoření konečné podoby připravovaného vzdělávacího programu. V závěru kurzu každý účastník vyplní dotazník (co účastník považoval za přínosné, čím by měl být kurz doplněn…), který nám má napomoci sestavit co nejlepší strukturu a obsahovou náplň připravovaného programu.

Program je určen pro Jihomoravský kraj.

Praktická škola sommeliera

Intenzivní jednodenní kurs pro pracovníky v gastronomii a obchodníky s vínem.

Termín: 15. 10. 2007 od 9.00 do cca 15.00 hod. 

Místo: přednáškový sál Národního vinařského centra, Zámek 1, Valtice


Počet účastníků: je limitován na maximálně 30 

Určení kurzu

Kurs je určen pro profesionály v gastronomii a obchodu vínem – číšníky, prodavače ve vinotékách a specializovaných prodejnách atd. Předpokládá se minimálně základní orientace v oblasti znalostí o víně a degustátorství. 
Osnova kurzu

· Sommelier

· kdo je sommelier, co je posláním a náplní práce sommeliera

· Víno v gastronomii

· nákup, uložení, sestavení vinné karty, jak číst etikety

· inventář – sklo, pomůcky, potřeby sommeliera

· Servis vín (včetně praktických ukázek)



· sekty

· bílá a růžová vína

· červená vína

· Degustace vína, teoretické principy a praxe

· Snoubení vín a pokrmů

· teoretické princip, praktické ukázky

· nejrozšířenější chyby a omyly

· Víno a zdraví

Přednášející: Libor Nazarčuk

· viceprezident Asociace sommelierů ČR 

· trojnásobný mistr České republiky - Trophée Bohemia Sekt (Praha 2003, 2004, 2005), trojnásobný mistr Slovenska - Vinanza Trophy (Bratislava 2002, 2003, 2004) , dvojnásobný vítěz soutěže Vinium Victory Grand Prix sommelier (Brno 2003, 2005), trojnásobný vítěz soutěže Sommelier Znovín (Pardubice 2003, 2004, 2005) , trojnásobný vítěz soutěže o Burgundský hrozen (Karlovy Vary 2002, 2003, 2004), držitel certifikátu degustátora dle norem DIN, ÖNORM a ISO, držitel českého rekordu v sekání sektů – sabráži.

Doporučená literatura:

· Kraus V., Kopeček J.: Setkání s vínem, nakladatelství Radix 2002.

· Malík F.: Ze života vína, Filip Trend Publishing 2003

· Asociace sommelierů: Sommelier, povolání budoucnosti, 2001

· případně další publikace – možno zakoupit v e-shopu NVC: www.vinarskecentrum.cz 

Závazná přihláška (zašlete poštou, faxem, nebo e-mailem)

Závazně se přihlašuji na pilotní kurs: Praktická škola sommeliera

Intenzivní jednodenní kurs pro pracovníky v gastronomii a obchodníky s vínem.

Termín: 15. 10. 2007 od 9.00 do cca 15.00 hod.
Prezence 8.30 – 8.50, prosíme o dochvilnost. Automobily doporučujeme zaparkovat na náměstí ve Valticích (cca 5 min. pěšky do NVC – Pozor, parkování je zpoplatněno!).

Místo: přednáškový sál Národního vinařského centra, Zámek 1, Valtice


Cena: v rámci pilotního běhu programu zdarma 
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