rizling2008

-

Vinko.sk a IMPIQ Hotel Trnava organizuju sutaznu vystavu vin ,rizling2008“. Stuitaz je otvorena
pre vSetky vina odrody Rizling rynsky a kupaze Rizlingu rynskeho v ktorych podiel odrody
Rizling rynsky dosahuje minimalne 50%.

Termin sutaze

Odborna degustacia vin sa uskuto¢ni v IMPIQ Hoteli, v Trnave, dna 04. jana 2008 pod vedenim
Ing. Miroslava Petrecha.

Sutazné kategorie

A. Vina roc¢nikov 2007, 2006 a 2005, s podielom odrody Rizling rynsky minimalne 85%
A 1 vina tiché, so zvySkovym cukrom do 4 g/1
A 2 vina tiché, so zvySkovym cukrom do 12 g/1
A 3 vina tiché, so zvyskovym cukrom do 30 g/1
A 4 vina tiché, so zvySkovym cukrom nad 30 g/1

B. Vina ro¢nikov 2004 a starSich, s podielom odrody Rizling rynsky minimalne 85%
B 1 vina tiché, so zvySkovym cukrom do 12 g/1
B 3 vina tiché, so zvySkovym cukrom do 30 g/1
B 4 vina tiché, so zvySkovym cukrom nad 30 g/1

C. Vina, s podielom odrody Rizling rynsky od 50% do 85%.
C 1 vina tiché, so zvySkovym cukrom do 12 g/1
C 2 vina tiché, so zvySkovym cukrom nad 12 g/l

D. Vina Sumive

Dodanie sutaznych vzoriek

Z kazdej prihlasenej vzorky je potrebné dodat 4 flase objemu 0,75 1, v pripade iného balenia je
potrebné dodat tomu zodpovedajuci objem. Prihlasovatel na vlastné naklady zabezpeci dopravu 4
ks flias najneskor do 30. maja 2008 na recepciu IMPIQ Hotel, B.S. Timravy 2,917 01 Trnava. Vina,
ktoré sa stant vitazmi jednotlivych kategorii budu pouzité na sprievodné podujatia. Z tohto déovodu
prihlasovatel vitazného vina doda dalsie 2 flaSe.

Prihlasovaci poplatok

Poplatok za 1 vzorku/4 ks flias$ je 500,- Sk, zahrani¢ny vystavovatel zaplati 15 €. Poplatok je mozné
zaplatit v hotovosti pri odovzdani vzoriek.



Organizacia sitaze a zasady hodnotenia vina

Vina budt hodnotené 100-bodovym systémom Medzinarodnej tinie enolégov

Na priebeh hodnotenia bude dohliadat garant sttaze: Ing. Miroslav Petrech.

Clenovia komisii budu hodnotit vina anonymne za okruhlym stolom. Degustované vzorky budu
hodnotené podla sutaznych kategoérii, rocnika a podla vSeobecnych zasad senzorického
hodnotenia vina. Vina budu predkladané anonymne, bez urcenia privlastku, pévodu a roc¢nika.
Predsedov a ¢lenov hodnotiacich komisii menuje organizacny vybor sutaze. Jednotlivi ¢lenovia
komisie budu pracovat samostatne diskusnym spésobom pri gulatom stole. Vyslednou znamkou
hodnoteného vina bude Cciselny udaj, ktory vzide z vypocitaného priemeru, s vylucenim
extrémnych hodnot.

U vitaznych vin bude stanoveny laboratorne obsah cukru v g/1. V pripade opakovanej vyznamnej
nezhody, bude takato vzorka eliminovana, ako aj vSetky dalSie vzorky od prihlasovatela bez
ohfadu na umiestenie.

Bodovanie

Velka zlata medaila: 94 - 100,00 bodov

Zlata medaila 90 - 93,99 bodov

Strieborna medaila 85 - 89,99 bodov

Bronzova medaila 80 — 84,99 bodov

Podla odportacania O.1.V. bude udelenych 30 % medaili z celkového poctu vystavovanych vin.

Logo sutaze

Grafické a slovné vyobrazenie ,rizling2008“ je duSevnym vlastnictvom organizatora a v zmysle
autorského zakona si organizator vyhradzuje pravo na vyrobu akychkolvek materialov sluziacich
na propagaciu umiestnenia vina, pripadne na udelenie stithlasu s pouzitim uvedenych symbolov.
Svojvolné oznacovanie vin s logom ,rizling2008“ je povazované za porusSenie autorského zakona a
Statutu sutaze.

Vysledky ,,rizling2008*

Statat avysledky hodnotenia vin budu zverejnené u organizatora sutaze, na internetovej stranke
Vinko.sk, ako aj u medialnych partnerov a v spolupracujucich médiach. (Dennik Pravda, dennik
Sme, mesacnik Brejk, Gastro, Sommeliér(CZ) a Vinoviny)

Ocenenie

Titul Sampiona ziska vino, ktoré vzide z mastertastingu najvyssie hodnotenych vin v
jednotlivych kategoriach.

Titul Vitaz kategorie ziska najvySSie hodnotené vino v kategorii, v pripade ak v kategorii bolo
minimalne 10 vzoriek, od minimalne 5 prihlasovatelov.

V Trnave, dna 04. 05. 2008

Tibor Vittek
Organizator sutaze



