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ORGANIZATOR

VILLA VINO RACA

CIEL PREHLIADKY

Cielom prehliadky je poukdzat na potencial, Specifika a kvalitu odrody
Frankovky modrej, ktora ma z historického i sticasného hladiska
vynimocné postavenie v rdmci stredoeurdpskej chute a gastronémie.

HARMONOGRAM PREHLIADKY
¢ Zasielanie prihlasok a vzoriek: do 8. 8. 2008
* 0dborna degustdcia: 14. 8. 2008 0 8.00 hod.,Druzstevny dom Racan
* Slavnostné vyhlasenie vysledkov: 20. 9. 2008 o 18.00 hod., Druzstevny dom Racan
*\lerejnd degustdcia pri prilezitosti Racianskeho vinobrania:
20. - 21. 9. 2008, Druzstevny dom Racan

DORUCENIE PRIHLASOK A VZORIEK

Prihlasky zasielajte na adresu:

Villa Vino Raca a.s., Pri vinohradoch 2, 831 06 Bratislava

fax: +421 492 02 414, tel.: +421 915 790 977, e-mail: f.malik@villavinoraca.sk

Vzorky musia byt dorucené na naklady prihlasovatela v celkovom pocte 6 ks.

Vzorky sa stavaji majetkom organizdtora a v pripade zaujmu organizatora sa vyrobca
zavazuje predat organizatorovi 12 flias zo sitaznych vin za cenu do 200,-Sk/flasa.
Prihlasovaci poplatok je 250,-Sk/K¢, prip. 10 za vzorku. Poplatok je mozné zaplatit aj
na ¢islo détu 1115723254/0200 (s popisom platby v tvare: frankovka08_meno firmy),
pripadne postovou poukazkou. V pripade neuhradenia poplatku nebude vino zaradené
do vysledkov degustdacie. Na zaklade vyplnenej prihldsky a potvrdeni o Ghrade poplatku
Vambude zasland faktdra. Kazdd flasu vzorku treba oznacit nasledovnymi tdajmi:

a) meno a adresa vyrobcu

b) rocnik

c) zatriedenie

d) geograficky povod hrozna
e) obsah alkoholu

f) obsah cukru

Vzorky prosime dorucit na nasledovné adresy najneskor do 8. 8. 2008:

Villa Vino Raca a. s., Pri vinohradoch 2, 831 06 Bratislava

moznost zaplatit poplatok v hotovosti, tel.:+421 918 800 314 (p. Gajdosik)

Villa Vino Raca prevadzka Hurbanovo, Svatopeterska 16, 947 01 Hurbanovo

tel.:+421 918 800 321 (p. Huluk)

Vino Masaryk, s.r.o., Sasinkova 2333/18A, 909 01 Skalica, tel.: +421 34 664 69 60

Agro - Movino, s.r.o., Osloboditelov 66, 990 01 Velky Krtis, tel.:+421 47 4830 572, 4830 649
Vinarske zavody Topol¢ianky, s.r.o., Cintorinska 31, 951 93 Topol¢ianky, tel: +421 37 630 11 31

KATEGORIE
Oznacenie Kategoéria Zvyskovy cukor Obsah Frankovky modrej
F1 cervené suché 0 -4g/l >85 %
F2 ruzové suché 0 - 4g/l >85 %
F3 cuvée suché 0 -4g/l >50 %
F4 ostatné >4g/l >85 %
HODNOTENIE

Vina sa budd hodnotit stobodovym systémom medzindrodnej tnie enolégov v patclennych
komisiach vratane predsedu komisie. Pocet dosiahnutych bodov vzorky vina bude
aritmetickym priemerom bodov udelenych hodnotitelmi po vyliceni dvoch krajnych
hodnét. V pripade nerozhodnosti bodov pri udelovani medaili sa do aritmetického priemeru
zaratajl aj krajné hodnoty. Medaily budd priznané 30%-tam hodnotenych vin. Viyber troch
najlepsich vin sa uskutocni po ukonceni hlavnej casti degustdcie, pricom do finalového
rozstrelu postupuje pat najvyssie hodnotenych vin z kazdej kategérie a z kazdej komisie.
Na findlovom rozstrele sa zlicastnia vsetci degustdtori a vysledné poradie hodnotenych vin
sa urci taktiez pomocou stobodového systému medzinarodnej tinie enolégov. Podmienkou
pre udelenie titulu Sampiéna v danej kategérii je Gicast minimdlne 10 sttaznych vin v danej
kategorii. V pripade dodatocného zistenia, Ze prihlasend vzorka nezodpoveda podmienkam
Statdtu prehliadky, organizator si vyhradzuje pravo diskvalifikovat vzorku a odobrat
pripadne ziskané ocenenie.

) ZLATAMEDAILA 90,00 - 100 bodov

. STRIEBORNA MEDAILA 85,00 - 89,99 bodov

J BRONZOVA MEDAILA 80,00 - 84,99 bodov

Organizacny vybor prehliadky Vam vopred dakuje za vSetky zaslané vzorky. Nasou snahou
bude urobit vietko preto, aby prehliadka prebehla v silade so Statdtom, v atmosfére
korektnosti a maximalnej anonymity sttaziacich vzoriek. Na priebeh celej sitaze bude
dohliadat garant prehliadky prof. Ing. Fedor Malik, DrSc. Vitazom vopred gratulujeme

a tesime sa na Vasu Gcast v budlcom roéniku prehliadky vin Frankovka modra 2009.




