VidZend tviirci [idského potéseni, nebeského daru vina,

v rdmci rozSiteni povédomi mezi odborniky gastronomie
dovoluji si pozvat Vs na soutéZ vin

Stika Férum 2009,

Kterd se letos uskutecni ve stfedu a ve CturteR 4. — 5. brezna 2009.

Hodnoceni probéhne v ramci propagace vina v novych méstech v hotelu Bujnoch v Prelouci,
s ndslednou velkou ochutndvRou vin pro verejnost.

Statut mezindrodni soutéZe vin Stika Férum 2009
Odborny garant a predseda degustaini Romise: ~ Helena Baker
Urceni soutéZe: SoutéZ je urcena pro vsechna tichd odriidovd i zndmRovd vina

Kategorie: 1) bild tichd suchd vina
2) bild tichd polosuchd a polosladkd vina
3) Cervend tichd vina
4) bild tichd sladkd vina

5) riZovd vina

Nasi systémovou praci hodldme vtdhnout dalsi pracovniky gastronomie do péRné vinné atmosféry nasim hostiim tolik potrebné
a milé. Proto jsme vytvorili osm degustacnich Romisi, ve Rterych zasednou tii odbornici vinati a dva Cisnici, sommeliéti hotelii
a restauraci, pracovnici pro Vs tak potiebni, nebo dva znalci amatéri.

Vina se budou hodnotit stobodovym systémem mezindrodni unie enologil. Konecnou zndmRou pro hodnocené vino, po vylouceni dvou
Rrajnich hodnot, bude aritmeticky priimér. V piipadeé, Ze nejvyssiho bodového ohodnoceni dosihne vice neZ jeden soutéZni vzorek vina, bude
dalsim hodnoticim Rritériem celkovy soucet bodii od vSech degustdtori v Romisi. Vina se predRlddaji anonymné v zakryté ldhvi, pouze
s uvedenim evidenéniho Cisla vzorku. Hodnoticim se uvddi pouze: Rategorie a rocnik,

Za Zddny ze vzorkii se neplati iicastnicky poplatek,

Kazdy vzorek musi byt oznacen témito tidaji: Jméno a adresa vyrobee a prihlasovatele, rocnik, Rategorie, odriida, obsah zbytkového cuRru
(4/1). Organizdtor pri prevzeti vzorkil zRontroluje spravnost iidajii na prihldsce dle podminek uvedenych ve statutu a pridéli kaZdému
vzorku evidencni éislo. ‘Ucastnik soutéZe miiZe prildsit libovolny pocet oznacenych vzorkil. Kazdy prifldseny vzorek bude doloZen 6 Rusy
lafi vina o objemu 0,5 nebo 0,75 litrii. Vzorky se stdvaji majetRem organizdtora.

Organizdtor si vyhrazuje pravo odmitnout vzorky, Které nespliiuji podminKy tohoto statutu.

PrihldSend vina tddné oznacend s vypménou prihlaskou vyplménou ve vsech bodech, prosim, dovezte na nékteré z niZe uvedenych sbérnych
mist, nebo je [ze dodat na ndklady prifilasovatele do hotelu Zlatd Stika nebo do hotelu Bujnoch osobné &i postou
nejpozdéfi do 26. 1inora 2009. V jiném piipadé bude prihliska vyfazena ze soutéZe.
Nebudou-li tddné vyplnény priildasky, budou soutéZni vzorky ze soutéZe vyfazeny a propadnou ve prospéch vystavy.
Sbérnd mista pro vzorky a prihldsky

Vino Blatel a.s. Vinatstvi Viadimir Tetur Prodefna vin v Louckém Rldstete ve Znojmé
Blatnice pod Sv. Antoninkem 855 ul. Zizkovskd Prodejni doba: Po — Pd 9 — 18 fiod

Kontakgni osoba: pan Kidpek, Velké Bilovice Kontakini osoba: Ing. Matula

Tel.: 777 707 229 Kontakgni osoba: pan Tetur Tel.: 515267 237, 606 702 165

Pracovni doba: Po — Pi 6 — 16 hod
Tel.: 603 253 529

Pro Slovenské vinate: prof. Ing. Fedor Malik, DrSc., Kalinciakova 21, 900 01 Modra, Tel: +421 907 890 988

Vysledky budou slavnostné vyhldSeny 14. bfezna 2009 na XIV. Vinném plese hotelu Zlatd stikga.

S pozdravem

Oldtich Bujnoch
602490 127
Vase dotazy Vim ridi zodpovime na tel. cisle 725 707 399 (p. Mordvek), prihldsky miiZete zasilat na fax; 466 052 130,
nebo na email: marketing@zlatastika.cz.



