Prague Wine Trophy 09

1. Organizator soutéze
SoutéZ organizuje ing. Jindfich Dusek, vydavatel ¢asopisu Vino Revue.

Poradatel soutéze

Ing. Jindfich Dusek

U Haje 1700, 252 63 Roztoky u Prahy
IC:4584 1161,DIC: CZ 6401251978
BU: 1929771319 /0800

Odborny garant soutéze
Ivo Dvorak, viceprezident Asociace sommeliért CR

2. Urcéeni soutéze

SoutéZ je mezindrodnf a oteviend pro véechna adjustovana vina, vyrobena
z hroznd révy vinné, ktera splnujf podminky tohoto statutu, vyjma stolnich vin.

Tuzemska vina musi byt ve shodé plynouci ze zdkona ¢. 321/2004 Sb,,
ve znéni pozdéjsich predpisd.
Souté? je ¢lenéna do péti kol. Kazdé z kol je urc¢eno pro pét kategorii vin - podle odrdd

nebo druhd vina. Blizsi specifikace vin pro jednotliva kola - viz ¢l. 6.

Cilem soutéZe je na zékladé senzorického posouzeni a bodového hodnocenf
poskytnout Siroké spotiebitelské vefejnosti a ctendfdm casopisu Vino Revue zasveécené
informace o kvalité posuzovanych vin.

Vina mize do soutéze prihlasit vyrobce, prodejce nebo dovozce.

3. Soutézni vzorky a poplatky

SoutéZici doda bezplatné 3 ks lahvi (0 obsahu 0,751) nebo 4 ks lahvi (v pfipadé

objemu lahve mensim nez 0,751) do vlastnictvi organizatora soutéZe pro potfeby senzo-
rického posouzeni. Kazda ldhev musi byt adjustovéna k expedici véetné viech naleZitosti
platného vinafského zdkona, véetné uvedeni ro¢niku sklizné hroznd a ¢isla sarze.

Jeden pfihlasovatel mZe pfihlasit do jedné kategorie (tj. odridy nebo druhu vina) maxi-
malné 10 r&znych vzorkd vin.

Minimalni mnoZstvf vina pfihlaseného vzorku, které ma vyrobce nebo dovozce vina
k dispozici, neni stanoveno. SoutéZici je povinen deklarovat velikost soutézni sarze.

Vstupni poplatek slouZici na pokryti ndkladd se soutézi spojenych ¢inf
za kazdy prihlaseny vzorek ¢ini 700 K& plus DPH - tj. 833 K¢ v¢etné DPH.
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4. Prihlaska

Ucastnik soutéze vyplni elektronickou pfihlasku, kterou si mdze vyzadat u pofadatele
soutéze nebo stdhnout na adrese www.vinorevue.cz nebo prihlasi sva vina na této adre-
se on-line. Prihlasku je tfeba zaslat na e-mailovou adresu: redakce@vinorevue.cz

Ptihlaska musi obsahovat tyto udaje:

- jméno a pfesnou adresa vyrobce nebo dovozce, kontaktni osobu a jeji e-mail a telefon,
- U tuzemskych vin doklad o zatfidéni vina

- U tuzemskych zemskych vin doklad o ptvodu hroznd,

-ro¢nik sklizné,

- odrddu nebo/a u zndmkového vina oznaceni zndmky a souhrn pouzitych odrdd,
- zemé plvodu,

- u tuzemskych i zahrani¢nich vin ¢islo Sarze a velikost soutézni sarze,

- jakostni zafazen!,

- Udaj o vinarské oblasti, pfipadné blizsi specifikaci mista plvodu.

- obsah zbytkového cukru

Pokud jde o vina VOC dodat doklad o zatfidéni vina pro VOC. Jakostni vina a jakostni
vina s privlastkem, sekty s. 0. a aromatické sekty s. 0. - musi byt zatfidény.

Dokladem o plvodu suroviny v pfipadé zemskych vin se rozumf kopie evidencniho listu
pozemku osédzeného révou vinnou nebo kopie dokladu o ndkupu hrozn(.

Dokladem o zatidéni vina se rozumi kopie rozhodnuti MZe CR resp. SZPI o zatfidéni
vina.

Zahrani¢ni vina musi mit pro Ucel soutéze identifikovatelné ¢islo Sarze.

Jestlize stejny Ucastnik pfihlasi vice vin se stejnym oznacenim, museji byt jednotliva vina
vzdy oddélené vyrdbéna a skladovdna a musf byt uvedena jako rozdilné sarze.

5. Misto hodnoceni

Hotel Crowne Plaza, Koulova 15, Praha 6 - Dejvice, PSC 160 00
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6. Jednotliva kola a kategorie soutéze
1. kolo - 25. inora 2009

1.1. Neuburské (podil jiné odriidy nesmi prekrocit 15 %)
1.1.A-do 300K¢ do 4 g zb. cukru

1.1.B-nad 300K¢ do 4 g zb. cukru

1.1.C-do 300K¢ od 4 g zb. cukru do 45 g zb. cukru
1.1.D-nad 300K¢ od 4 g zb. cukru do 45 g zb. cukru

1.2. Pinot Blanc (podil jiné odridy nesmi prekrocit 15 %)
1.2. A-do300Ke¢ do 4 gzb. cukru

1.2.B-nad 300K¢ do 4 g zb. cukru

1.2.C-do 300K¢ od 4 g zb. cukru do 45 g zb. cukru
1.2.D-nad 300K¢ od 4 g zb. cukru do 45 g zb. cukru

1.3. Frankovka (podil jiné odridy nesmi piekrocit 15 %)
1.3.A-do 300K¢ do 4 g zb. cukru

1.3.B-nad 300K¢ do 4 g zb. cukru

1.3.C-do 300K¢ od 4 g zb. cukru do 45 g zb. cukru
1.3.D-nad 300K¢ od 4 g zb. cukru do 45 g zb. cukru

1.4. Tempranillo (podil jiné odriidy nesmi prekrocit 15 %)
1.4.A-do300Ke¢ do4 gzb. cukru

1.4.B-nad 300K¢ do 4 g zb. cukru

1.4.C-do 300K¢ od 4g zb. cukru do 459 zb. cukru
1.4.D-nad 300K¢ od 4 g zb. cukru do 45 g zb. cukru

1.5. ptirodné sladka vina nad 45 g zb. cukru

1.5. A -do 500K¢
1.5.B - nad 500K¢

Dodani vzorkd a podani prihlasek pro 1. kolo soutéze
9. - 15. inora 2009

Vzorky je treba dorucit na adresu:
Hotel Crowne Plaza, Koulova 15, Praha 6 - Dejvice, 160 00
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6. Jednotliva kola soutéze - pokracovani
2.kolo - 15. dubna 2009

2.1. Tramin (podil jiné odrady nesmi prekrocit 15 %)
2.1.A-do300K¢ do4 g zb. cukru

2.1.B-nad 300K¢ do 4 g zb. cukru

2.1.C-do 300K¢ od 4 g zb. cukru do 45 g zb. cukru
2.1.D-nad 300K¢ od 4 g zb. cukru do 45 g zb. cukru

2.2. Pinot Gris (podil jiné odridy nesmi prekrocit 15 %)
2.2.A-do300Ke¢do4 gzb. cukru

2.2.B-nad 300K¢ do 4 g zb. cukru

2.2.C-do 300K¢ od 4g zb. cukru do 45g zb. cukru
2.2.D-nad 300K¢ od 4g zb. cukru do 45 g zb. cukru

2.3. Pinot Noir (podil jiné odriidy nesmi prekrocit 15 %)
2.3.A-do300Ke¢do4 gzb. cukru

2.3.B-nad 300K¢ do 4 g zb. cukru

2.3.C-do 300K¢ od 4g zb. cukru do 45g zb. cukru
2.3.D-nad 300K¢ od 4 g zb. cukru do 45 g zb. cukru

2.4. Nebbiolo (podil jiné odridy nesmi prekrocit 15 %)
24. A -Barolo

24.B - Barbaresco

24.C- ostatni vina z odrldy Nebbiolo

2.5. Svatovavrinecké (podil jiné odridy nesmi prekrocit 15 %)
2.5 A-do300Ke¢do4 gzb. cukru

2.5.B-nad 300K¢ do 4 g zb. cukru

2.5.C-do 300K¢ od 4 g zb. cukru do 459 zb. cukru

2.5.D-nad 300K¢ od 4g zb. cukru do 45 g zb. cukru

Dodani vzorkd a podani prihlasek pro 2. kolo soutéze
30. bfezna - 5. dubna 2009

Vzorky je tfeba dorucit na adresu:
Hotel Crowne Plaza, Koulova 15, Praha 6 - Dejvice, 160 00
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6. Jednotliva kola soutéze - pokracovani
3. kolo - 19. kvétna 2009

3.1.Rosé

3.1.A-do 300K¢ do 4 g zb. cukru

3.1.B-nad 300K¢ do 4 g zb. cukru

3.1.C-do 300K¢ od 4g zb. cukru do 45 g zb. cukru
3.1.D-nad 300K¢ od 4 g zb. cukru do 45 g zb. cukru

3.2. Miiller Thurgau (podil jiné odriidy nesmi prekrocit 15 %)
3.2.A-do 300K¢ do 4 g zb. cukru

3.2.B-nad 300K¢ do 4 g zb. cukru

3.2.C-do 300K¢ od 4g zb. cukru do 45 g zb. cukru

3.2.D-nad 300K¢ od 4 g zb. cukru do 45 g zb. cukru

3.3. Chardonnay (podil jiné odriidy nesmi pfekrocit 15 %)
3.3.A-do300K¢ do 4 g zb. cukru

3.3.B-nad 300K¢ do 4 g zb. cukru

3.3.C-do 300K¢ od 4g zb. cukru do 45 g zb. cukru
3.3.D-nad 300K¢ od 4 g zb. cukru do 45 g zb. cukru

3.4. Cabernet Sauvignon + cuvée (min. 50 % Cabernet Sauvignon)
34.A-do300Ke¢do4 gzb. cukru

34.B-nad 300K¢ do 4 g zb. cukru

34.C-do 300K¢ od 4g zb. cukru do 45 g zb. cukru

34.D-nad 300K¢ od 4 g zb. cukru do 45 g zb. cukru

3.5. Shiraz (podil jiné odridy nesmi prekrocit 15 %)
3.5.A-do300Ke¢ do4 gzb. cukru

3.5.B-nad 300K¢ do 4 g zb. cukru

3.5.C-do 300K¢ od 4g zb. cukru do 45 g zb. cukru
3.5.D-nad 300K¢ od 4 g zb. cukru do 45 g zb. cukru

Dodani vzorkd a podani prihlasek pro 3. kolo soutéze
4. -10. kvétna 2009

Vzorky je tfreba dorucit na adresu:
Hotel Crowne Plaza, Koulova 15, Praha 6 - Dejvice, 160 00
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6. Jednotliva kola soutéze - pokracovani
4.kolo - 1. cervence 2009

4.1. Veltlinské zelené (podil jiné odridy nesmi prekrocit 15 %)
4.1.A-do 300K¢ do 4gzb. cukru

4.1.B-nad 300K¢ do 4 g zb. cukru

4.1.C-do 300K¢ od 4 g zb. cukru do 45 g zb. cukru

4.1.D - nad 300K¢ od 4 g zb. cukru do 45 g zb. cukru

4.2. Riesling (podil jiné odriidy nesmi piekrocit 15 %)
4.2.A-do300Ke¢ do 4 gzb. cukru

4.2.B-nad 300K¢ do 4g zb. cukru

4.2.C-do 300K¢ od 4g zb. cukru do 45 g zb. cukru
4.2.D - nad 300K¢ od 4 g zb. cukru do 45 g zb. cukru

4.3. Zweigeltrebe (podil jiné odridy nesmi prekrocit 15 %)
4.3.A-do300Ke¢ do 4 gzb. cukru

4.3.B-nad 300K¢ do 4 g zb. cukru

4.3.C-do 300K¢ od 4 g zb. cukru do 459 zb. cukru

4.3.D - nad 300K¢ od 4g zb. cukru do 45 g zb. cukru

4.4. Sangiovese (podil jiné odriidy nesmi prekrocit 15 %)
4.4. A - Chianti

4.4.B - Chianti Classico

4.4.C-Vino Nobile di Montepulciano

4.4.D - Brunello

4.4, E - ostatni vina z odridy Sangiovese

4.5. Sumiva a perliva vina
4.5.A-do300K¢ do 15 g zb. cukru
4.5.B-nad 300K¢ do 15g zb. cukru
4.5.C-do 300K¢ 159 zb. cukru a vice
4.5.D - nad 300K¢ 15g zb. cukru a vice

Dodani vzorkd a podani prihlasek pro 4. kolo soutéze
15. - 21. ¢ervna 2009

Vzorky je treba dorucit na adresu:
Hotel Crowne Plaza, Koulova 15, Praha 6 - Dejvice, 160 00
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6. Jednotliva kola soutéze - pokracovani
5. kolo - 30. z&Fi 2009

5.1. Ryzlink vlassky (podil jiné odriidy nesmi prekrocit 15 %)
5.1.A-do300K¢ do4 g zb. cukru

5.1.B-nad 300K¢ do 4 g zb. cukru

5.1.C-do 300K¢ od 4 g zb. cukru do 45 g zb. cukru

5.1.D-nad 300K¢ od 4 g zb. cukru do 45 g zb. cukru

5.2. Sauvignon (podil jiné odriidy nesmi prekrocit 15 %)
5.2.A-do 300K¢ do4 g zb. cukru

5.2.B-nad 300K¢ do 4 g zb. cukru

5.2.C-do 300K¢ od 4g zb. cukru do 45 g zb. cukru
5.2.D-nad 300K¢ od 4 g zb. cukru do 45 g zb. cukru

5.3. Merlot + cuvée (min. 50 % Merlot)
5.3.A-do300K¢ do4 gzb. cukru

5.3.B-nad 300K¢ do 4 g zb. cukru

5.3.C-do 300K¢ od 4g zb. cukru do 45 g zb. cukru
5.3.D-nad 300K¢ od 4 g zb. cukru do 45 g zb. cukru

5.4. Barbera (podil jiné odriidy nesmi prekrocit 15 %)
54.A-do300Ke¢do4 gzb. cukru

54.B-nad 300K¢ do 4 g zb. cukru

5.4.C-do 300K¢ od 4g zb. cukru do 45 g zb. cukru
5.4.D-nad 300K¢ od 4 g zb. cukru do 45 g zb. cukru

4.5, Sampariska vina

5.5.A-do 1000K¢ do 159 zb. cukru
5.5.B-nad 1000K¢ do 15g zb. cukru
5.5.C-do 1000K¢ 15g zb. cukru a vice
5.5.D-nad 1000K¢ 159 zb. cukru a vice

Dodani vzorkd a podani prihlasek pro 5. kolo soutéze
14. - 20. zafi 2009

Vzorky je treba dorucit na adresu:
Hotel Crowne Plaza, Koulova 15, Praha 6 - Dejvice, 160 00
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7. Hodnotici komise

Cleny odborné komise jmenuje pro jednotlivéa kola soutéze organizator. Predpokladem
Ucasti v komisi jsou platné senzorické zkousky SZPI nebo degustatorské zkousky podle
evropskych norem ISO a DIN. Pfed zahajenim hodnocenf je hodnotitel povinen

se prokdazat platnym osvédcenim.

Komise jsou minimalné tfi¢lenné, kazdou komisi fidf pfedseda, ktery ma zkusenosti

z narodnich ¢i mezindrodnich soutézi vin. Hodnoceni predsedy komise se zapocitava
do celkového hodnoceni. Na dodrzovani statutu a nestrannost pfi vyhodnocovanf
dohlizi odborny garant soutéze vin.

8. Podminky hodnoceni

Svétld, dobre vétrand mistnost o teploté 18-22 °C, zajisténd proti vedlejsim vlivam.
Kazdy degustator ma k dispozici samostatny degustacni stdl chranény proti rusivym
vlivim. Nalévani a podavanf vin musi probihat tak, aby degustator nemél moznost
jakkoliv poznat identitu predklddaného vzorku. Degustator ma k dispozici seznam
predkladanych vzorkd s uvedenim evidencniho ¢isla vzorku, ro¢niku a odrlidy (katego-
rie). Degustacni sklenice odpovidaji typu podle pravidel O.LV., nebo podobné nebrouse-
né a nepotisténé degustacnf sklenice na stopce o objemu min. 20 cl. Pofadf vzorkd musi
odpovidat pravidlim hodnoceni - vina jsou sefazena podle podle ro¢niku (sestupné)

a podle obsahu zbytkového cukru (vzestupneé). Vina se podavaiji v teplotach: bilé a rizo-
vé vino 10- 12 °C, Cervené vino 14 - 16 °C, Sumivé vino 8 - 10 °C. Degustator vypisuje na
kazdy vzorek zvIastni hodnoticf listek. Hodnotici listky jednotlivych vin jsou archivovany
po dobu péti let a je zarucena absolutnf objektivita a nestrannost zpracovani vysledkd.
V pfipadé podezieni na mozné nesrovnalosti pfi vyhodnocovani je organizator schopen
zpétné dohledat a zkontrolovat hodnotici listky kteréhokoliv vzorku.

9. Hodnotici systém
Vina, kterd splnila vsechny podminky tohoto statutu, budou ohodnocena stobodovym
systémem mezindrodni unie enologd. Vysledna znadmka vznikne jako primér (s pres-

nostf na dvé desetinna mista) znamek hodnotiteld. V pripadé tficlennych a Ctyiclennych
komisi se zapocitavaji zndmky viech ¢lent komise. V pfipadé péticlennych a viceclen-

10. Maly pocet vzorkii

Minimalni pocet vin v kategorii jsou ¢tyfi. V pfipadé mensiho poctu prihlasenych vzork(
nemuze pofadatel v dané kategorii udélit ocenéni.
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11. Ocenéni vin

Prague Wine Champion

Nejlépe hodnocené vino v kazdé kategorii (tzn. vino s absolutné nejvyssim bodovym
hodnocenim bez ohledu na kategorii) obdrzi titul ,Champion”. Neziska-li hodnocené
vino alespon 80 bodU, nebude titul Champion udélen.

Prague Premium Gold
Vina, kterd dosdhnou bodového ohodnoceni 90 az 100 bodd.

Prague Gold
Vina, kterd doséhnou bodového ohodnoceni 85 az 89,99 bodd.

Prague Silver
Vina, kterd dosdhnou bodového ohodnoceni 80 az 84,99 bodu.

Titul Prague Wine Champion a ocenéni Prague Premium Gold, Prague Gold a Prague
Silver muze ziskat maximalné 30% vin zucastnénych v kazdé kategorii. Bude li pocet vin,
které ziskaji ndrok na ocenénf vétsi nez 30 %, bude jejich pocet omezen a to na zékladé
ziskaného bodového ohodnoceni s presnosti na dvé desetinna mista. Tzn. nebudou
napf. udéleny vsechny medaile Prague Silver.V pfipadé rovnosti bodd u nékolika vzorkd
se pro potieby urc¢eni pofadi pouzije pomocna bodovéa hodnota ziskana jako primer
znamek vsech ¢lent komise pridélenych konkrétnimu vzorku. Pokud by i nadéle trvala
bodova shoda, rozhodne losem predseda komise.

Diplom
Vsichni drzitelé medaili i titulu champion obdrZi odpovidajici diplom.

12. Oznacovani ocenénych vin

Na pozadani poskytne organizator drZitelm titulu Prague Wine Champion a ocenéni
Prague Premium Gold, Prague Gold a Prague Silver oproti uhradé samolepky nebo
zavésy oznacujici umisténi v soutéZi, které mohou soutézici vyuZit k umisténi na spo-
trebitelském balenf vina. Jejich pocet bude omezen v prihlasce uvedenym mnoZstvim
sarze oceneéného vina.V informacnich materidlech vyrobce (cenové nabidky, inzeraty,
napojové listky, pfibalené materidly, zahlavi dopisti atd.) se mohou Udaje o udélené cené
a 0 nejuspesnéjsim souteézicim uvadét po dobu 5 let ode dne propUjceni. Vzdy se musf
uvadét rok ocenénf a &islo Sarze ocenéného vina. Mimo to je uvadéni ocenéni v ceno-
vych nabidkach a ndpojovych listcich povoleno pouze pod tdajem ocenéného vina.

13. Zverejnéni vysledki

Organizator se zavazuje zvefejnit kompletni vysledky kazdého kola véetné pfislusného
¢isla sarZze na www.vinorevue.cz. Vina, kterd dosahla 80 a vice bod( budou zvefejnéna
v pfisluSném nasledujicim ¢isle ¢asopisu Vino Revue. Kompletni vysledky budou na
internet umistény do tydne po expedici ¢asopisu Vino Revue.
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14.Vzory ocenéni - samolepky

e

PRAGUE
WINE CHAMPION

e

PRAGUE
PREMIUM GOLD

09
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WWW.praguewine.cz
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PRAGUE
SILVER

WWW.praguewine.cz
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15.Vzory ocenéni - zavésy
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16. Vzor tabulky pro hodnoceni tichych vin

vzorek €. - | e w | ¥ |degustator €.
= = @ = =)
2l =|=| 23S
E|E| =8| 2| &
= o m g T 7
— e = = poznamky
tirost 5 4 3 2 1
vzhled
barva 10 8 b 4 Vd
intenzita 8 7 b 4 Ve
viiné tistota 5 4 3 2
harmonie 16 | 14 | 12 | 10 8
intenzita 7 b 4 Vd
i tistota 5 4 3 2
chut :
harmonie 22 | 19 | 16 | 13 | 10
podpis degustatora
persistence 8 7 5 4
celkovy dojem 11 | 10 7
mezisoucet % PRAGUE WINE TROPHY 09
vysledny soucet

17.Vzor tabulky pro hodnoceni Sumivych vin

vzorek €. S |z w | £ |degustator C.
T2 |e| 5|8
= =z| 8|8 2
Sl s|=| 8| 2 ,
— e = = poznamky
perleni 5 4 3 2 1
vzhled
barva 10 8 b 4 Ve
intenzita 8 7 b 4 2
viiné tistota 5 4 3 2
harmaonie 16 | 14 | 12 | 10 8
intenzita 8 7 b 4 Ve
: tistota b 5 4 3 2
chut
harmonie 22 |19 | 16 | 13 | 10
podpis degustatora
persistence 8 7 5 4
celkovy dojem 11 | 10 7
mezisoucet % PRAGUE WINE TROPHY 09
vysledny soucet
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18. Vzor diplomi pro ocenéna vina

09

PRAGUE TROPHY

Casopis VINOREVUE udéluje ocenéni
WINE
vinu Chardonnay 2003 Coleccién 125 Blanco
Bodegas Julian Chivite
Cislo sarze 1-16505
Dovozce Bibo Shoe s.r.o. / Korkovy dim

Ing. Jindfich Dusek Ivo Dvotdk
Vydavatel casopisu VINOREVUI Viceprezident asociace somelieri CR

a poradatel soutéze a odborny garant soutéze

Praha, 28. 02. 2009

VINOREVUE
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18. Vzor diplomu pro ocenéna vina

09

PRAGUE TROPHY

Casopis VINOREVUE udéluje ocenéni
PREMIUM
vinu Chardonnay 2003 Coleccién 125 Blanco
Bodegas Julian Chivite
Cislo sarze 1-16505
Dovozce Bibo Shoe s.r.o. / Korkovy dim

Ing. Jindfich Dusek Ivo Dvotdk
Vydavatel casopisu VINOREVUI Viceprezident asociace somelieri CR

a poradatel soutéze a odborny garant soutéze

Praha, 28. 02. 2009

VINOREVUE
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Casopis VINOREVUE udéluje ocenéni
GOLD
vinu Chardonnay 2003 Coleccién 125 Blanco
Bodegas Julian Chivite
Cislo sarze 1-16505
Dovozce Bibo Shoe s.r.o. / Korkovy dim

Ing. Jindfich Dusek Ivo Dvordk
Vydavatel casopisu VINOREVUI Viceprezident asociace somelieri CR

a poradatel soutéze a odborny garant soutéze

Praha, 28. 02. 2009
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Casopis VINOREVUE udéluje ocenéni
SILVER
vinu Chardonnay 2003 Coleccién 125 Blanco
Bodegas Julian Chivite
Cislo sarze 1-16505
Dovozce Bibo Shoe s.r.o. / Korkovy dim

Ing. Jindfich Dusek Ivo Dvotdk
Vydavatel casopisu VINOREVUI Viceprezident asociace somelieri CR

a poradatel soutéze a odborny garant soutéze

Praha, 28. 02. 2009
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