Statut 10. ročníku            „Výstavy vín – Šampiónů“
1. Pořadatel soutěže

 Soutěž pořádá MĚSTO MIKULOV NA MORAVĚ společně s firmou STEMAT s.r.o., Krátká 187, 252 03 Řitka.
2. Určení soutěže

Soutěž je otevřena pro všechna vína vyrobená z hroznů révy vinné, majících původ v Mikulovské vinařské podoblasti, která splňují podmínky tohoto statutu. Vína přihlášená do soutěže musí odpovídat Zákonu o vinohradnictví a vinařství č. 321/2004 Sb. v platném znění (dále jen „zákon“) a nařízení Rady (ES) 1493/1999.

3. Minimální množství vína

Výrobce vína musí mít od přihlášeného vzorku k dispozici toto minimální množství:

	Víno jakostní; víno šumivé



	500 l

	Víno s přívlastkem - kabinet


	300 l

	Víno s přívlastkem - pozdní sběr

	200 l

	Víno s přívlastkem – výběr z hroznů

	100 l

	Víno s přívlastkem - výběr speciální (ledové, bobulový výběr, slámové)

	25 l


4. Množství láhví přihlášených do soutěže

Soutěžící poskytne pro účely senzorického hodnocení vína v soutěži 2 láhve o obsahu 0.75 l a další 4 láhve o obsahu 0.75 l (u vína výběr z hroznů 0,5 l a u vína výběr z bobulí, slámové nebo ledové víno 0,375 l). 
5. OZNAČENÍ VZORKŮ VÍNA A PŘIHLÁŠKY

Každá láhev musí být soutěžícím označena podle platného vinařského zákona, včetně uvedení ročníku sklizně hroznů a zbytkového cukru.

Účastník soutěže vyplní přihlášku s údaji o výrobci vína  a o každém vzorku vína. Přihláška musí obsahovat minimálně tyto stanovené údaje:

· Jméno a přesná adresa výrobce včetně kontaktního telefonu

· Označení odrůdy

· Ročníku

· Označení jakosti vína a druh přívlastku 

· Název vinařské podoblasti, obce a popřípadě trati

· Označení obsahu zbytkového cukru (slovně vyjádřený)

Jestliže stejný účastník přihlásí více vín se stejným označením, musí být jednotlivá vína vždy odděleně vyráběna a skladována a musí být uvedeny jako rozdílné šarže na Rozhodnutí Mze o zatřídění vína nebo musí prokazatelně pocházet z různých partií hroznů (rozdílné vinice na registraci, rozdílné ověření cukernatosti hroznů). 

Nesprávné údaje na přihlášce nebo láhvi vylučují dané víno ze soutěže. V případě úmyslného nepravdivého uvedení údajů budou veškerá vína daného účastníka vyloučena ze soutěže.

Předáním vzorků vína  a přihlášky přihlašovatel souhlasí se zpracováním a publikací údajů o výrobci a vínu v katalogu výstavy a odborném tisku.

6. Odběr vzorků

Odběr vzorků probíhá ve dnech 4.- 13. května 2009  v prostorách Městského úřadu  Mikulov .

7. Termín a místo hodnocení

Hodnocení vín proběhne ve středu 20. května 2009 od 12,00 hod. v Gajdošově sále na zámku v Mikulově.
8. Termín konání výstavy. 

Výstava se koná v sobotu 30. května 2009 od 14,00 hod v Gajdošově sále na zámku v Mikulově.

9. Hodnotící komise

Členy komise jmenuje organizátor z řad vinařů a odborné veřejnosti. 

Komise budou minimálně 5-ti členné.

Hodnocení každé komise řídí předseda komise. Všichni členové komise musí mít platné senzorické zkoušky pořádané na SZPI, nebo senzorické zkoušky podle evropských norem ISO a DIN pořádané ve Vinařském centru ve Valticích. Hodnocení předsedy komise se započítává do celkového hodnocení.

10. Odborný vedoucí a garant hodnocení 

Organizaci hodnocení řídí odborný vedoucí hodnocení Bc. Jaroslav Suský. Odborným vedoucím hodnocení může být pouze osoba, která úspěšně složila senzorickou zkoušku dle evropských norem ISO a DIN nebo SZPI v Brně a má zkušenosti s organizací národních, nebo mezinárodních soutěží vín. 

Na dodržování statutu a nestrannost při vyhodnocování dohlíží organizační výbor Výstavy vín - Šampiónů.

11. Podmínky hodnocení

Podmínky pro hodnocení vín:

a) Místnost světlá, dobře větraná o teplotě 14-22 °C, zajištěná proti vedlejším vlivům

b) Každý degustátor má k dispozici samostatný degustační stůl chráněný proti rušivým vlivům

c) Nalévání a podávání vín musí probíhat tak, aby degustátor neměl možnost jakkoliv poznat identitu předkládaného vzorku

d) Degustátor má k dispozici seznam předkládaných vzorků s uvedením evidenčního čísla vzorku, ročníku a odrůdy (kategorie)

e) Degustační sklenice odpovídají typu podle pravidel O.I.V., nebo podobné nebroušené a nepotištěné degustační sklenice na stopce o objemu min. 20 cl.

f) Komise pracuje v době mezi 12.00 až 16.00 hod., přestávky mezi hodnocením určují vedoucí komisí

g) Pořadí vzorků musí odpovídat pravidlům hodnocení – vína jsou seřazena podle kategorie/ odrůdy a dále podle ročníku (sestupně) a podle obsahu zbytkového cukru (vzestupně)

h) Vína se podávají v teplotách: bílé a růžové víno 10 - 12 °C, červené víno
14 - 16 °C, šumivé víno 8 - 10 °C

i) Degustátor vypisuje na každý vzorek zvláštní hodnotící lístek s údaji o evidenčním čísle vzorku vína, ročníku a jména a čísla degustátora.

j) Hodnotící lístky jsou po jejich vyplnění ihned elektronicky zpracovány pod dohledem garanta a je zaručena absolutní objektivita a nestrannost zpracování výsledků. V případě podezření na možné nesrovnalosti při vyhodnocování je organizátor schopen na vyžádání garanta, nebo některého z předsedů komisí zpětně dohledat a zkontrolovat hodnotící lístky kteréhokoliv vzorku.

12. Hodnotící systém

Vína, která splnila všechny podmínky tohoto statutu, budou ohodnocena stobodovým systémem mezinárodní unie enologů.

13.  Kategorizace vín

Vína přihlášená do soutěže musí odpovídat Zákonu o vinohradnictví a vinařství č. 321/2004 Sb. v platném znění a souvisejícím právním předpisům.
Vína přihlášená do soutěže se dělí do kategorií:

1. Bílá vína odrůdová se zbytkovým cukrem do 12 g/l

2. Bílá vína odrůdová se zbytkovým cukrem nad 12 g/l

3. Růžová  vína  a klarety .

4. Červená vína odrůdová se zbytkovým cukrem do 12 g/l

5. Červená vína odrůdová se zbytkovým cukrem nad 12 g/l

6. Vína ledová, slámová, výběry z bobulí, výběry z cibéb
7. Vína ostatní

14. Šampión

Absolutní vítěz – „Šampión“ bude vybrán speciální komisí, sestavenou z předsedů jednotlivých komisí z vítězů jednotlivých odrůd (kategorií).

15. Diplomy a ceny
„Šampión“ a další vítězná   vína v jednotlivých kategoriích obdrží pohár a diplom. Jako certifikát ocenění příslušného vína medailí bude přihlašovateli vydán diplom, označující ocenění (medaili) daného vzorku.

                                                  Za organizační výbor výstavy:  Ing.  Petr Marcinčák
                                                                                                   JUDr. Štefan Matejčík

