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Poslani a cil p rehlidky

Cilem této nevsedni vinaifské akce s celostatni rozsahem je jednak podpofit a zviditelnit tuto
ponékud opomijenou tradi¢ni moravskou odrddu révy vinné, ale sou€asné i upozornit na
aktualni, selekci zplsobené péstitelské problémy, které provazi nékteré typy Neuburského.
V neposledni fadé je cilem poskytnout vinafim pfimou vazbu na majitele vinoték a
restauraci prostfednictvim néslednych obchodnich a prezentacnich akci.

Poradatel p fehlidky a jeji partne Fi

Poradatelem prehlidky je Mikroregion Hustope ¢€sko

Hlavnim medialnim partnerem akce je odborny mési¢nik Vina¥sky obzor

Medialnim partnerem akce je popularni magazin o viné SOMMELIER

Hlavnim reklamnim partnerem akce je spole¢nost GRAWEB s.r.0.

DalSimi vazenymi partnery akce jsou: Slow Food® Moravia, ETIFLEX s.r.o., Cesty za
vinem — cestovni agentura, Nadace Partnerstvi

Akce se kona s podporou Vina Fského fondu CR.

Uréeni sout éze

SoutéZ je oteviena pro vSechna vina vyroben& z odridy Neuburské a kupéze vin v nichz
tvofi odrida Neuburské miniméalné 30%.

Ugast v soutézi neni omezena ptvodem hroznl ani roénikem. SoutéZe se rovnéz mohou
zucastnit Sumiva, perliva a likérova vina.

Termin a misto konani

- 20. Gervna 2009 :  14.00 hodnoceni vin v sale kulturniho domu v
Boleradicich

- 4. Cervence 2009 : 10.00 odborny seminar (sal KD Boleradice)
13.00 zahajeni pfehlidky (sal KD Boleradice)
16.00 prfedani ocenéni

MnoZstvi lahvi a poplatek

Ugastnik soutéZe vyda bezplatné 6 ks lahvi (o obsahu 0,75 |, vyb &r z hrozn (0,5 |,
specialni vyb ér 0,375 1) od jednoho vzorku do vlastnictvi org  anizatora sout &Ze pro
pot feby senzorického posouzeni a nasledné p  Fehlidky.

Kazda lahev musi byt soutéZicim oznaCena podle platného vinafského zakona,
véetné uvedeni roc¢niku sklizné hrozna.

Za 7adny prihlaSeny vzorek se neplati U ¢&astnicky poplatek!

Prihl&Ska

Ucastnik soutéZze vyplni pfihla3ku s udaji o vyrobci a o kazdém vzorku. PFihlaska
musi obsahovat nejméné tyto Udaje: jméno a presnd adresa vyrobce, kontaktni telefon
vyrobce, oznaceni odrudy vina, ro¢niku, pfivlastku.

Vypln éna pfihlaska musi byt doru _€ena postou na nebo mailem do 12. ¢ervna 2009
na adresu: Mgr. Petr Korab, Boleradice 391, 691 12
email: neuburginfo@email.cz

Nespravné udaj na pfihlaSce vyluCuji pfislusné vino ze soutéZe.V pfipadé umysiného
nepravdivého uvedeni Udaju budou veSkera vina daného ucastnika vylou¢ena ze
soutéze.

Vyplnénim a predanim pfihlasky souhlasi pfihlaSovatel se zpracovanim a publikaci
Gdaju o vyrobci a vinu v katalogu vystavy a odborném tisku.



Odbér vzork G

Odbér vzorkd bude probihat u jednotlivych UcastnikG soutéZze ve dnech 12. — 16. Cervna
2009 (vinafska oblast Morava) 17. &ervna 2009 (vinafskd oblast Cechy) na zékladé
predchozi telefonické dohody. V pfihldSce kazdy ucCastnik vyznaci preferovany den
vyzvednuti vzorka.

Hodnotici komise

Cleny komise jmenuje organizator z fad vinart i odborné vefejnosti. Pfedpokladem
GCasti v komisi jsou pfiméfené zkuSenosti s hodnocenim vin. Nevhodné a neslusné
chovani ¢&i zjevnd podnapilost degustatora muze byt divodem k nepfipusténi k
hodnoceni, popf. k vyloueni z hodnoceni

Komise se skladaji nejméné ze 3 c¢lenu.

Hodnoceni kazdé komise Fidi predseda komise. P fedseda a ¢€lenové komise
musi mit platné senzorické zkousky SZPI, nebo degustatorské zkousSky podle

evropskych norem 1SO a DIN. Hodnoceni p Fedsedy komise se zapo ¢ithva do
celkového hodnoceni.

Kazda komise hodnoti v jednom dnu 30 -50 vzorkliv zavislosti na poctu dodanych
vin, primérnd doba na hodnoceni vzorkd nejméné 5 minut.

Odborny vedouci hodnoceni

Organizaci hodnoceni fidi odborny vedouci hodnoceni. Odbornym vedoucim hodnoceni
muze byt pouze Clovék, ktery UspéSné slozil senzorické  zkousky  SZPI
nebo degustatorskou zkousku dle evropskych norem ISO a DIN. Odborny vedouci
hodnoceni feSi také pfipadné spory a nejasnosti vzniklé pfi hodnoceni.

Podminky hodnoceni

Podminky pro hodnoceni vin:

a) Mistnost svétla, dobfe vétrand o teploté 18 - 22 <C, zajiSténa proti vedlejSim
vlivim

b) Nalévani a podavani vin musi probihat tak, aby degustator nemél moznost
jakkoliv poznat identitu predkladaného vzorku

c) Degustator ma k dispozici seznam predkladanych vzork( s uvedenim evidenéniho
Cisla vzorku a ro¢niku (kategorie)

d) Degustacni sklenice odpovidaji typu podle pravidel O.l.V., nebo podobné
degustacni sklenice na stopce o objemu min. 20 cl.

e) Poradi vzork( musi odpovidat pravidlim hodnoceni — vina jsou sefazena podle
rocniku (sestupné) a podle obsahu zbytkového cukru (vzestupné)

g) Hodnotici listky jsou archivovany po dobu jednoho roku a je zaru€ena absolutni
objektivita a nestrannost zpracovani vysledk(. V pfipadé podezieni na mozné
nesrovnalosti pfi vyhodnocovani je organizator schopen na vyzadani
vedouciho hodnoceni, nebo nékterého z pFedsedu komisi zpétné dohledat a
zkontrolovat hodnotici listky kteréhokoliv vzorku.



Hodnotici systém

Vina, ktera splnila vdechny podminky tohoto statutu, budou ohodnocena stobodovym
systémem mezinarodni unie enologu.

Ocenéni a dalSi bonusy
Budou udélena nasledujici ocenéni:

Champion celostatni sout ézni prehlidky
Cena za nejlepSi Neuburské Mikroregionu Hustope  €sko
Cena za nejlépe hodnocené vino odr Gdy Neuburské

Cena po fadatel i za nejlepSi kupaz

Nejlépe hodnocena vina (max. 30%) obdrzi diplomy s  uvedenim dosazeného
hodnoceni.

Nejlépe hodnocené vina dostanou moznost byt po doho dé s ucéastnikem
sout éZe zarazena do prodejni sit é vinoték a restauraci.

Champion

Absolutni vitéz — ,,Champion“ bude vybran specialni komisi,sestavenou z predsedu
jednotlivych komisi.

V pripadé jakychkoliv dotazi se na nas prosim nevahejte obratit na tel. ¢islech 739 089
104 (Petr Korab) nebo 724 062 297 (Tomas Lengal). Pfihlasky zasilejte prosim postou
na adresu: Mgr. Petr Korab, Boleradice 391, 691 12 nebo mailem na adresu:
neuburginfo@email.cz

Projekt je podporovan Vina fskym fondem CR a Mikroregionem Hustope é&sko.
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