STATUT
NOMINACNI SOUTEZE VIN
MIKULOVSKE VINARSKE PODOBLASTI

2009

1. Poradatel soutéze

SoutéZ je organizovana Sdruzenim vinail Mikulovské vinarské podoblasti. Organizdtor ma
pravo na vylouceni vzorkd, které nespliuji tento statut.

2. Poslani a cil soutéze

a)

b)

c)

soutéini porovnani a odborné zhodnoceni vin sgarantovanym pUvodem
v mikulovské vinarské podoblasti,

podpora produkce a prodeje co nejkvalitnéjsich vin s garantovanym puvodem
z mikulovské vinarské podoblasti,

zprostifedkovani komunikace mezi producentem a spotiebitelem vina.

3. Urceni soutéze

SoutéZ je oteviena pro vSechna vina vyrobena z hroznl révy vinné, majicich plvod
v mikulovské vinarské podoblasti, ktera splnuji podminky zakona ¢. 321/2004 Sb., ve znéni
pozdéjSich predpist a tohoto statutu.

4. Minimalni mnozstvi vina

Vyrobce vina musi mit od pfihlaseného vzorku k dispozici toto minimalni mnozstvi:

Vino zemské, jakostni; vino Sumivé 5001
Vino s pfivlastkem — kabinetni vino 300 |
Vino s pfivlastkem - pozdni sbér 2001
Vino s privlastkem — vybér z hrozn( 100 |
Vino s privlastkem — vybér specialni (ledové, | 25 |
bobulovy vybér, sldmové)




5. Mnozstvi lahvi a poplatek

SoutéZici vyda bezplatné 4 lahve /bez rozdilu objemu/ do vlastnictvi organizatora soutéze
pro potfeby senzorického posouzeni.

Kazda ldhev musi byt soutéZicim oznacena podle platného vinarfského zakona, vcetné
uvedeni ro¢niku sklizné hroznda.

PrihlaSovatel zaplati soutézni poplatek ve vysi 300,- K¢ za kazdy prihlaseny vzorek hotoveé pfi
predani vzorkd nebo prfevodem na ucet organizatora.

6. Prihlaska

U&astnik soutdZe vyplni pfihlasku s Gdaji o vyrobci a o kazdém vzorku. Pfihlagka musi
obsahovat nejméné tyto udaje: jméno a presna adresa vyrobce, kontaktni telefon vyrobce,
oznaceni odridy vina a/nebo kategorie (zndmkova vina, Sumivé vino, specialni vybér),

rocniku, privlastku, vinarské oblasti, obce, popf. trati, obsah zbytkového cukru a celkovych
kyselin a urceni Cisla a velikosti SarZe vina, ze které je vzorek predkladan.

Prihlaska musi byt pfedana spolu se vzorky vin nebo zaslana nejpozdéji do 28.8.2009.

Soucasti prihlasky je rozhodnuti SZPI, resp. MZe o zatfidéni vina (zakon ¢. 321/2004 Sb., resp.
€. 115/1995 Sb.) nebo doklad o ptvodu hrozn(.

Jestlize stejny ucastnik prihlasi vice vin se stejnym oznacenim, musi byt jednotliva vina vzdy
oddélené vyrabéna a skladovana, a musi byt uvedeny jako rozdilné Sarze na rozhodnuti MZe
CR podle §26 ,zakona“, nebo musi prokazatelné pochazet z rGznych partii hrozn@ (rozdilné
vinice na registraci, rozdilné ovéreni cukernatosti hrozna).

Nespravné Udaje na prihlasce vyluCuji pfislusné vino ze soutéze. V pfipadé umysiného
nepravdivého uvedeni idajl budou veskera vina daného Ucastnika vyloucena ze soutéze.
Vyplnénim a predanim prihlasky souhlasi prihlasovatel se zpracovanim a publikaci udaji o
vyrobci a vinu v katalogu soutéZze a odborném tisku.

7. 0dbér vzorki

Odbér vzorkl probiha ve dnech 27. — 28.9.2009 v prostorach Vinarstvi Galant Mikulov,
Mlynska ul. v dobé od 12.00 - 16.30 hod..

8. Termin a misto hodnoceni
Hodnoceni vin probéhne dne 4.9.2009 v hotelu Galant od 13.00 hod..

9, Hodnotici komise

Cleny komise jmenuje organizator z fad vinaiQ i odborné vefejnosti. Predpokladem ucasti
v komisi jsou platné senzorické zkousky SZPI nebo degustatorské zkousky podle evropskych
norem ISO. Nevhodné a neslusné chovani ¢i zjevna podnapilost degustatora muizZe byt
dlvodem k nepfipusténi k hodnoceni, popf. k vylouceni z hodnoceni. Hodnoceni predsedy
komise se zapocitava do celkového hodnoceni.

Komise se skladaji nejméné ze 3 / tfi / clend.



10. Odborny vedouci hodnoceni a garant

Organizaci hodnoceni fidi odborny vedouci hodnoceni. Odbornym vedoucim hodnoceni
muze byt pouze Clovék, ktery uspésné slozZil degustatorskou zkousku ve smyslu povinnosti
plynoucich ze zdkona ¢. 321/2004 Sb., a jeho provadéciho predpisu (vyhlaska ¢. 323/2004
Sb., ve znéni pozdéjsich predpist). Odborny vedouci ma zkusSenosti s organizaci narodnich,
nebo mezindrodnich soutézi vin. Na dodrZovani statutu a nestrannost pfi vyhodnocovani
dohliZi garant jmenovany Svazem vinaf Ceské republiky. Odborny vedouci hodnoceni Fesi
ve spoluprdci s garantem také pfipadné spory a nejasnosti vzniklé pfi hodnoceni.

11. Podminky hodnoceni
Podminky pro hodnoceni vin:
a) Mistnost svétla, dobre vétrana o teploté 18-22 °C, zajisténa proti vedlejSim vlivim.

b) Kazdy degustator ma k dispozici samostatny degustacni stll chranény proti rusivym
vlivim.

c) Nalévani a podavani vin musi probihat tak, aby degustator nemeél moznost jakkoliv
poznat identitu predkladaného vzorku.

d) Degustator ma k dispozici seznam predkladanych vzorkd s uvedenim evidencniho
Cisla vzorku, rocniku a odrtdy nebo kategorie.

e) Degustacni sklenice odpovidaji typu podle pravidel O.LV. nebo podobné
nebrousené a nepotisténé degustacni sklenice na stopce o objemu min. 20 cl.

f) Poradi vzork(l musi odpovidat pravidllim hodnoceni — vina jsou sefazena podle
kategorie / odrlidy a dale podle rocniku (sestupné) a podle obsahu zbytkového cukru
(vzestupné).

g) Vina se podavaiji v teplotach odpovidajicich pro jejich hodnoceni.
h) Degustator vypisuje na kazdy vzorek zvlastni hodnotici listek.

i)  Hodnotici listky jednotlivych vin jsou archivovany po dobu péti let a je zarucena
absolutni objektivita a nestrannost zpracovani vysledkl. V pfipadé podezieni na
mozné nesrovnalosti pfi vyhodnocovani je organizator schopen na vyzadani
vedouciho hodnoceni, garanta nebo nékterého z predsedd komisi zpétné dohledat a
zkontrolovat hodnotici listky kteréhokoliv vzorku.

12. Hodnotici systém

Vina, kterd splnila vSechny podminky tohoto statutu, budou ohodnocena stobodovym
systémem mezinarodni unie enolog(.

13. Kategorizace vin

a) Bilad a ¢ervena vina vsech odrid s obsahem zbytkového cukru do 12 g/I v¢. Pfihlasena
vina se radi a hodnoti podle odriid, které dale tvori samostatné kategorie pro
hodnoceni a uvedeni v katalogu vystavy. Pro vytvoreni samostatné kategorie z dané
odridy je nutny minimalni pocet 5 vzorkd uvedené odrady. V pfipadé nizsiho poctu



b)

c)

d)

e)

f)

g)
h)

vzorkd jsou zarazena tato vina do kategorie ,vina bild ostatni” respektive ,vina
cervena ostatni”“.

Vina bila ostatni v¢. bilych znamkovych vin s obsahem zbytkového cukru do 12 g/l v¢.

Vina Cervena ostatni vC. Cervenych znamkovych vin s obsahem zbytkového cukru do
12 g/l v¢.

Vina bila ostatni v¢. bilych znamkovych vin s obsahem zbytkového cukru nad 12 g/l do
45 g/l V¢.

Vina Cervena ostatni v¢. ¢ervenych znamkovych vin s obsahem zbytkového nad 12 g/l
vé. do 45 g/l ve.

RUZova vina ostatni vSech jakostnich kategorii do 45 g/l .
Sumiva vina — sekty .

Vina sladka (bila, ¢ervena i riZzova) — s obsahem zbytkového cukru nad 45 g/I.

14. Nominace do Salonu vin Ceské republiky

Do soutéZe Salon vin Ceské republiky bude nominovano nejvyse 40% nejlépe ocenénych vin
z kazdé odrudy v kategorii 13a a nejvyse 40% nejlépe ocenénych vin z kazdé kategorie 13b-h.
O nominaci rozhoduje organizacni vybor vystavy. Nominovana mohou byt pouze vina, kterd
splfiuji mnozstevni limity dané statutem Salonu vin CR.



