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Svatomartinské víno na náš trh dorazí již za měsíc

Tisková zpráva ze dne 13. října 2009

Vinaři letos očekávají úrodu, která díky kvalitě svých hroznů dává předpoklad pro vynikající ročník. Odhaduje se, že na trh doputuje 800 až 900 tisíc lahví Svatomartinského vína, přičemž minulý rok bylo do oběhu uvedeno 700 tisíc lahví. 
„Svatomartinské víno budeme letos 11. listopadu otevírat už popáté. Každým rokem přitom získává větší oblibu,“ komentuje ředitel Vinařského fondu Ing. Jaroslav Machovec. „Spotřebitelé už tuto značku vnímají jako záruku kvalitních a ověřených mladých vín, která prošla kontrolním výběrem. Když jsme značku Svatomartinské poprvé uváděli na trh, přihlásilo se 36 vinařství. V loňském roce to bylo už 86 vinařství. Letos by do prodeje mělo jít 800 až 900 tisíc lahví vína a očekáváme, že  počet vzorků přesáhne 200 kusů, “ doplňuje Machovec.

Svatomartinská vína jsou první vína nového ročníku. Jedná se o vína svěží a ovocitá, která sice zrála pouhých několik týdnů, ale za tuto dobu už stačila získat svůj osobitý charakter. 
Značku „Svatomartinské“ mohou nést vína vyráběná z těchto odrůd:

· bílé víno – odrůdy: Müller-Thurgau a Veltlínské červené rané;

 typová charakteristika: příjemné, vyrovnané, svěží ovocité, suché víno

· růžové víno – odrůdy: Modrý Portugal a Svatovavřinecké; 

typová charakteristika: příjemné, dobře pitelné ovocité suché víno

· červené víno - odrůdy: Modrý Portugal a Svatovavřinecké; 

typová charakteristika: hladké sametové suché víno, odbourané kyseliny, případně karbonická macerace 

„Tyto odrůdy byly pro značku Svatomartinského vybrány proto, že v našich podmínkách dozrávají dříve, a nabízejí tak potřebnou vysokou kvalitu hroznů,“ říká Ing. Pavel Krška, ředitel Národního vinařského centra, které uvedení mladých martinských vín na domácí trh koordinuje. „Zárukou kvality, která zákazníka zajímá nejvíc je, že před uvedením na trh musí být každé víno posouzeno nezávislou komisí. Ta zhodnotí, zda senzorické parametry vína odpovídají požadované charakteristice. Letos bude komise zasedat ve dnech 20. a 29. října,“ doplňuje Krška. Označení Svatomartinské tak mohou nést pouze vína, která splní všechna požadovaná kritéria. Mezi Svatomartinskými víny je možno nalézt jak vína z jedné odrůdy, tak i cuvée, což je víno vyrobené z více odrůd. 

Vinaři navíc očekávají, že letošní ročník bude i přes menší výnosy výjimečně kvalitní. „Kvalitu vína není zatím možno hodnotit, ale prakticky všechny cukernatosti hroznů se sklízejí v kvalitě přívlastkových hroznů a vinaři hlásí také dostatečné množství kyselin. To dává předpoklad, že vína budou plná, ale také svěží, a to díky přítomným kyselinkám,“ přibližuje očekávání vinařů Ing. Martin Půček, tajemník Svazu vinařů České republiky. 

První otevírání láhví nového „Svatomartinského“ proběhne jako každý rok na Martina              11. listopadu v 11 hod. na slavnostních akcích na Moravě, v Čechách a samozřejmě ve vinotékách a restauracích po celé zemi. 
Značka „Svatomartinské“ byla registrována v roce 1995 a od roku 2005 je jejím vlastníkem Vinařský fond. Ten v letošním roce již popáté společně s Národním vinařským centrem organizuje propagaci těchto vín pod jednotným logem. Značku „Svatomartinské“ mohou využít všichni vinaři registrovaní v České republice, kteří splní všechna náročná kritéria.  Hodnocení, které rozhodne o přidělení označení „Svatomartinské“ proběhne v Národním vinařském centru, o.p.s. ve Valticích 20. a 29. října.

Přílohy: vinařské akce spojené s vítáním Svatomartinských vín

           popis Svatomartinských vín

Pro více informací, prosím, kontaktujte: 

Ing. Jaroslav Machovec, Vinařský fond ČR

E-mail: machovec@vinarskyfond.cz 

Tel.: +420 606 645 470

Ing. Pavel Krška, Národní vinařské centrum, o.p.s.

E-mail: pavel.krska@vinarskecentrum.cz 

Tel.: +420 721 414 575

Jakub Fürst, Omnimedia Public Relations, s.r.o.                                                               

E-mail: j.furst@omnimedia.cz                                 

Tel.:  +420 221 419 220, 777 221 922
Více o vínech a vinařských akcích na www.vinazmoravy.cz nebo www.vinazcech.cz  a www.svatomartinskevino.cz.

Příloha č. 1: 

11.11.

Tradiční svatomartinský košt organizovaný Vinařským fondem České republiky nebude ani letos chybět v Brně na náměstí Svobody. Od 11 hodin budou návštěvníci moci ochutnat Svatomartinská vína od různých vinařů. Součástí akce budou i hudební vystoupení. Příchod Svatomartinských vín oslaví rovněž v Ústí nad Labem, Mostě a Teplicích. 
11.11.

Úplnou novinkou bude letos rozšíření svatomartinských oslav za hranice České republiky. V 11 hodin propukne košt mladého vína také na Hlavném námestie v Bratislavě. Akci organizuje Vinařský fond. 
11.11.

Křest svatomartinských vín proběhne také na Masarykově náměstí v Uherském Hradišti. Více informací na www.uherske-hradiste.cz
11.11.

Světit Svatomartinská a mladá vína budou i Židlochovicích před kostelem Povýšení svatého Kříže. Více informací naleznete na www.zidlochovicko.cz
11.11. – 15.11.

Svatomartinská vína 2009 - Svatomartinské mlsy, to je Radost na Martina, husa a džbán vína – kulinářský týden spojený s přímým prodejem Svatomartinských vín z Čejkovic. Na nádvoří templářské tvrze, ve vinném restaurantu Zlatý kopeček, v restauraci Hotelu zámek a také ve vinárně Templářských rytířů v Čejkovicích mohou návštěvníci ochutnat a nakoupit místní mladá vína. Svatomartinská vína ve spojení se Svatomartinským menu nabízejí čejkovické restaurace po celý týden, až do 15.listopadu 2009. Více informací na www.vinozcejkovic.cz
11.11. – 14.11.

Svatomartinská a mladá vína bude možno ochutnat i v rámci projektu Austerlitz ve slavkovském zámku. Více informací naleznete na www.bankavin.cz
13.11.

Prostorem pro svěcení vína ročníku 2009 se stane i mikulovský zámek. Kulturní program doplní degustace mladých vín a svatomartinská kachna. Více informací naleznete na www.moravinmikulov.eu
14.11.

Prezentace mladých vín, soutěž dětských cimbálových muzik a jarmark. To je Svatomartinská pouť – oslava mladého vína, která se uskuteční v prostorách Španělské konírny státního zámku Valtice. Více informací naleznete na www.radnice-valtice.cz
14.11.

V 11 hodin a 11 minut přijede na náměstí v Hustopečích průvod se sv. Martinem na bílém koni a zahájí tak ochutnávku vín a hus ve velkém stanu. Hrát bude cimbálová muzika, každý návštěvník obdrží orientační mapku s dalšími místy, kde se podává svatomartinské víno. Všichni Martinové a Martiny obdrží láhev vína. Více informací naleznete na www.hustopece-city.cz
14.11.

Bzenecké Svatomartinské Slavnosti 2009 budou zahájeny tažením tří vojsk tří císařů v čele s Napoleonským vojskem. Následně se zahájí ochutnávka mladých vín. Na své si ale také dojdou příznivci ročníkových vín. K poslechu bude hrát cimbálová muzika. K těmto slavnostem neodmyslitelně patří dobrá jídla (husa, kachny, pečená kolena), která jsou podávána v ceně vstupného. Akce se koná ve sklepení pod Sokolovnou.

14.11.

Druhý ročník prodejní ochutnávky mladých vín z Moravy a Čech v Plzeňském kraji s bohatým doprovodným programem a svatomartinskou husou. To je Svatomartinské posvícení na zámku Zbiroh. Více informací naleznete na www.zbiroh.com 

14.11.

Výstavu mladých vín místních a okolních vinařů, posezení u cimbálové muziky a soutěž o nejlepší pečenou husu nabídne Košt mladých vín a svatomartinských hus v kulturním domě v Němčičkách. 

14.11.

První Svatomartinská vína ze Šardic a okolí budou moci návštěvníci spojit se svěcením vína. Více informací naleznete na www.sardice.cz
14.11. – 15.11.

Tradiční jarmark a ukázky starých řemesel, ochutnávky a prodej vína a pochutin. To je Letenská husa a Košt Svatomartinského vína v Národním zemědělském muzeu na Praze 7. Více informací naleznete na www.nzm.cz
12.12.

Na druhý ročník Svatomartinské výstavy vín v Klentnicích si místní vinaři připravili do sálu místního hostince cimbálovou muziku a velký výběr mladých vín. 

Příloha č. 2: 

Svatomartinské víno 2009
	Typ
	Alkohol max. *)
	Zbytkový cukr
	Senzorická charakteristika
	Doporučená technologie

	Bílé
	12,5  % obj.
	Suché **)
	Zelenkavě-žlutá barva, svěží ovocité víno s příjemným charakterem primárního aroma ve vůni, vyvážený obsah kyselin a cukrů; možný mírný obsah CO2
	Nejlépe řízené kvašení, nebo alespoň kvašení v menších nádobách, odkalení, čistá kultura kvasinek.

	Růžové a claret
	13,0 % obj.
	Suché **)
	Svěží, ovocitý charakter, růžová nebo cibulová barva, umírněný obsah tříslovin, příjemná kyselina; možný mírný obsah CO2
	Krátké vyluhování rmutu (2-6 hod) s okamžitým šetrným lisováním, případně samotok; nejlépe řízené kvašení, nebo alespoň kvašení v menších nádobách, odkalení, čistá kultura kvasinek.

	Červené
	13,0 % obj.
	Suché **)
	Příjemná rubínová či granátová barva, svěží ovocitá či květinová vůně, chuť hebká, sametová, vyrovnaná, nerušená ostrou kyselinou; možný mírný obsah CO2
	Karbonická macerace nebo klasické otevřené či uzavřené kvašení rmutu s následným biologickým odbouráním kyseliny jablečné.


**) Dle vinařského zákona ČR.
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