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odnotenie
Vína sa budú hodnoti� stobodovým systémom medzinárodnej únie enológov v 

pä�èlenných komisiách vrátane predsedu komisie. Poèet dosiahnutých bodov vzorky vína 
bude aritmetickým priemerom bodov udelených hodnotite¾mi, prièom predseda komisie 
má právo na vylúèenie maximálne dvoch hodnotení, ktoré nebudú zarátané do celkového 
priemeru. Medaily budú priznané 30%-tám hodnotených vín. Výber šampióna a 
vicešampióna kategórie F1 sa uskutoèní po ukonèení hlavnej èasti degustácie vo 
finálovom kole. V tom bude sú�aži� 15 najvyššie hodnotených Frankoviek, prièom z každej 
komisie postupujú do finálového kola minimálne 2 najvyššie hodnotené Frankovky. Na  
finálovom hodnotení sa zúèastnia všetci degustátori a výsledné poradie hodnotených vín 
sa urèí taktiež pomocou stobodového systému medzinárodnej únie enológov bez škrtania 
okrajových hodnôt. Titul šampióna a vicešampióna v kategóriach F2 až F4 bude udelený 
na základe výsledkov z prvého kola degustácie. Podmienkou pre udelenie titulu šampióna 
a vicešampióna v danej kategórii je úèas� minimálne 10 sú�ažných vín v danej kategórii. V 
prípade dodatoèného zistenia, že prihlásená vzorka nezodpovedá štatútu prehliadky, 
organizátor si vyhradzuje právo diskvalifikova� vzorku a odobra� prípadne získané 
ocenenie.

cenenia

oïakovanie
Organizaèný výbor prehliadky Vám vopred ïakuje za všetky zaslané vzorky. Na oplátku 

bude našou snahou urobi� všetko preto, aby prehliadka prebehla v rámci štatútu, v 
atmosfére korektnosti a maximálnej anonymity sú�ažiacich vzoriek. Na naše predsavzatia 
a priebeh celej sú�aže bude dohliada� garant prehliadky Prof. Ing. Fedor Malík, DrSc. 

Ví�azom vopred gratulujeme a zároveò Vás srdeène pozývame na verejnú ochutnávku 
všetkých Frankoviek, ktorá sa uskutoèní poèas Raèianskeho vinobrania (10.-12.9. 2010) v 
priestoroch firmy Villa Vino Raèa a kde ako VIP hostia budete ma� možnos� prechutna� 
všetky vzorky.  
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10 € 6 ks

Po dohode budú vzorky s prihláškami vyzdvihnuté priamo z Vašej firmy. 

Alebo do 6.8.2010 môžete vzorky s prihláškami zloži� na nasledujúcich miestach:

rganizátor 
Villa Vino Raèa a.s., Pri vinohradoch 2, 831 06 Bratislava

ie¾ sú�aže
Cie¾om sú�aže je podpora Frankovky modrej,ktorá má z h¾adiska tradície a

ob¾uby v stredoeurópskom regióne výnimoèné postavenie a propagácia ružových
vín,ktoré sa v poslednej dobe   tešia rastúcej ob¾ubenosti èoraz širšej verejnosti.

ôležité dátumy
Zasielanie a odber prihlášok a vzoriek
do 6.8.2010
Nahlasovanie osobného odberu vzoriek
do 3.8.2010 
Odborná degustácia 
11.8.2010 o 8,30 hod 
Družstevný dom Raèan
Slávnostné vyhlásenie výsledkov 
10.9.2010 o 14,00 hod 
Družstevný dom Raèan
Verejná degustácia pri príležitosti Raèianskeho vinobrania
10. -12. 9. 2010
Družstevný dom Raèan

oruèenie prihlášok a vzoriek
Prihlasovací poplatok je  za vzorku. Vzorku tvorí  fliaš všetkých objemov. 

Poplatok bude fakturovaný na základe odovzdaných prihlášok a vzoriek. V prípade 
neuhradenia poplatku nebude víno zaradené do výsledkov degustácie. Vzorky sa stávajú 
majetkom organizátora a v prípade záujmu organizátora sa výrobca zaväzuje preda� 
organizátorovi 12 fliaš zo sú�ažných vín za cenu do 7,-euro/f¾aša. Každá vzorka musí by� 
nasledovne oznaèená:

 meno
 kategória(F1 Frankovka suchá, F2 Frankovka ružová, F3 ružové vína všetkých

odrôd, F4 Frankovky ostatné nad 20 g/lcukru)
 roèn?k  zatriedenie   obsah alkoholu  obsah cukru v g/l

 

V prípade záujmu o osobný odber, ten nahlasujte prosím do 3.8.2010 na nasledujúcom 
kontakte: pivnica@villavinoraca.sk, mobil: 0918 800 314 

Villa Vino Raèa a.s., Pri vinohradoch 2, 831 06 Bratislava, tel.:+421 918 800 314 (p. Gajdošík)
Villa Vino Raèa a.s. pr. Hurbanovo, Svätopeterská 16, 947 01 Hurbanovo, tel.:+421 918 800 321 (p. Hu¾uk)
AGRO-MOVINO s. r. o., Oslobodite¾ov 66, 990 01 Ve¾ký Krtíš, tel.:+421 47 4830 572, 4830 649
VÍNO - MASARYK s.r.o., Sasinkova 2333/18A, 909 01 Skalica, tel.:034/6646960
Vinárske závody Topo¾èianky, s.r.o., Cintorínska 31, 951 93 Topo¾èianky, tel: 037 / 63011 31
Národní vinaøské centrum, o.p.s., Zámek 1, 691 42 Valtice, ing. Marek Babisz,  mobil: +420 602 470 262

a)
b)

c) d) e) f)

Oznaèenie Kategória Zvyškový cukor Obsah Frankovky modrej 

F1 èervené 0 – 4 g/l > 85 % 

F2 ružové  0 – 20 g/l > 85 % 

F3 ružové 0 – 20 g/l nezáleží 

F4 ostatné  > 20 g/l > 85 % 

 

LVA  IT FS RAEF N KÝ ON VD KO YR  MÁ
N OI

DZ

RD
E E

JM                                               

RAÈA

BR AO LIN AZ DEOVÁ M

2010

LVA  IT FS RAEF N KÝ ON VD KO YR  MÁ
N OI

DZ

RD
E E

JM                                               

RAÈA

S ATR LIIE AB DEORN  MÁ

2010

LVA  IT FS RAEF N KÝ ON VD KO YR  MÁ
N OI

DZ

RD
E E

JM                                               

Z AL LIAT AÁ DE M

RAÈA
2010


	Stránka 1

