Narodni soutez vin 2011

Statut soutéze

1. Poslani a cil soutéze

Poslanim soutéze je zvySeni odborné urovné a systémové feSeni vinafskych soutézi
moravskych a &eskych vin na uzemi Ceské republiky. Cilem je vytvofeni vérohodného
vicekolového soutézniho systému hodnoceni vin, jez je dle podoblastniho a oblastniho
principu zavr$en vybérem nejlepsich 100 vin do Salonu vin Ceské republiky.

2. Poradatel soutéze

Soutéz Svazu vinati Ceské republiky je organizovana Narodnim vinatskym centrem, o.p.s.

3. Podminky ucasti

SoutéZ je oteviena pro vina vyrobena z hrozni révy vinné s ptivodem v Ceské republice, ktera
splituji podminky tohoto statutu. Vino musi byt vyrobeno v souladu zdkonem ¢. 321/2004 Sb.
v platném znéni (dale jen ,vinaisky zakon). PfihlaSenim vina do soutéze vyjadiuje
piihlaSovatel souhlas s respektovanim podminek tohoto statutu.

Podminky ucasti v nominacnim ptedkole Narodni soutéZe vin jsou dany podminkami a
statuty téchto soutéZi v jednotlivych vinatskych podoblastech (oblasti), kterymi jsou:

e vinafska oblast Morava — podoblast znojemska

e vinafska oblast Morava — podoblast mikulovska

e vinafska oblast Morava — podoblast velkopavlovicka
e vinafska oblast Morava — podoblast slovacka

e vinaiska oblast Cechy.

Tato nomina¢ni piedkola jsou pofadana jednotlivymi organizatory, urenymi garantem
soutdze — Svazem vinaiti Ceské republiky — a jako celek tvoii nominaéni predkolo Narodni
soutéze vin.

Na zékladé nominace =z piedkola, za podminek definovanych statutem jednotlivych
nominacnich soutézi, je vyrobce nebo jiny piihlasovatel opravnény vyrobcem, opravnén
ptihlasit nominované vino do hodnoceni dvoukolové soutéze dle tohoto statutu.

4. Minimalni mnozstvi vina

PtihlaSovatel vina musi mit od pfihlaSeného vzorku k dispozici tato minimalni mnozZstvi:

Jakostni zattidéni Objem
Vino jakostni; vino Sumivé, vino zemské; VOC 1000 1
Vino s piivlastkem — kabinetni vino 1000 1
Vino s ptivlastkem - pozdni sbér 7501
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Vino s pfivlastkem — vybér z hroznt 500 |

Vino s ptivlastkem - ledové, slamové, vybér z bobuli, vybér z cibéb 1001

5. Prihlaska

Na zékladé¢ nominace z ptedkola ptihlasuje vino vyrobce dané¢ho vina, piipadné jiny
prihlasovatel, pokud je odlisny od vyrobce (v tomto ptipadé¢ musi piihlasovatel dolozit
k pfihlasce souhlas vyrobce).

Prihlaska se vypliluje elektronicky pomoci on-line ptihlasovaciho systému na webové strance
www.vinarskecentrum.cz. PiihlaSka obsahuje identifikaci pfihlaSovatele (ptfipadné vyrobce

vina, pokud je odlisny od pfihlasovatele) a u jednotlivych pfihlasovanych vin identifikace
minimalné S témito Gdaji:

obchodni nazev vina

odrtda, resp. cuvée

jakostni zafazeni podle vinatfského zakona

ro¢nik sklizné

vinafska oblast, podoblast, pfip. obec a viniéni trat’
kategorie

Cislo Sarze

obsah zbytkového cukru (g/1)

obsah titrovatelnych kyselin (g/l)

objem alkoholu (% obj.)

bezcukerny extrakt (g/1)

velikost Sarze (1) — max. dle Rozhodnuti o zatiidéni
objem lédhve

cena za lahev

Ptihlasovatel odevzdd vytiSténou piihlasku, podepsanou kompetentni osobou za
ptihlaSovatele, pfi odbéru vzorkl. Soucasti pfihlasky je ke kazdému vinu:

Osvédcéeni o chemickém rozboru vina z laboratofe povéfené ¢i akreditované Statni
zemédé€lskou a potravinarskou inspekci

Rozhodnuti o zatfidéni vina; v pfipadé zemskych vin doloZeni pivodu hroznt
(vykupni listek nebo osvédceni o registraci vinice od UKZUZ).

Aktuélni cenik ptihlaSovanych vin.
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6. Kategorizace vin

Vina budou klasifikovana a hodnocena dle nasledujicich kategorii:

Kod Specifikace kategorie Poznamka
A Vina bila sucha a polosucha (0-12 | Vina jsou pro hodnoceni setazena dle
vC. g/l zbytkového cukru) odrid a dale dle ro¢niku (sestupn¢) a dale
dle obsahu zbytkového cukru (vzestupng)
B Vina bila polosladka (nad 12 — 45 | Vina jsou pro hodnoceni setazena dle
v¢. g/l zbytkového cukru) zbytkového cukru bez ohledu na odridu
C Vina sladka (nad 45 g/l | Vina jsou pro hodnoceni sefazena dle
zbytkového cukru) zbytkového cukru bez ohledu na odridu
D Vina rizova a klarety — suchd, | Vina jsou pro hodnoceni sefazena dle
polosucha a polosladka (0 — 45 v¢. | zbytkového cukru bez ohledu na odridu
g/l)
E Vina Cervend suchd a polosuchd | Vina jsou pro hodnoceni sefazena dle
(0-12 v¢. g/l zbytkového cukru) odrid a dale dle ro¢niku (sestupn¢) a dale
dle obsahu zbytkového cukru (vzestupné)
F Vina Cervend polosladkd (nad 12 | Vina jsou pro hodnoceni sefazena dle
— 45 v¢. g/l zbytkového cukru) zbytkového cukru bez ohledu na odridu
G Jakostni Sumivé vino stanovené | Vina jsou pro hodnoceni sefazena pro
oblasti (,,sekt s.0.“) dle §20 ods. 3 | hodnoceni dle zbytkového cukru bez
vinafského zdkona ohledu na odrtdu.

7. MnozZstvi lahvi, zplisob odbéru vzorkll a prihlasovaci
poplatek

Cela Sarze prihlasovaného vina musi byt pfed odbérem vzorkl naldhvovana.

Pfihlasovatel poskytne bezplatné 12 lahvi do vlastnictvi organizatora soutéze pro potieby
senzorického posouzeni. UmoZzni povéfenému zastupci organizatora odbér vzorki
namatkovym zptsobem z celé nalahvované Sarze ptihlaSené¢ho vina. Lahve musi byt oznaceny
etiketou v souladu s vinafskym zakonem.

Pfi odbéru vzorku zapeceti povéfeny zastupce organizatora vySe uvedeny pocet lahvi
ptislusného vina, z nichZ jedna bude zapeceténa také vyrobcem a bude slouzit jako referenc¢ni
vzorek pro pfipadnou kontrolni analyzu. Tato lahev spole¢né s dal§imi péti bude pfevezena do
mista sbéru vzorkli ur¢eného organizatorem. Zbyvajici pocet lahvi se ponecha u vyrobce
(ptihlasovatele). Tyto lahve budou vyrobcem poskytnuty v piipadé postupu daného vina do
druhého kola soutéze. V ptipad€¢ nepostoupeni vina do 2. kola soutéze jsou tyto lahve zpét
k dispozici ptihlasovateli (vyrobci).

Prihlasovatel uhradi soutézni poplatek ve vysi 1000,- K¢ plus DPH v zakonné vysi za kazdy
ptihlaseny vzorek na et organizatora v souladu s fakturou zaslanou organizatorem, nebo
V hotovosti pii odbéru vzork.
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8. Hodnotici systém a podminky hodnoceni

Hodnoceni vin v Narodni soutézi vin probiha nasledovné:

nominacni pfedkolo — nominacni soutéZe ve vinafskych podoblastech (oblasti) - (viz
¢l. 3 tohoto statutu)

prvni kolo je zakonceno vybérem 200 vin za podminek uvedenych v ¢l. 11, které
postupuji k finalnimu hodnoceni ve druhém kole

druhé kolo, ve kterém bude vyhodnocen Champion a vitézové kategorii, kteti budou
téhoz dne slavnostné oznameni vefejnosti. Na zaklad¢ hodnoceni vin ve druhém kole
budou rovnéz vybrana vina o ocenéna titulem ,,Salon vin Ceské republiky®, jejichz
zvefejnéni bude provedeno na Slavnostnim vyhlaseni dle ¢l. 11 tohoto statutu.

Obecné podminky hodnoceni vin v prvnim a druhém kole celostatni soutéze:

a)
b)

c)

d)

9)

h)

Mistnost svétla, dobie vétrand o teploté 18-22 °C, zajisténa proti vedlejSim vliviim

Nalévani a podavani vin musi probihat tak, aby degustator nemé¢l moznost jakkoliv
poznat identitu pfedkladaného vzorku

Degustator ma k dispozici seznam ptredkladanych vzorkd s uvedenim evidencniho
¢isla vzorku, ro¢niku a kategorie. Organizator je povinen zajistit 100 % anonymitu
vzorku jak z pohledu odridy, tak z pohledu vyrobce.

Degustacni sklenice odpovidaji typu Grandezza

Prestavky mezi hodnocenim urcuji vedouci komisi S tim, ze nesmi byt v jednom setu
vice jak 15 vzorkd.

Poiadi vzorkGi musi odpovidat pravidlim hodnoceni. Razeni vin pro hodnoceni
jednotlivych kategorii je uvedeno v tabulce bodu 6. tohoto Statutu.

Vina se podavaji v teplotach: bilé a riZové vino 10 - 12 °C, ¢ervené vino14 - 16 °C,
Sumivé vino 6 - 8 °C

Hodnotici archy jednotlivych hodnotitelll jsou archivovany po dobu péti let a je
zarucena absolutni objektivita a nestrannost zpracovani vysledkl. V ptipadé podezieni
na mozné nesrovnalosti pfi vyhodnocovani je organizator schopen na vyzadani
ptedsedy celkového hodnoceni, nebo nékteré¢ho z predsedli komisi zpétn¢ dohledat a
zkontrolovat hodnotici archy kteréhokoliv hodnotitele.

Hodnoceni vin v prvnim kole bude probihat v degustac¢nich kojich Narodniho vinatského
centra, hodnoceni vin ve druhém kole systémem ,,kulatych stola*.

Vina budou hodnocena stobodovym systémem dle standardu OIV a mezinarodni unie enologii
z roku 2009.

Vysledek hodnoceni jednotlivého vzorku bude stanoven medidnem z hodnoceni jednotlivych
¢lenti komise. V ptipad¢, pokud by méla dvé, ¢i vice vin na hranici postupu z 1. kola ¢i
ocenéni ve 2. kole stejné bodové hodnoceni dle ¢l. 11. a 12., je dal§im kriteriem aritmeticky
primér s eliminaci krajnich hodnot a déle aritmeticky primér bez eliminace krajnich hodnot.
Pokud by i poté nebylo o postupujicim ¢i ocenéném vinu rozhodnuto, postupuji ¢i jsou
ocenéna vSechna vina se shodnym bodovym hodnocenim.
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9. Hodnotici komise a predseda hodnoceni

Ptfedsednictvo hodnoceni a ¢lenové hodnotici komise budou jmenovani organizatorem a
schvaleni garantem soutéze Svazem vinaiit CR. Komise pracuji za dozoru ptedsednictva,
V jehoz Cele jsou:

e piedseda soutéze, ktery nehodnoti, provadi kontrolu regulérnosti soutéze

e cnolog soutéze, ktery kontroluje a zodpovida za analytické a technologické hodnoty
vin, vCetn€ zafazeni.

e mistopiedsedové (pfedsedové komisi), kteti vedou jednotlivé komise, dohlizi na
objektivitu a anonymitu hodnoceni ptislusné komise a na spravnost a uplnost
podkladu pro vypocet celkového hodnoceni jednotlivych vzorki.

10. Termin a misto hodnoceni

Hodnoceni prvniho kola se uskuteéni ve dnech 7.-10.12. 2010 v degusta¢nim pracovisti
Narodniho vinaiského centra ve Valticich. Hodnoceni druhého kola se uskute¢ni ve dnech
11.1.2011 ve vhodném reprezentativnim misté vV Praze, ur¢eném organizatorem, které spliuje
podminky hodnoceni dle ¢l. 8. statutu.

11. Vybér, hodnoceni, ocenéni vin

Kriteria vybéru vin z prvniho kola
Z prvniho kola postupuje do druhého kola 200 vin dle téchto kriterii:

a) 160 vin celkem v kategoriich A a E, (bila a ¢ervena vina 0- 12 g/l zbytkového cukru),
ktera budou vybrana dle plochy vinic v jednotlivych vinafskych podoblastech (oblasti)
ato:

6 nejlépe hodnocenych vin z vinai'ské oblasti Cechy
28 nejlépe hodnocenych vin z vinaiské podoblasti znojemské
42 nejlépe hodnocenych vin z vinatfské podoblasti mikulovské

44 nejlépe hodnocenych vin z vinafské podoblasti velkopavlovické

® o o T @

40 nejlépe hodnocenych vin z vinafské podoblasti slovacké

b) 14 nejlépe hodnocenych vin v kategoriich B a F (12-45 g/l zbytkového)
c) 18 nejlépe hodnocenych vin v kategorii C (nad 45 g/l cukru)

d) 4 nejlépe hodnocena vina v kategorii D (rizova vina a klarety)

e) 4 nejlépe hodnocena vina v kategorii G (sekty s.0.)

Podminkou postupu do druhého kola je ocenéni min. 75 body. V piipadé nesplnéni
minimélniho bodového hodnoceni pti vybéru dle bodi a) az €) budou zbyla vin do celkového
poc¢tu 200 vybrana zkategorii A a E dle absolutniho hodnoceni bez ohledu na
podoblasti/oblast.

Udéleni cen Narodni soutéze vin

Vintim, hodnocenym ve druhém kole, budou udé€lena nésledujici ocenéni:
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e .Champion Narodni soutéze vin“ — bude udélen nejlépe hodnocenému vinu z vin s 0-
12 g/l zbytkového cukru (kat. A a E), tj. vina bila a Cervena sucha a polosucha 0-12

g/l.
e 'V kazdé¢ kategorii dle ¢l. 6 bude ud€len titul ,,Vitéz kategorie* a dale 2. a 3. misto

Vyse uvedené ocenéni uvedené ve druhé odrazce, miize byt udéleno pouze v ptipad¢ obsazeni
ptislusné kategorie ve druhém kole 6 a vice viny.

Pted zacatkem hodnoceni 2. kola stanovi pfedsednictvo soutéze postup vybéru Championa a
jednotlivych vitézi.

e Cena za nejlepsi kolekci“. Pro posouzeni se bere v uvahu bodovy primér vSech vin
od jednoho vystavovatele. Tuto cenu muze obdrzet vystavovatel, ktery bude mit ve
druhém kole soutéze 3 a vice vzorki.

Ocenéni titulem ,,Salon vin Ceské republiky*

Ve druhém kole bude rovn&z vybrano 100 vin ocenénych titulem ,,Salon vin Ceské republiky
2011 (dale jen ,,ocenénych vin®), dle téchto kriterii:

a) 80 vin celkem v kategoriich A a E, (bila a ¢ervena vina 0- 12 g/l zbytkového cukru),
ktera budou dale vybrana dle plochy vinic v jednotlivych vinaiskych podoblastech
(oblasti) a to:

a. 3 nejlépe hodnocena vina z vinai'ské oblasti Cechy
b. 14 nejlépe hodnocenych vin z vinaiské podoblasti znojemské

C. 21 nejlépe hodnocenych vin z vinai'ské podoblasti mikulovské

d. 22 nejlépe hodnocenych vin z vinaiské podoblasti velkopavlovické
e. 20 nejlépe hodnocenych vin z vinaiské podoblasti slovacké

b) 7 nejlépe hodnocenych vin v kategoriich B a F (12-45 g/l zbytkového)
c) 9 nejlépe hodnocenych vin v kategorii C (nad 45 g/l cukru)

d) 2 nejlépe hodnocena vina v kategorii D (riizova vina a klarety)

e) 2 nejlépe hodnocena vina v kategorii G (sekty s.0.)

Podminkou ocenéni titulem ,,Salon vin Ceské republiky* je ocenéni min. 80 body. V piipadé
nesplnéni minimalniho bodového hodnoceni pfi vybéru dle bodi a) az e) budou zbyla vina do
celkového poc¢tu 100 vybrana z kategorii A a E dle absolutniho hodnoceni bez ohledu na
podoblasti/oblast. Jeden piihlagovatel / vyrobce, miize mit v Salonu vin Ceské republiky max.
6 vin z jedné podoblasti a ne vice jak 12 vin celkem. V pfipad¢ ocenéni titulem Salon vin
Ceské republiky od jednoho piihlagovatele/vyrobce u vice vin, budou ztéto kolekce

cvwr

Vv predchozi véte.

12. Oznacovani ocenénych vin

Organizator vyda ptihlaSovateli diplom-certifikat, osvédcujici ziskani titulu ,,Champion
Nérodni soutéze vin“ ,,Vitéz kategorie®, ,,2. misto“ a ,,3. misto* v kategorii Narodni soutéze
vin. Pfihlasovatel ma pravo oznacit lahve piislusné Sarze takto ocenéného vina, a to pouze ve
form¢ samolepicich znamek, které si mulze zakoupit od organizatora V mnoZstvi
odpovidajicim velikosti Sarze deklarované na ptihlasce.
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Organizator vyda ptihlasovateli diplom-certifikat, osvédéujici ziskani titulu ,,Salon vin Ceské
republiky 2011, Ptihlasovatel ma pravo oznacit lahve pfisluSné Sarze vina ocenéného dle
odst. 11, a to pouze ve form¢ chranéné oznaceni ,,SALON vin Ceské republiky 2011, které si
muze zakoupit od organizatora soutéze ve formé samolepicich znamek vydanych
organizatorem soutéze v mnozstvi odpovidajicim velikosti Sarze deklarované na ptihlasce.

Ptihlasovatel, pfip. vyrobce vina ma pravo vyuzivat udélené ocenéni pro svou propagaci a
propagaci ocenéné¢ho vina. PfihlaSovatel, resp. vyrobce musi pfitom dodrzovat obecné
podminky vinafského zdkona a zabranit zneuziti ¢i klamné oznaceni (napf. uzivat udélené
ocenéni v souvislosti s jinymi viny, nez kterym bylo udéleno).

13. Kontrolni laboratorni analyza

Organizator si vyhrazuje pravo provést po hodnoceni prvniho kola kontrolni laboratorni
analyzu dle nésledujicich pravidel:

e max. 10 %, tj. max. 20 vylosovanych vin ze souboru vzorkd postupujicich do druhého
kola

e dale u vSech vin, u kterych to bude prostd vétSina degustdtorii v piislusné komisi
V hodnoceni prvniho kola pozadovat S tim, ze toto uvede do poznamek hodnoticiho
listku.

e u vsech vin, u kterych to bude pozadovat ptedsednictvo soutéze na zakladé€ pisemného
pozadavku podepsaného vétsinou ¢lent piedsednictva.

V piipadé, Zze kontrolni laboratorni analyza zjisti nespravné zafazeni vina v Kategorii dle
zbytkového cukru, bude toto vino ze soutéze vyrazeno. Piipustna tolerance hodnotici metody
je 5% z namétené hodnoty zbytkového cukru.

Déle si organizator vyhrazuje pravo kontrolni analyzy a srovnéani referen¢niho vzorku s vinem
dodanym do expozice Salonu vin dle nasledujicich pravidel:

e max. 10 %, tj. max. 10 vylosovanych vin ze souboru vzorkti ocenénych titulem ,,Salon
vin Ceské republiky*

e u vSech vin, u kterych to bude pozadovat Spravni rada Nérodniho vinafského centra,
0.p.s.

V ptipadé, ze rozdil nékteré z analytickych hodnot presdhne piipustnou odchylku hodnotici
metody, rozhodne Spravni rada NVC o dalSim postupu a pfipadném vyfazeni vina
Z degustacéni expozice Salonu vin CR.

Rozhodnou laboratofi pro ucely kontrolni laboratorni analyzy podle tohoto bodu je Chemicka
laboratof - Salayova, Podivinska 655, 691 02 Velke Bilovice (Akreditovana laboratot NAO -
CIA dle CSN EN ISO/IEC 17025:2005).

14. Podminky nakupu vin do degustaéni expozice

Piihlagovatel, jehoz vino bude zafazeno do ,,SALONU VIN Ceské republiky 2010“ se
zavazuje poskytnout pro potfeby vefejné degustacni expozice Salonu vin Ceské republiky
v Narodnim vinafském centru na Statnim zamku ve Valticich, nize uvedené mnozstvi vina:
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Jakostni zatiidéni Pocet lahvi

zemské vino, jakostni vino,
kabinetni vino, pozdni sbér, 300
vybér z hrozni, VOC

vybér z bobuli 150
vybér zcibéb, slamové vino, 60
ledové vino

Sumivé vino, sekt 250

Vyse uvedené mnozstvi vin bude poskytnuto v cendch vyrobce platnych k 31. 12. 2010 se
slevou 30% z maloobchodni ceny vina. Ptihlasovatel bude deklarovat nabidnutou prodejni
cenu na piihlaSce. Ostatni podminky prodeje budou upraveny v kupni smlouvé, kterd bude
uzaviena po zafazeni p¥islusného vina do kolekce Salonu vin CR 2011.

Sou¢asti nabidky k prodeji v Salonu vin CR je propagace vyrobce a celého &eského a
moravského vinafstvi. Propagace vyrobce a vina bude zejména v bezplatném uloZeni
ocenéného vina v prezentacnim boxu s kompletnimi informacemi o ving, uvedeni udaji

0 viné a vyrobci v katalogu Salonu vin CR 2011 a na internetovych strankach Narodniho
vinai'ského centra. Vyznamna je i prednostni nabidka vin ocenénych titulem ,,Salon vin Ceské
republiky* do prezentacnich a informacnich kolekei na vetejnych akcich Narodniho
vinafského centra o.p.s. v tuzemsku i zahranici.

PtihlaSovatel se dale zavazuje rezervovat do 31. fijna roku 2011 jesté stejny pocet lahvi
uvedenych v tabulce uvedené vyse pro piipad, ze poskytnuté lahve budou v pribéhu vefejné
degusta¢ni expozice rocniku 2010 spotfebovany na degustacich a prodeji. Tato vina budou
nakupovana s 20 % slevou z garantovanych cen k 31. 12. 2010.

Dalsi nédkup vina bude proveden v cendch dohodnutych s vyrobcem.
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