Statut soutéze vin Cuvée 2011 Ostrava

Odborny garant soutéZe vin:  Prof. Ing. Vilém Kraus, CSc.
Odborny vedouci hodnoceni vin: Prof. Ing. Fedor Malik, DrSc.

Orqganizaéni vybor: Lubomir Bdrta & MUDr. Martin Kristek

1. Pofadatelé soutéZe:

Organizatorem soutéZze je obCanské sdruzeni K.A.H.AN. ve spoluprdci s Clarion
Congress Hotelem Ostrava a Ndrodnim vinarskym centrem ve Valticich. Organizator
soutéze ma pravo vylouéit soutézni vzorky, které nesplni podminky statutu soutéze.

2. Urceni soutézZe:

SoutéZ je oteviena pro vechna tuzemskd i zahraniéni vina ze dvou a vice odrid révy
vinné a pro vechna tuzemskad i zahrani¢ni vina zndmkovd, kterd splni podminky statutu
soutéze. Vina V.0O.C. a dal$i vina tuzemské vyroby musi odpovidat zdkonu ¢. 321/2004 Sb.
ve znéni pozdéjsich predpist. Dle narizeni Rady (ES) €. 1493/1999 pro popis, oznadovdni,
obchodni dpravu a ochranu nékterych vinafskych produkti, jsou ze soutéZe vyloucena
stolni vina. SoutéZ je uréena pro vina s CHOP (chrdnéné oznaleni ptvodu) nebo s CHZO
(chrdnéné zemépisné oznacenti).

3. Minimdlni mnoZstvi vina:
Minimdlni mnoZstvi vina soutézniho vzorku, které musi mit dcastnik soutéze k dispozici,
neni stanoveno.

4. MnozZstvi ldhvi a poplatek:

U&astnik soutéze vydd bezplatné pro potieby senzorického hodnoceni a prezentace na
vystavé vin 6 lahvi o obsahu 0,5 | hebo 0,75 | kazdého soutéZniho vzorku do vlastnictvi
organizdtora soutéze. Kazdd Idhev soutézniho vzorku musi byt oznaena: Ndzev ving,
jméno vyrobce &i dovozce, &islo 3arze. Uéastnik soutéze nehradi zddny poplatek.

5. Prihlaska:

Ulastnik soutéze vyplni prihldsku s ddaji o soutéznim vzorku. P¥ihldska musi obsahovat:
Jméno a adresu vyrobce i dovozce, kontaktni e-mail a telefon, ndzev vina ¢i souhrn
pouzitych odrid, &islo $arZe, zemi plvodu a vinafskou oblast. Nesprdvné (daje na
prihldSce jsou dlvodem k vylouéeni soutéZzniho vzorku ze soutéZe. V pripadé dmysiného
uvedeni nepravdivych (dajii jsou ze soutéZe vylouéeny viechny soutézni vzorky
Ucastnika soutéZe. Vyplnénim a preddnim prihldsky souhlasi GCastnik soutéZe se
zpracovdnim a publikaci Gdajt o vyrobci ¢i dovozci a soutéZnim vzorku v katalogu vystavy
a odborném tisku. Prilohou prihldsky tuzemskych jakostnich vin, jakostnich vin
s pFiviastkem, sektl s.o. a aromatickych sektd s.o., je kopie Rozhodnuti MZe o zatFidéni
vina podle § 14 zdkona ¢. 215/1995 Sb. (do 30.4.2004), resp. SZPT podle § 26 zdkona ¢.
321/2004 Sb. ve znéni pozdésich predpisti (od 1.5.2004). U vin tuzemské vyroby roéniku



2010, kterd podléhaji zatridéni, musi byt doklady doruceny nejpozdéji 20.5.2011,
v opacném pripadé jsou tato vina vyloucena ze soutéze bez ohledu na vysledek. Prilohou
prihldsky stolnich vin se zemépisnym oznadenim plvodu je doklad o plvodu hroznt (kopie
evidenéniho listu pozemku osdzeného révou vinnou nebo kopie dokladu o ndkupu hrozna).

6. Sbér vzorku:
Sbér vzorki se uskuteéni ve dnech 11.4.-15.4.2011 na téchto sbérnych mistech:

NARODNI VINARSKE CENTRUM, Zdmek 1, 691 42 Valtice, tel. +420 602 470 262

MARTIN KRISTEK, Na PoFadi 1002, 735 41 Petivald, tel. +420 603 240 661
(Na toto sbérné misto Ize vzorky doruéit i poStou, nejpozdéji dne 15.4.2011.)

FEDOR MALIK, Kalin&iakova 21, 900 01 Modra, tel. +421 336 473 272

7. Termin a misto hodnoceni:

Hodnoceni vin se uskuteéni dne 18.4.2011 v Ndrodnim vinarském centru ve Valticich.
Slavnostni vyhldSeni vysledkl a vystava vin se uskuteéni 28.4.2011 v Clarion Congress
Hotelu Ostrava. Nezatridénd tuzemskd vina rocniku 2010, kterd zatridéni podléhaji,
jsou pri slavnostnim vyhldgeni vysledki na ocenéni pouze nhavrzena.

8. Odbornd komise:

Vina hodnoti odborné komise, jejiz Cleny jmenuje organizdtor z rad nezdvislych
degustdtorl a enologll, jejichZz pFipadné soutézni vzorky nejsou posuzovdny odbornou
komisi, v niz zasedaji. Predpokladem Ucasti v odborné komisi jsou platné senzorické
zkousky SZPI, nebo degustdtorské zkousky podle evropskych norem ISO a DIN.
Odborné komise se sklddaji nejméné ze ¢tyr &lenl. Hodnoceni kazdé odborné komise
ridi predseda. Predseda odborné komise musi mit platné senzorické zkousky SZPI, nebo
degustdtorské zkousky podle evropskych norem ISO a DIN. Hodnoceni predsedy komise
se zapoCitdva do celkového hodnoceni. Kazdd komise hodnoti v jednom dni nejvyse 55
soutéZnich vzorkil, doba hodnoceni kazdého vzorku ini v pruméru 5 minut. Hodnoceni
odborné komise je pritomen zdstupce Ministerstva zemédélstvi CR.

9. Odborny vedouci hodnoceni a garant soutéZe vin:

Organizaci hodnoceni ridi odborny vedouci hodnoceni, majici zkuSenosti s organizaci
mezindrodnich soutézi vin. Na dodrzovdni statutu a nestrannost pri hodnoceni dohlizi
odborny garant soutéZe. Odborny vedouci hodnoceni resi ve spoluprdci s odbornym
garantem soutéZze pripadné spory a nejasnosti vzniklé pri hodnoceni.

10. Podminky hodnocenti:
a) Mistnost svétld, dobre vétrand o teploté 18-22 °C, zajisténd proti vedlejSim
vliviim

b) Kazdy degustdtor md k dispozici samostatny degustaéni stul chrdnény proti
rudivym vliviim, nebo &lenové jednotlivych komisi pracuji diskusnim zplisobem u
kulatych stolt



¢) Nalévani a poddvani vin musi probihat tak, aby degustdtor nemél moznost jakkoliv
poznat identitu predkladaného soutézniho vzorku

d) Degustdtor md k dispozici seznam predklddanych soutéZnich vzorkd s uvedenim
evidenéniho Cisla vzorku, roéniku a kategorie

e) Degustaéni sklenice odpovidaji typu podle pravidel OIV, nebo podobné
nebrousené a nepotisténé degustacni sklenice na stopce o objemu min. 150 ml.

f) Komise pracuji v dobé mezi 8.00 aZ 14.30 h., prestdvky urcuji predsedové komisi

g) Poradi predklddanych soutéZnich vzorkl musi odpovidat pravidlim hodnoceni:
Vina jsou razena podle kategorie a ro¢niku (sestupné), obsahu zbytkového cukru
a objemového procenta alkoholu (vzestupné)

h) Soutéini vzorky se poddvaji v teplotdch: Bilé a raZové vino 10 - 12 °C, ervené
vino 14 - 16 °C, Sumivé vino 8 - 10 °C

i) Degustdtor vypisuje pro kazdy soutézni vzorek samostatny hodnotici listek

j) Hodnotici listky jsou archivovdany po dobu péti let a je zaruéena nestrannost
zpracovdni vysledkd. V pripadé podezfeni na nesrovnalosti je organizdtor
schopen na vyzddani vedouciho hodnoceni, odborného garanta nebo nékterého z
predsedd komisi dohledat hodnotici listky kteréhokoliv soutéZniho vzorku.

11. Hodnotici systém:

Soutézni vzorky, které splni podminky statutu soutéZe, jsou hodnoceny stobodovym
systémem Mezindrodni unie enologt. Hodnoti se vzhled (¢irost, barva), viiné (intenzita,
Cistota, harmonie), chut’ (intenzita, ¢istota, harmonie, perzistence) a celkovy dojem.
Vysledné bodové ohodnoceni kaZzdého soutéZniho vzorku je aritmetickym primérem
bodového ohodnoceni jednotlivymi ¢leny odborné komise po eliminaci obou krajnich
hodnot. V pripadé shodného vysledného bodového ohodnoceni u vice soutéZnich vzorku je
rozhodujicim kritériem celkovy polet bodl udéleny véemi éleny odborné komise.

12. Kategorizace vin:

PrihldSend vina jsou zarazena do soutéznich kategorii:

A1 .. bild vina tichd suchd (do 4 g/I zbytkového cukru, nebo do 9 g/I zbytkového cukru,
pokud celkovy obsah kyselin neni vice hez o 2 g/l niZsi nez obsah zbytkového cukru)

A 2 ... bild vina tichd polosuchd a polosladka (do 45 g/ zbytkového cukru)

B .. ¢ervend vina tichd (bez ohledu na obsah zbytkového cukru),

C .. riiZovd vina tichd (bez ohledu na obsah zbytkového cukru),

D ..... vina Sumivad a perlivd (bez ohledu ha obsah zbytkového cukru),

E .. vina likérova a sladka (had 45 g/| zbytkového cukru)

V pFipadé malého poltu (méné nez pét) soutéznich vzorkl v nékteré z kategorii, md
organizdtor soutéze prdvo kategorii sloucit s jinou kategorii, ocenéni jsou udélovdna pro
obé (vSechny) sloucené kategorie spolené.

13. Medaile:
V souladu s rezoluci Mezindrodni organizace pro révu a vino ¢. 332A/2009 jsou zlaté
medaile udéleny véem vinlm ohodnocenym vice nez 85 body, stfibrné medaile vindm



ohodnocenym 82.00 - 84.99 body a bronzové medaile vinim ohodnocenym 80.00 - 81.99
body. Organizdtor soutéZe neudéli vice medaili, nez odpovida 30% poétu prihldsenych
soutéznich vzorka.

14. Champion:

Titul Champion je udélen vintm s nejvy3sim vyslednym bodovym ohodnocenim v kategorii
A 1 a v kategorii B. V pripadé, Ze titul Champion obdrZzi vino zahraniéni, je tuzemskému
vinu s nejvyssim vyslednym bodovym ohodnocenim v uvedenych kategoriich udélen titul
Nejlépe hodnocené tuzemské vino.

15. Vitéz kategorie:
Titul Vitéz kategorie je udélen vinim s nejvy3$im vyslednym bodovym ohodnocenim
v kategoriich A 2, C, D, E, nebo v kategoriich slou¢enych.

16. NejlepsSi kolekce vin:

Titul Nejlepsi kolekce vin je udélen Géastniku soutéZe s nejvy3Sim primérem vyslednych
bodovych ohodnoceni viech jeho soutéZnich vzorkd. Pro hodnoceni Nejlepsi kolekce vin
jsou brdni v dvahu G¢astnici soutéze, kteri prihldsili EtyFi a vice soutéZnich vzorkd.

17. Diplom:
Jako certifikat ocenéni odbornou komisi (Zlata, Stribrnd a Bronzova medaile, Champion,

Nejlépe hodnocené tuzemské vino, Vitéz kategorie, Nejlepsi kolekce vin) je ucastnikovi
soutéze vydan diplom s oznaCenim ocenéni soutézniho vzorku (kolekce). Na diplomu je
uvedeno Cislo Sarze ocenéného soutézniho vzorku.

18. Oznacovani vin:

Uastnik soutéze md prdvo oznalit ldhve vina 3arze, z niz pochdzi ocenény sout&zni
vzorek, samolepicimi medailemi (Champion, Gold, Silver, Bronze), které vyda organizator
soutéze v cené 3 K&/ks. Uéastnik soutéze uhradi poplatek na G&et organizdtora soutéze:

Ndzev G¢tu: Klub Amatérskych Hodnotitelt Alkoholickych Ndpoji (K.A.H.ANN.), o.s.,
Banka: Ceskd spoFitelna, a.s., Cislo G&tu: 1654159349, Kéd banky: 0800, BIC: GIBACZPX,
IBAN: CZ 1708000000001654159349, Variabilni symbol: IC nebo RC (i&astnika soutéze.

Neni povoleno uvddét na etiketé vina Udaje, které nesouvisi s ocenénim prislusného vina,
napr. o ocenéni jinych vin G¢astnika soutéZze. V informacnich materidlech vyrobce Ci
dovozce se mohou daje o ocenéni uvddét po dobu péti let ode dne udéleni.

19. Ostatni:

Nezdvisle na soutéZi vin jsou soutézni vzorky ohodnoceny komisemi verejnosti a komisi
FIJEV (Mezindrodni organizace novindrl a pisatell o ving). Ocenéni komisi verejnosti
nebo komisi FIJEV neopraviiuje vyrobce ¢i dovozce k oznaleni ldhve vina Sarze, z niz
pochdzi ocenény soutézni vzorek, samolepici medaili. Hodnoceni komisi verejnosti a
komisi FLTEV umoZni vyrobci ¢i dovozci porovnat ndzor odbornikd, vefejnosti a novindru
pisicich o viné.



