' Menu Martina
Svatka mizete
Sochutnat vHotelu MBZM.

Hlavnim cilem Mikulov Gourmet Festivalu
je sezndmeni Gcastnikl s moravskym jid-
lem a vinem v srdci mikulovské vinafské
podoblasti. ,Jde o predstaveni tradi¢nich
moravskych pokrmd v soucasném moder-
nim pojeti a jejich kombinace s moravskymi

oUrmet

ny zahajovaci rocnik.

viny. Na festivalu se navstévnici setkaji se
Sirokym spektrem chuti a stravi pfijemny ¢as
v mistnich gastronomickych zafizenich,“ fika
organizator festivalu, vinaf Petr Marcincak.

Gourmetska menu sestavili a po celou
dobu festivalu je budou pfipravovat vy-
brani kuchafi z narodniho tymu Asociace
kuchafi a cukraft Ceské republiky. Jme-
novité jeho kapitan Jan Horky z restaurace
Zlata Praha a hotelu Intercontinental Praha,
Martin Svatek z Hotel Nautilus Tabor, Miro-
slav Husak, jehoZz domovskou kuchyni je
ta v brnénském Internationalu, a Jaroslav
Kozdelka z restaurace Zlata Praha a hotelu
Intercontinental Praha. Nav3tévnici mohou
ochutnat vSechna menu nebo si zakoupit
kupon na jednotliva vybrana menu.

. Text’Honza Smikmator
.;". Foto: Mikulov GourmetFestival,
| B2 HonzalSmikmatok

Druhy rocnik mikulovského gurmadnského festivalu svym
ndvstévnikim od 2. do 5. Cervna nabidne vybrané pokrmy
z lokdlnich surovin, snoubené s viny mistnich vinaru, to
vSe v malebném vinarském mésté, jemuz dominuje Svaty
kopecek a vrch Turold. Festival navazuje na lofisky tspés-

FESTIVALOVA MENU:,

MODERNI A LOKALNI

A z jakych surovin se podle predstav téch-
to mistrl skladala tabule, u niz mikulov-
Sti Dietrichsteinové hodovali? Jan Horky
pfedstavi v Hotelu Marcinc¢ak predkrm
v podobé pény z uzeného hovéziho jazy-
ka, marinovanych platkl hovéziho jazy-
ka, okurkové ravioly s okurkovym tartare.
Hlavnimu chodu bude dominovat vepfova
panenka upravena ,,sousvide“, krém z pe-
Cenych brambor, Spenétova sedlina, sma-
Zeny veprovy bicek s kienovou espumou.
Jako dezert Horky nabizi jahodovou pénu
v prazenych mandlich, jahodovy tartare
s jogurtovou zmrzlinou a vlazny pudink
z medunky.
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Menu Martina Svatka, které bude pre-
zentovat v Hotelu MBZM, se sklada z kufeci
galantiny s puré z ¢erveného zeli, marino-
vaného Spenatu a fedkvicek s hof¢icnou
omackou. Po predkrmu bude nasledovat fi-
let z Pohotelického kapra smaZeny na vep-
fovém sadle s ernou oméackou, ofechova
kaSe s karotkou a opeceny brambor. Slad-
kou tecku reprezentuje tvarohova kobliha
s pecenym ovocem, zakysanou smetanou
a zmrzlinou.

Miroslav Husak bude v Hotelu Eliska po-
davat parfait z husich jater s marinovanou
broskvi, kofiakové Zelé a jahodovy kaviar.
Hlavni chod snoubf chut hovézi svickové,
Zampionového ragl, hovézi klizky dusené
ve vinném glassé, smetanovych brambor
a sezonni zeleniny s chfestem. Dezert za-
stupuje smetanovo-otechovy fez, tvaroho-
vé tasky s povidly a jahodovy sorbet.

Jaroslav Kozdelka v Zamecké restau-
raci na mikulovském zamku vsazi nejpr-
ve na harmonii marinovanych kréli¢ich
hibetl, krému z Cerstvého hrasku a maty
a grilovanych kralicich jater. Hlavni jidlo
kombinuje konfitované stehno z kachny,
pecené kachni prsicko, duSenou kapustu
s bilym zelim a bramborové knedliky ope-
cené na kachnim sadle. Uzaviraji jej ky-
nuté knedlicky plnéné hofkou Cokoladou
a zmrzlina z maslovych hrusek.

Hosté mohou tyto skvosty moderni gas-
tronomie pfipravené z tradicnich a lokal-
nich surovin hodnotit a zvolit nejchutné&;jsi
a nejlépe sestavenou trojici festivalovych
pokrmdi.

PRO ODBORNIKY | VEREJNOST

Prvni den festivalu, tedy 2. Cerven, je urcen
pro odbornou vefejnost. BEhem tohoto dne
se v Mikulové nad jidlem a vinem setkaji
Clenové Asociace kuchatl a cukrafl, Aso-
ciace sommeliérd, Asociace hotelll a re-
stauraci a Asociace cestovnich kancelafi.
»Jde o pratelské setkani zastupcl jednot-
livych asociaci v reprezentaénich prosto-
rach mikulovského zamku nad otazkami
gastronomie a vino, gastronomie a ces-
tovni ruch. Setkéni doprovodi ochutnavka
dietrichsteinské zamecké kuchyné (dle
dochovanych receptd zédmeckych pand)
snoubenych s moravskymi viny, ochutnav-
ka rGZovych vin ro¢niku 2010 v zamecké
terasové zahrad€é a dalSim program. Pljde

vinarskou stezkou I

o pfijemné straveny ¢as vénovany prohlu-
bovani komunikace a spoluprace mezi
pfedstaviteli jednotlivych asociaci,” fika
Marcin¢ak. Spolecensky vecer spojeny
s ochutnavkou rlZovych vin porada Vinaf-
sky fond Ceské republiky.

K doplitkovému programu bude patfit
mimo jiné prezentace vlni vin, doutnikd,
snoubeni ¢okolady a slamového vina, syrd
a ledového vina, nebo prohlidka zédmku, Di-
etrichsteinské hrobky nebo jeskyni na Tu-
roldu.

Navstévnici festivalu z fad laické vefej-
nosti budou mit v dalSich dnech moznost
seznamit se s festivalovymi menu na tak-
zvané Gourmet tour. Pfesun mezi jednotlivy-
mi misty je zajiStén vozy znacky Mercedes,
zapUjcenymi spolecnosti HoSek Motor. Od-
jezd si kazdy sjedna s hosteskami pfimo na
misté podle svych potfeb. V pfipadé pék-
ného pocasf je také mozné spojit prijemné
s uzitetnym a z jedné do druhé restaurace
dojit po svych, pfipadné navstivit nékteré ze
zajimavych mist v okoli a udélat si i maly vy-
let. Na Cerstvém vzduchu se totiZ lépe travi
a pfi prochazce po krasném Mikulové hos-
té uspokoji vSechny ostatni smysly, které
pfi gurmanském hodovani zdstavaji trosku
stranou.

TRENDY GASTRONOMICKA
ZALEZITOST

Jiz prvni roénik gastronomického festivalu
Mikulov 2010 ukazal, Ze je dlouhodobym
projektem, ktery v paleté podobnych festiva-
l& chybf. Cesky narodni kuchatsky tym je
i do dalSich ro¢nik( garantem vysoké kvality
a profesionality. ,,Festival jednoznacné po-
maha nalézt novou identitu jihomoravské
tradiéni kuchyné a svou drovni nastavuje lat-
ku velmi vysoko. Kvalita a Cerstvé lokalni su-
roviny, to je jedina spravna cesta, jak pred-
stavit moravskou kuchyni jako trendy
zalezitost souc€asné gastronomie,” uzavira
Petr Marcinc¢ak. PredbéZnou objednavku
mUZete provést na webowvych strankach fes-
tivalu www.mikulovgourmetfestival.cz.
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