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1. Vyhlasenie sutaze

1.1.

Mesto KoSice v spolupraci s klastrom KOSICE — Turizmus organizuju 4. roénik medzindrodnej sutaze
vin KOSICKE SLAVNOSTI VINA. Suta? organizaéno-technicky zabezpeéuje spoloénost EnoVia s.r.o.
v spolupraci s vinotékou FELIX WINES.

2. Ciel sutaze

2.1,

Cielom sutaze je porovnanie kvality hroznovych vin od domacich a zahraniénych vinarov
a distributérov vina, ktoré su aktudlne dostupné na domacom trhu svinom. Hodnotenie kvality a
vyber najlepsich vin sutaze bude v kompetencii nezavislych odbornikov, ktori pésobia v Kosiciach ako

profesiondlni somelieri a food & beverage manaZeri a maju praktické skudsenosti so senzorickym
hodnotenim vina. Odbornym garantom sutaze je Ing. Vladimir Hronsky, nezavisly enoldg.

2.2,

Vsetky hodnotené vzorky vina budu po riadnom ukonceni sutaze predstavené verejnosti v priebehu
oficidlneho programu Kosickych slavnosti vina vdrioch 22. az 24. septembra 2011. Sucastou
prezentacie bude slavnostné vyhlasene vysledkov 4. rocnika sutaze spojené s odovzdavanim
diplomov a verejna ochutndavka sutaznych vin. Absoldtny Sampidn sutaze ziska Cenu primatora mesta
Kosice. Vyrobcovia vina alebo distributéri si mézu u organizacného zabezpecovatela sutaze zakupit
oficidlne samolepky ocenenych vin slogom sutaze oznalujlice absolitneho Sampidna, vitaza
kategodrie, zlatl alebo strieborni medailu. AbsolUtny Sampidn sitaze a vitazné vina v jednotlivych
kategdriach sutaze budd zaradené do predaja v Navstevnickom centre mesta Kosice.

3. Podmienky ucasti

3.1.

Do sutaze je mozné prihlasit iba tie vina, ktoré spifiaju podmienky tohto $tatGtu. Zaradenie vin
do kategérii sa uskutoéni podla klasifikacie uvedenej v Statlte tejto sutaze. Vzorky vina do sutaze
mozu prihlasit priamo domaci ako aj zahranicni vyrobcovia vina alebo obchodnici s vinom, pdsobiaci
na trhu v krajinach Eurdpskej Unie. Prihlasovatel musi deklarovat z kazdej prihlasenej vzorky vina
minimalne 500 ks flias.

3.2.

Z kazdej prihlasenej vzorky vina prihlasovatel doda organizatorovi najneskdr do terminu uzavierky
6 flia§ objemu 0,75 alebo zodpovedajuci pocet flias objemu 0,50 a 0,375 | v kompletnej adjustazi
s etiketou. Spolu s kazdou prihldsenou vzorkou vina musi prihlasovatel zaslat organizatorovi riadne
vyplnenu prihldsku, v ktorej uvedie:

- meno a adresu prihlasovatela (vyrobcu)

- popis vina (povod, odroda, obchodna znacka, rocnik, pocet flias v deklarovanej vyrobnej davke,
¢islo vyrobnej davky)

- zaradenie vina do kategédrie podla Statutu (tiché biele, tiché ruzové, tiché cervené vina, Sumivé
vina, prirodne sladké vina), podkategorie (suché, polosuché, polosladké, sladké vina)

- maloobchodnu predajnu cenu flase vina

Prihlasovatel v prihlaske zaroven uvedie zakladné analytické vlastnosti prihlasenej vzorky vina:

- obsah alkoholu v % obj.
- obsah zvygkovych cukrov v g.I*
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- obsah celkovych kyselinv g.I"*
- pouzitie nového dubového suda (barrique)

3.3.

Organizator sutaze akceptuje opis analytickych vlastnosti vina verifikovany Ustrednym kontrolnym
a skuSobnym Ustavom polnohospodarskym, alebo analytickym laboratoriom pre chemické analyzy
vina s akreditaciou platnou v Slovenskej republike; pri ostatnych prihlasenych vzorkach vina, ktoré
maju pdvod v krajinach EU, prisluéného akreditovaného laboratéria z krajiny pévodu.

Sutazné kategérie vin KOSICKE SLAVNOSTI VINA 2011

Tabulka 1: Suché vina

Kategdria Charakteristika vin
A. 1. Tiché biele vina z nearomatickych odrod, suché
B. 1. Tiché biele vina z aromatickych odréd, suché
C.1. Tiché ruzové vina, suché
D. 1. Tiché ¢ervené vina, suché
E.1. Perlivé a Sumivé vina, suché

Tiché suché vino a prelivé suché vino obsahuje najviac 4,0 gramov zvyskovych cukrov na liter,
v kategorii Sumivych vin najviac 15 gramov zvyskovych cukrov na liter (brut natur, extra brut, brut).

Tabulka 2:  Ostatné vina so zvyskovym cukrom (polosuché, polosladké, sladké),
ktoré nespliiiaju zatriedenie podla kategérii v tabulke 1.

Kategodria Charakteristika vin
A. 2. Tiché biele vina z nearomatickych odrod, ostatné
B. 2. Tiché biele vina z aromatickych odréd, ostatné
C.2. Tiché ruzové vina, ostatné
D. 2. Tiché ¢ervené vina, ostatné
E. 2. Perlivé a Sumivé vina, ostatné
F. Specialne prirodné vina (cibébovy vyber, slamové, ladové vina)
G. Botrytické vina (Tokajské samorodné, Tokajsky vyber a pod.)
H. Ostatné likérové a aromatizované vina (Porto, Malaga, Madeira a pod.)

Tiché polosuché vino obsahuje 4,1 — 12,0 gramov zvyskovych cukrov na liter.

Tiché polosladké vino obsahuje 12,1 — 45,0 gramov zvyskovych cukrov na liter.

Tiché sladké vino obsahuje 45,1 a viac gramov zvyskovych cukrov na liter.

Perlivé ostatné vino obsahuje 4,1 a viac gramov zvyskovych cukrov na liter.

Sumivé ostatné vino obsahuje 15,1 a viac gramov zvy$kovych cukrov na liter (demi sec a pod.).

4. Organizacia sutaze

4.1.

Vzorky vina sa prihlasuju na formulari, ktory je v prilohe StatUtu. Nespravne oznacenie Udajov
deklarovanych na etikete prihlasenych vzoriek vina po porovnani s udajmi prihlasovatela
na prihlaske, ako aj nesplnenie pozadovanych terminov a podmienok uvedenych v Statlte sutaze,
opraviuju usporiadatela vylucit prislusné vzorky prihlasovatela zo sutaze bez akejkolvek nahrady.
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4.2,
Sucastou prihlasky su etiketou a zaklopkou adjustované flase s oznacéenim:
- mena a adresy vyrobcu
- ndzvuvina
- rocnika
- kvalitativneho oznacenia
- oznacenia obsahu zvyskovych cukrov
- oblasti pévodu hrozna
- Cisla vyrobnej davky

4.3.
Prihlasky zasielajte na adresu odborného zabezpecovatela sutaze:

EnoVia s.r.o.

BardoSova 27

P.0.BOX 105

831 01 Bratislava

e-mail: enovia@enovia.sk
tel: +421 905 553 780

Uzavierka prihlasok je 15. 9. 2011
Prihlasené vzorky vina je potrebné dorucit na adresy zbernych miest v obdobi od 5. 9. do 15. 9. 2011

Zberné miesta budu v uvedenom obdobi otvorené v pracovnych driioch od 08.00 do 16.00 hodiny.

Zberné miesta:

Bratislava KosSice

EnoVia s.r.o. FELIX WINES
Bardosova 27 Holubyho 12

831 01 Bratislava 040 01 Kosice

tel: +421 905 553 780 tel: +421 905 592 610

Pozadovanych je 6 flias z kazdej prihlasenej vzorky. Nominacny poplatok je 10,- EUR s DPH za kazdu
prihlasenu vzorku.

4.4,

Odborny zabezpecovatel (EnoVia) na zdklade dorucenej prihlasky vyhotovi faktdru, ktorda bude
prihlasovatelovi odosland doporucene postou. Ak do terminu odborného hodnotenia vina
v komisiach neprebehne Uhrada faktury, budud k nej stvisiace vzorky vina zo sutaze vyradené bez
nahrady.

4.5,

Sposob uhrady

Platbu za vina je potrebné uskutocnit prostrednictvom bankového prevodu, resp. vkladom na udet
spolo¢nosti EnoVia s.r.o. najneskor do 22. septembra 2011. Do sutaZze KoSické slavnosti vina budu
zaradené iba tie prihlasené vzorky vina, za ktoré bola Uspesne realizovana platba.

Platbu prosime realizovat na Cislo u¢tu: TATRA BANKA 2625862419/1100

Pre platby zo zahraniéia prosime uviest Swift kod: TATRSKBX
(IBAN): SK41 1100 0000 0026 2586 2419

Pri realizacii prikazu na Uhradu je potrebné uviest Variabilny symbol: ¢islo fakttry
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5. Zasady hodnotenia

5.1.

Hodnotenie vin sa uskutocni 22. septembra 2011 v KoSiciach. Pred jeho zaciatkom odborny
zabezpecovatel preveri prihlasky s prihlasenymi vzorkami vina a vyradi také, ktoré nezodpovedaju
podmienkam vtomto Statute. Hodnotenie prebehne stobodovym systémom podla pravidiel
stanovenych Medzindrodnym uradom pre vinic a vino O.L.V.

5.2
Vzorky vina sa v priebehu hodnotenia predkladaju ¢lenom hodnotiacej komisie zoradené
do homogénnych sérii v poradi zohladfiujiucom:

- farbu vina (biele, ruzové, cervené vina)

- obsah zvyskového cukru (suché, ostatné vina)

- rocnik (mladé ro¢niky vina pred starSimi ro¢nikmi)

- vOnu (vina vyrobené z nearomatickych odrod pred aromatickymi)

5.3.
Vina budd hodnotené pri nasledujucich teplotach:
- biele a ruzové vina: 10— 12 °C
- Cervenévina: 15-18 °C
- perlivé a Sumivé vina: 6 -9 °C
- prirodné Specidlne vina a botrytické vina: 8 — 10 °C

6. Hodnotiaca komisia

6.1.

Hodnotiacu komisiu zostavuje usporiadatelska organizacia. Tato sa skladd najmenej z piatich ¢lenov
a jedného predsedu komisie. V komisii nie je zastupeny Ziaden z vyrobcov, ani z prihlasovatelov vina
do sutaze.

6.2.

Predseda komisie pred zaciatkom hodnotenia oboznami jej ¢lenov s hodnotiacim systémom, vysvetli
véetky technické Udaje potrebné pre spravne hodnotenie vzoriek a v priebehu hodnotenia kontroluje
spravnost Gdajov v degustaénych harkoch. Predseda komisie sucasne dohliada na cinnost
pracovnikov technického zabezpecenia pri kontrole a elektronickom spracovani Gdajov.

6.3.

Pred zaciatkom hodnotenia kazdej homogénnej série vina si hodnotiaca komisia pisomne a verbalne
vyhodnoti kalibracna (nultd) vzorku vina. Na jej zaklade si vSetci ¢lenovia komisie ,nastavia“ mieru
citlivosti na jednotlivé senzorické parametre v hodnoteni vina.

6.4.

Clenovia komisie hodnotia predlozené anonymné vzorky samostatne v tichosti, bez komentovania
akychkolvek subjektivnych dojmov, ktoré ziskali v priebehu hodnotenia predloZenych vzoriek vina.
Clenovia hodnotiacej komisie si nesmu ponechat képie vyplnenych degustaénych harkov a stcasne
nesmu byt informovani o akychkolvek vysledkoch hodnotenia pred riadnym ukonéenim sutaze.

6.5.

Pracovnici technického zabezpecenia zabezpelia priebeiné zbieranie degustacnych harkov,
prekontroluju ich spravne vyplnenie a platnost podpisov od vietkych ¢lenov hodnotiacej komisie.
Vyplnené degustacné harky po kontrole spravnosti odovzdaju do spracovatelského centra.
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7. Udel'ovanie cien

7.1.

Poradie anonymnych vzoriek zaradenych vin je stanovené najvyssim dosiahnutym aritmetickym
priemerom bodov na riadne vyplnenych degustacnych harkoch od jednotlivych hodnotitelov
po predchddzajucom eliminovani najvyssej a najnizSej diskrétnej bodovej hodnoty. Prisubehu
rovnakych bodov sa tieto sibeZne hodnotené vzorky posudzuju znova medzi sebou.

7.2.

Vzorky vina hodnotené v kategdriach podla pravidiel Statutu 4. ro¢nika sutaze Kosickych slavnosti
vina 2011 moézu ziskat ocenenia Vel'ka zlatd medaila (93,0 — 100,0 bodov), Zlatd medaila (86,0 — 92,9
bodov) a Strieborna medaila (80,0 — 85,9 bodov). Organizator sutaze na zdklade doporucenia OIV
udeli spolu nie viac, ako 30 % medaili z celkového poctu hodnotenych vzoriek vina.

7.3.

Najlepsie hodnotené vino v kaZdej hlavnej kategérii ziska titul Sampion Kosickych slavnosti vina
2011. Podmienkou volby Sampidéna v kazdej hlavnej kategérii je anonymné hlasovanie z vyberu
najmene;j piatich vzoriek vina, ktoré ziskali najvyssie bodové hodnotenia vo vsetkych komisiach. Vino
s najvyssim poctom bodov ziska sucasne titul Absolutny Sampion KosSickych slavnosti vina 2011.

7.4.
Oficiadlne vyhlasenie vysledkov sutaze sa uskutocni 24. septembra 2011 o 14.00 hodine v exteriéri
pri Dolnej brane, v pripade nepriaznivého pocasia v priestoroch Historickej radnice mesta Kosice.

7.5.
Za nedodrianie podmienok Statttu bude prihlasovatelovi v budtcnosti zamietnuta Uéast v sutazi.

V Kosiciach, dna 10. augusta 2011
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Prihlaska do sutaze

KOSICKE SLAVNOSTI VINA 2011

Udaje o prihlasovatelovi

NAZOV SPOIOCNOSTI: ...vitiitiiiei ittt ettt ettt ete st e st e et e bt e e e eeaaaeeesasaeeseeassesbaeesasssseaeeassesseeansssseesannsaeaannn
MENO KONEAKENE] OSODY: c.eeeeiieee e s et e e e e e et eeeeeseeseaeaasessntssraseeaaaessanennsenns

F N L <TY: FE TN

Svojim podpisom potvrdzujem svoj suhlas s podmienkami Ucasti a podla Statutu s ustanoveniami
organizacie 4. roénika sutaze KOSICKE SLAVNOSTI VINA 2011:

DATUM: et

Podpis prihlasovatela
Riadne vyplnené prihlasky posielajte Prihldsené vzorky vina je potrebné dorudit
na e-mailovu adresu odborného v pracovnych diioch od 5. 9. do 15. 9. 2011
zabezpecovatela do 15.9.2011: v Case od 08.00 do 16.00 hodiny na adresy
e-mail: enovia@enovia.sk zbernych miest:

EnoVia s.r.o. FELIX WINES
Bardosova 27 Holubyho 12
831 01 Bratislava 040 01 Kosice

tel: +421 905 553 780 +421 905592 610
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PRIHLASENA VZORKA VINA €.:  woveeeeeeennns

Ndzov vina (pre akostné znackové vina deklarujte aj ndazov odrody):

Farbavina: ......ccccccoveveeennnn. Rocnik: ........ccvveeenee Cislo vyrobnej davky: ...........cccoovvvvrverererenennns

Kvalitativne zatriedenie vina podla Zdkona o vinohradnictve a vinarstve SR ¢.313/2009 alebo Zakona
o vinohradnictve a vinarstve SR ¢.182/2005 Zb.:

Analytické a technologické parametre prihlasenej vzorky vina

ZvySkoveé cukry: ....ccceeeecieeeeeeieee e, gl? AIKONOL: et % obj.
Kyseliny: .ooocveeeieeeeeeeee e g.I"  Bol/ nebol pouZity sud ,barrique”: ........ccooveeeeerereenennn.
Nazov vinohradnicke] oblasti POVOAU VINA: ....ccccuiiiiiciiie et e et ree e e e aae e e e e
VT e To XAV g1 o aT=T s Vol s g = 1] - AU
Maloobchodnd cena flase vina v EUR S DPH: .....coiiiiiiiiiiiieeecite ettt et sve e s s

Pozndmka *: oznacte iba jednu kategdriu z zabulky €. 1., pre ostatné vina iba z tabulky C. 2.

PRIHLASENA VZORKA VINA €.:  eveevrvennen

Nazov vina (pre akostné znackové vina deklarujte aj ndzov odrody):

Farbavina: ......c..cccoveeeennen. Rocnik: ........ccvveuenne Cislo vyrobnej davky: ............ccccevvvvrverererencnnns

Kvalitativne zatriedenie vina podla Zdkona o vinohradnictve a vinarstve SR ¢.313/2009 alebo Zakona
o vinohradnictve a vindarstve SR ¢.182/2005 Zb.:

Analytické a technologické parametre prihlasenej vzorky vina

ZvySkoveé cukry: ....ccceeeecveeeeeciiee e, gl? AIKONOL: . % obj.
Kyseliny: ..o g.I"  Bol/ nebol pouZity sud ,barrique”: .......ccccoveeeeeererenennn.
Nazov vinohradnicke] 0blasti POVOU VING: .....cc.uviiiiiiiiie ettt e e e ee e et e e are e e e e aeeas
MENO PIVNICNENO MAJSTIA: oooneiiiii ittt e e e e ettt e e e e ebe e e e e e e ebteeeeeeabeeeeenasbaeeeennseeeeeenrens
Maloobchodnd cena flase vina V EUR S DPH: .....ooeeiiiiie ettt ettt e s ere e s

Pozndmka *: oznacte iba jednu kategoriu z zabulky €. 1., pre ostatné vina iba z tabulky C. 2.



