Festival vina Jihlava 2012 — Vino a Zena

STATUT
Soutz sladkych vin 2012

1. Paradatel sougze
Organizatorem soéte je oltanské sdruzeni Jihlavsky cech pravovdiler a vinarniki.
Organizator mé pravo na vyléeni vzorki, které nespiuji tento statut.

2. Uréeni sougze

Vina gihlaSena do této satte musi splovat parametry sladkého vina, tzn. obsahovat zlytko
cukr vysSi nez 45 g/l. Saitt je otevena pro vSechna sladka vina vyrobena z lreéay vinné,
kterd sphuji podminky legislativy EU, zakona 321/2004 Sb., ve #ni pozajSich gedpigi.

3. Minimalni mnozstvi vina
Minimalni mnozstvi Sarze u vindiplaSeného do sotite neni omezeno.

4. Mnozstvi lahvi a poplatek

Soutzici vyda 3 lahve sog&iniho vzorku do vlastnictvi organizatora <sdhet pro pateby
senzorického posouzeni.

Kazda lahev musi byt sadicim oznaena podle platného vifrgkého zdkona, detrg uvedeni
ro¢niku sklizre hrozni, odriidy, kvalitativni kategorie a vitini trag.

PrihlaSovaci poplatek na s@itje 0,- K.

5. Prihlaska

Ucastnik soutze vyplni gihlasku s Gdaji o vyrobci a o kazdém vzorkihRdka musi obsahovat
nejmért tyto Udaje: jméno aipsna adresa vyrobce, kontaktni telefon vyrobceaserm odiidy
vina, ra@niku, @ivlastku, zvlastni technologie, obsahu alkoholusatb zbytkového cukru
a celkovych kyselin a tenicisla SarZe, ze které je vzoretegkladan.

Nespravné Udaje naiiplaSce vylduji prislusné vino ze sotite. V pipadk Umysiného
nepravdivého uvedeni Udapudou veSkera vina danéhtagtnika vylodena ze soefe.
Vyplnénim a pgedanim phlasky souhlasi ifthlaSovatel se zpracovanim a publikaci udaj
0 vyrobci a vinu v katalogu vystavy a odbornémuisk

6. Odbér vzorki
Odbér vzorka probiha v pracovni dny vzdy od 8 do 17 hodingehto mistech:

* Vinové - vinotéka a vinny bar, Bezfova 7, Jihlava 586 01
* Vinarsky dvar, Néem¢icky 176, 691 07 (zde je mozné vzorky dodat az p210012)

s

Vzorky je nutné dorucit nejpozdéji do 19. 3. 2012.
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7. Termin a misto hodnoceni
Hodnoceni vin pradhne dne 23. 3. 2012 v 17 hodin ve Viraxinoveé.

8. Hodnotici komise

Cleny komise jmenuje organizatoriad osobnosti, vifak a obchodnic s vinem. Komise se
skladaji z lichého piu ¢lend. Hodnoceni kazdé komisidi predseda komise. Hodnoceni
predsedy komise se zafitava do celkového hodnoceni.

9. Odborny vedouci hodnoceni a garant

Organizaci hodnoceriidi odborny vedouci hodnoceni. Odbornym vedouciminboeni nize
byt pouzeclovek, ktery usgsre slozil degustatorskou zkousku dle evropskych noi®@th a DIN
a ma zkusSenosti s organizaci narodnich, nebo mezinich soutzi vin. Na dodrzovani statutu
a nestrannostip vyhodnocovani dohlizi garant jmenovany organitg kterym byl zvolen
Ing. Jan Stavek, Ph.D.

10. Podminky hodnoceni
Podminky pro hodnoceni vin:

a) Mistnost s¥tla, dolie wtrana o teplat 18-22 °C, zaji&na proti vedlejSim vliim

b) Kazdy degustator ma k dispozici samostatny degobstsiil chraréeny proti ruSivym
vlivam

c) Nalévani a podavani vin musi probihat tak, aby st&tor nerdl moznost jakkoliv poznat
identitu gredkladaného vzorku

d) Degustator ma k dispozici seznarregkladanych vzork s uvedenim evideéniho ¢isla
vzorku, r@&niku a odidy (kategorie)

e) Degusté&ni sklenice odpovidaji typu podle pravidel O.l.igbo podobné nebrousené
a nepotidiné degusténi sklenice na stopce o objemu min. 20cl.

f) Komise pracuje v dabmezi 17. az 20. hodinou.igstavky mezi hodnocenim cuiji
vedouci komisi

g) Paadi vzorki musi odpovidat pravitlin hodnoceni — vina jsouisgena podle kategorie/
odnidy a dale podle tmiku (sestup#) a podle obsahu zbytkového cukru (vzest)pn

h) Vina se podavaji v teplotach: 11 - 13°C; Sumivé\8n 10°C, dolihovana vina 13 - 15°C.

i) Degustéator vypisuje na kazdy vzorek zvlastni hoidndistek

j) Hodnotici listky jednotlivych vin jsou archivovargo dobu pti let a je zargena
absolutni objektivita a nestrannost zpracovaniedisl. V pripads podezeni na mozné
nesrovnalosti f vyhodnocovani je organizator schopen na vyZzadeedouciho
hodnoceni, garanta, neb&kterého z pedsed komisi z@gtné dohledat a zkontrolovat
hodnotici listky kteréhokoliv vzorku.

12. Hodnotici systém
Vina, které spinila vSechny podminky tohoto stgtbiudou ohodnocena stobodovym systémem
mezinarodni unie enolég

13. Kategorizace vin

PrinlaSena vina séadi a hodnoti podle obsahu zbytkového cukrun@dr kategorie (vyry,
ledova, slamova vina, botrytické iy, fortifikovana vina, Sumiva vina atd.). V kaZgegorii
musi byt minimals 3 vzork.

Jihlavsky cech pravovaréniki a vinarnika o.s.,Bezrwtova 7, 586 01 Jihlava
Kamila Gebrtova, +420 775 570 366nfo@festival-vina-jihlava.cz, www.festival-vina-jihlava.cz




14. Uckleni oceréni

V kazdé kategorii bude vyhlaSen tzv. &tkategorie. Dale bude é&lén titul Absolutni vigz —
~,Champion“ bude vybran speciélni komisi, sestavenptedsed jednotlivych komisi z

vitéza jednotlivych kategorii.

16. Nejlepsi kolekce vin

NejlepSi kolekce vin bude vybrana podle nejlepSgromérného hodnoceni jednotlivych
sougzicich vzork. Pro vyhodnocovéani nejlepsi kolekce vin se beralvahu pouze soétici,
kteri prihlasili 3 a vice vzork. Odmenou za nejlepSi kolekci vin budedeh diplom a pohar.

19. Vystava
Vystava soufzicich vin se kona 24. 3. 2012 od 13:00 do 19:08. koDon® kultury Jihlava
v ramci Festivalu vina Jihlava 2012.

21. Vysledky
VSechny vysledky a fib¢h soutze naleznete naww.festival-vina-jihlava.cz Zaroveé budou
zverejreny i v tisku, a to jak odborném, tak i mistnim.

V Jihlaw dne 3. 1. 2012

za organizatory sodte
Bc. Kamila Gebrtova
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Vyrobce:

Adresa:

Kontaktni osoba:

E-mail: Telefon:
Por. ¢. Nazev / Odiida Kvalitatiynl' Roénik Obec / Viniéni trat’ Obsah Obs"’?h
kategorie * cukru kyselin
1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.
9.
10.

Datum a misto:

Podpis:

* Kvalitativni kategorii uvadjte kddem jako JVO - jakostni vino é6dové, KAB - kabinet, PS - pozdnésb/ZH - vyl z hrozni, VZB - vybr z

bobuli, VZC - vyér z cibéb, LED - ledové, SL - slamové, LIK - likéraebo vyzranim hodnoty cukernatosti mostu
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