Statut soutéze vin,
konané v ramci mezinarodniho veletrhu Vino&Delikatesy 2013

1. Poradatelé:

Spolec¢nost Vego Prag spol. s.r.o, pofadatel veletrhu Vino a destilaty ve spolupraci s
Asociaci sommelierti Ceska republika (pod vedenim prezidia soutéze a predsedy
degustacni komise). Pfedseda degustacni hodnotici komise soutéze vin: Branko

Cerny
Prezidium soutéze vin: Ing. Jaroslav Machovec, feditel Vinafského fondu,
JUDr.LuboS Barta, asociace sommelierd - magazin Sommelier, FrantiSek

Vesely feditel veletrhu, Ing. Josef Gloser obchodni feditel spolecnosti Vego Prag.
Clenové organizacniho vyboru: Branko Cerny, Dagmar Salabova, Renata Vnukova

2. Uréeni soutéze:
Soutéz je oteviena pro vSechna adjustovana vina, vyrobena z hroznu révy vinné,
ktera splfiuji podminky tohoto statutu. Ze soutéze jsou vylou€ena stolni vina.

3. Soutézni poplatek:

a) Pro vystavovatele veletrhu Vino a Destilaty je soutéz zdarma, (soutézni
poplatek je obsaZen v registraénim poplatku vystavovatele).

b) Soutézici, ktefi nejsou vystavovatelé, zaplati jednorazovy soutézni poplatek
3 000,- K¢.

4. Minimalni mnozstvi vina:

Minimalni mnozstvi vina pfihlaSeného vzorku, které ma vyrobce vina k dispozici, neni
stanoveno. Producent je ale povinen deklarovat velikost soutézici Sarze; v pfipadé
ziskani nékteré z cen mu bude umoznéno nakoupit maximalné mnozstvi medaili
(samolepek), dokladajicich zisk Poharu. Mnozstvi samolepek odpovida uvedené
velikosti SarZe uvedené na pfihlasce do soutéze.

5. Mnozstvi lahvi a poplatek:

Soutézici vyda bezplatné 6 lahvi do vlastnictvi organizatora soutéze pro potieby
senzorického posouzeni.

Kazda lahev musi byt adjustovana k expedici, v€etné vSech nalezitosti etikety dle
Vinarského zakona a predpisu souvisejicich.

6. Prihlaska:

Ugastnik soutéZe musi Fadné vyplnit pfihlasku s Gdaji o vyrobci a o kazdém
vzorku. Pfihlaska je umisténa na portalu www.elwis.cz . VytiSténou pfihlasku pak
prilozi k vzorkiim vina.

Pfihlaska musi obsahovat nejméné tyto udaje:
-jméno
-pfesnou adresu soutéziciho (vyrobce nebo dovozce), ktery vino pfihlaSuje


http://www.elwis.cz/

-jeho kontaktni telefon,

-roCnik sklizne,

-odriidu nebo/a u znamkového vina oznaceni znamky a souhrn pouzitych odrad,
-zemé puvodu,

-Cislo Sarze

-velikost vystavené Sarze,

-jakostni zafazeni

-obsah cukru

K pfihladce je nutno dolozit doklad o zatfidéni vina t.j. kopie rozhodnuti MZe CR
resp. SZPI| o zatfidéni vina.( U zemskych vin je nutno doloZit puvod suroviny -
dokladem se rozumi kopie evidencniho listu pozemku osazeného révou vinnou nebo
kopie dokladu o nakupu hroznl). Doklad o zatfidéni vina je mozZno nahradit
uvedenim evidencniho Cisla jakosti do prihlasky. Pisemny doklad bude v tomto
pfipadé vyZadovan pouze v pfipade neshody s evidenénim systéemem.

Zahrani¢ni vina museji dolozit puvod hrozni a to dokladem nebo jejich Cestnym
prohlasenim.

Jestlize stejny ucCastnik pfihlasi vice vin se stejnym oznacenim, museji byt jednotliva
vina vzdy oddélené vyrabéna a skladovana a musi byt uvedena jako rozdilné Sarze.
Nespravné udaje na pfihlasce vyluCuji pfislusné vino ze soutéze. V pfipadé
umysiného nepravdivého uvedeni udaji budou veSkera vina daného ucCastnika
vylou€ena ze soutéze.

Vina, jejichZ pfihlasovatelé nedolozi k terminu hodnoceni doklad o jejich zatfidéni,
budou komisi posuzovana s ostatnimi viny. Pokud soutézici nedoda potfebné
doklady do 1. dubna 2013, bude bez ohledu na dosazeny vysledek vino vyfazeno,
jako kdyby se soutéze nezucastnilo. (Vzorky vyfazenych vin se nevraceji)

Vyplnénim a pfedanim pfihlasky souhlasi pfihlaSovatel se zpracovanim a publikaci
udaju o vyrobci a vinu v katalogu vystavy a odborném tisku. (viz pfiloha)

7. Odbér vzorku:

Odbér vzorkd s dokumentaci probéhne do 21.3.2013 jejich doru¢enim na adresu
Vego Prag spol. s r.o., Jeseniova 77, Praha 3. tel.: 222 580 040, v pracovni dny od 9
hod. do 15.00 hod., nebo dorugenim ve dnech 18. a 19. 3. 2013 do Archivu KRALE
VIN, Hlavni ulice 219, Némg&icky od 10-18.00. Kazdy vzorek vina je pfihlaSen na
pfedepsané pfihlasce vyplnéné ve vSech bodech.

Prihlaska musi byt odevzdana soucasné s predanim vzorku. Kazda krabice s vinem
musi byt oznaCena Cislem vzorku, které je uvedeno na prihlasce.

8. Termin a misto hodnoceni:
Hodnoceni vin probéhne ve dnech 3. a 4. 4. 2013 v prostorach salonku Parkhotelu
Praha, Veletrzni 20, Praha 7.

9. Hodnotici komise:

Cleny odborné komise jmenuje organizator z fad odborné verfejnosti. Pfedpokladem
ucasti v komisi jsou platné senzorické zkousky SZPI, nebo degustatorské zkousky
podle evropskych norem ISO a DIN. Pfed zahgjenim hodnoceni je hodnotitel povinen
se prokazat platnym osveédcenim.

Komise se skladaji nejméné ze ¢tyf Clenl a predsedy, ktery ma zkuSenosti z
narodnich €i mezinarodnich soutézi vin. Hodnoceni pfedsedy komise se zapocitava




do celkového hodnoceni. Kazda komise hodnoti v jednom dni nejvyse 55 vzorkd,
prumérna doba na hodnoceni vzorkl jsou nejméné 3 minuty. Funkce hodnotitele je
Cestna a nezastupitelna. Nevhodné a neslusné chovani Ci zjevna podnapilost
degustatora muze byt ddvodem k nepfipusténi k hodnoceni, popf. k vylou€eni z
hodnoceni.

10. Predseda dequstaé€ni hodnotici komise:

Organizaci hodnoceni fidi pfedseda degustacni hodnotici komise, majici zkusenosti
s organizaci narodnich nebo mezinarodnich soutézi vin. Na dodrzovani statutu a
nestrannost pfi vyhodnocovani dohlizi prezidium soutéze. Pfedseda degustacni
hodnotici komise hodnoceni feSi také pfipadné spory a nejasnosti vzniklé pfi
hodnoceni.

11. Podminky hodnoceni:

Mistnost svétla, dobfe vétrana, zajisténa proti vedlejSim viivim

Kazdy degustator ma k dispozici samostatny degustaéni stal chranény proti rusivym
vlivim

Nalévani a podavani vin musi probihat tak, aby degustator nemél moznost poznat
identitu predkladaného vzorku.

Degustator ma k dispozici seznam predkladanych vzork( s uvedenim eviden¢niho
Cisla vzorku, ro¢niku a kategorie.

Degustacni sklenice odpovidaji typu podle pravidel OIV, nebo podobné nebrousené
a nepotisténé degustacni sklenice na stopce o objemu min. 150 ml.

Komise pracuje v dobé mezi 9.00 az 18.00 hod, pfestavky mezi hodnocenim urcuji
predsedové komisi.

Pofadi vzork musi odpovidat pravidlim hodnoceni - vina jsou sefazena podle
kategorie/ odrlidy a dale podle ro¢niku (sestupné) a podle obsahu zbytkového cukru
(vzestupné).

Vina se podavaji v teplotach: bilé a rizové vino 10 - 12 °C, &ervené vino 14 - 16 °C,
Sumivé vino 8 - 10 °C

Degustator vypisuje na kazdy vzorek zvlastni hodnotici listek.

VSechny dokumenty, v€etné hodnoticich listky jednotlivych vin budou archivovany po
dobu péti let. Pofadatel dba na objektivitu a nestrannost zpracovani vysledkl. V
pfipadé podezifeni na mozné nesrovnalosti pfi vyhodnocovani je organizator schopen
na vyzadani vedouciho hodnoceni, garanta, nebo nékterého z predsedl komisi
zpétné dohledat a zkontrolovat hodnotici listky kteréhokoliv vzorku.

12. Hodnotici systém:
Vina, ktera splnila vS8echny podminky tohoto statutu, budou hodnocena stobodovym

v v

zbylych se spocita aritmeticky pramér, ktery je bodovym hodnocenim vina pro
potfeby soutéze.

13. Kategorizace vin:

Pfihlasena vina se fadi do nasledujicich kategorii:
A) vina tuzemska

1) bilé tiché do 4g zbytkového cukru

2) bilé tiché od 4 do 45 g zbytkového cukru

3) Cervené tiché do 4 g zbytkového cukru




4) Cervené tiché od 4 g do 45 g zbytkového cukru

B) vina zahraniéni

1) bilé tiché do 4g zbytkového cukru

2) bilé tiché od 4 do 45 g zbytkového cukru

3) Cervené tiché do 4 g zbytkového cukru

4) Cervené tiché od 4 g do 45 g zbytkového cukru

C) vina rtizova do 45 g zbytkového cukru, bez ohledu na barvu a plvod révy

D) vina Sumiva a perliva bez ohledu na zbytkovy cukr, barvu &i pavod révy

E) vina prirodné sladka nad 45 g, bez ohledu na barvu a pavod hroznu (ledova,
slamova, bobulové vybéry, botryticka)

F) vina ostatni - likérova, (fortifikovana), bez ohledu na zbytkovy cukr a puvod
hroznu

G) napoje vyrabéné podobnou technologii jako vino — ovocna vina, medovina...

14. Maly pocet vzorkdu :

V pfipadé malého poctu pfihlasenych vzorki muze pofadatel dle vlastniho uvazeni
kategorii slou€it s dalSi nejblizSi kategorii, v niZ budou ocenéni udélovana pro obé
(vSechny) sloucené kategorie spoleCné (obecné priklady: sucha Cervena vina a
Cervena vina s obsahem cukru nad 4 g mohou byt slou¢ena a hodnocena spolecné,
rizova vina mohou byt v pfipadé malého poctu vzorku slouena s Cervenymi viny
apod.). Nezucastni-li se v kategorii alesponn 5 vin odpovidajicich statutu soutéze,
takovou kategorii slouCi poradatel vzdy, je-li to logicky mozné. Nelze-li kategorii
sloucit s jinou (napf. Sumiva a perliva vina) a nezucastni-li se v ni alespon 5 vin
odpovidajicich statutu, nebude ocenéni udéleno (vzorky se nevraceiji).

15. Ocenéni vin:

Vino s absolutné nejvy§Sim bodovym hodnocenim bez ohledu na kategorii ziska
Zlaty pohar Vino&Delikatesy 2013 a oznadeni Champion - Cena premiéra CR /s
uvedenim ro¢niku/ . Vino domaciho pldvodu s nejvy$§im pocétem bodl, mimo
kategorii, ze které pochazi Champion, ziska pohar Vino&Delikatesy 2013
s oznatenim Cena ministra zemédélstvi CR /s uvedenim roéniku/. Vino
zahrani¢niho pavodu s nejvy$Sim poctem bodu, pokud neni Championem, ziska
pohar Vino&Delikatesy s oznalenim Cena primatora hl. mésta Prahy. Je-li
Championem, ziskava tento pohar druhé zahraniéni vino v absolutnim poradi.

V kazdé kategorii ziska vino s nejvysSim poc¢tem bodu Zlaty pohar Vino&Delikatesy
2013, druhé nejlépe hodnocené vino Stfibrny pohar Vino&Delikatesy 2013 a ftreti
nejlépe hodnocené vino Bronzovy pohar Vino&Delikatesy 2013

Ocenéno mulze byt jen vino, které ziskalo nejméné 80 bodl. Celkové muze byt
ocenéno 25% soutézicich vin.

V pfipadé rovnosti bodl bude udélen Pohar v§em stejné hodnocenym vintim.

16. Diplom:
Jako certifikat ocenéni pfislusného vina poharem bude pfihlaSovateli vydan diplom,

oznacujici ocenéni (pohar) daného vzorku.

17. Oznacovani vin:

Soutézici muze uvadét ocenéni (zisk nékterého Poharu ¢&i titulu Champion
Vino&Delikatesy s uvedenim ro€niku) na lahvi vina ze Sarze vina, ze které pochazi
ocenény vzorek. Ocenéni se uvadi dle zavazné reprodukéni predlohy, kterou
ucastnik obdrzi spole¢né s vysledkem hodnoceni. Na lahvi neni povoleno uvadét




udaje, které pfimo nesouvisi s ocenénim pfislusného vina, napf. o ocenéni jinych vin
soutéziciho, o ocenéni "nejuspésnéjsi soutézici" atd. V informacnich materialech
vyrobce (cenové nabidky, inzeraty, napojové listky, pfibalené materialy, zahlavi
dopisu atd.) se mohou udaje o udélené cené a o nejuspésnéjSim soutézicim uvadét
po dobu 5 let ode dne propUj¢eni. VZzdy se musi uvadét rok ocenéni a Cislo Sarze
oceflovaneého vina. Mimoto je uvadéni cen v cenovych nabidkach a napojovych
listcich povoleno pouze pod udajem ocenéného vina.

18. ZpUsob zverejnovani vysledkill soutéze :

na www.vegoprag.cz , www.vinodelikatesy.cz
www.wineofczechrepublic.cz
Www.vinazmoravy.cz

pfimo na veletrhu pfi slavnostnim pfedani cen 24. 4. 2013
v katalogu veletrhu /pouze v pfipadé v€asného tisku/
v tiskovém centru veletrhu



